No: 1752 - Mahreg isareti

HATAY ZEYTIN SALATASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 09.07.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1752

Tescil Tarihi : 09.07.2025

Basvuru No : C2023/000317

Bagvuru Tarihi :27.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Zeytin Salatas1

Uriin / Uriin Grubu : Salata / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Zeytin Salatas1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalaji

iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Hatay
Zeytin Salatasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Zeytin Salatasi; yesil kirik zeytin, taze sogan, domates, kirmizibiber, 1361 sayi ile tescilli Hatay
Nar Eksisi ve zeytinyaginin harmanlanmasi ile hazirlanan salatadir. Sabah kahvaltilarinda, 6gle yemeklerinde,
ara dgiinlerde tiiketilen ayrica meze olarak sunulur. Uretimde kullanilan zeytinyagin dzelligi natiirel sizma
zeytinyagidir.

Kirilmig yesil zeytinlerin 6zelligi, aciliginin giderilmis olmasidir. Kirilmis yesil zeytin, igme suyunda 7
giin bekletilip her giin suyu degistirilerek aciligt giderilir.

Hatay Zeytin Salatasi, cografi sinirdaki zeytin yetistiriciligi ve islemeciligine bagl olarak kokli bir gegmise
sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (4 kisilik)

e 300 g kirilmis yesil zeytin

e 50 ml natiirel sizma zeytinyagi
e 50 g domates

e 20 g kirmizibiber

e 50 gtaze sogan

o 2gtuz

e 10 ml Hatay Nar Eksisi

e Yarim demet maydanoz

Hatay Zeytin Salatasi i¢in kullanilan zeytin, yesil olgunluk donemi olan eyliil-ekim aylarinda hasat edilir.
Zeytinde hasat geleneksel olarak el ile veya mekanize sekilde yapilir. Hasat yapildigi sirada agacin altina bir ortii
serilerek zeytinin toprak ile temasi ve zedelenmesi 6nlenir. Toplanan zeytinler, plastik kasalara doldurulup, zarar
vermeden tasinarak kuru ve serin bir yerde muhafaza edilir. Hasat edilen yorede yetisen halhali, hasebi, gemlik
zeytinlerin kirilmasi geleneksel olarak ahsap tokmak veya tas ile yapilir. Endiistriyel iiretimde ise zeytinlerin
boyutlanmasi ve kirilmasi makineler tarafindan yapilir.

Kirilmis yesil zeytinler igme suyu kalitesindeki suda aci tat uzaklasincaya kadar yaklasik 7 giin bekletilir
ve her giin suyu degistirilir.

Act tadi uzaklastirilan kirik yesil zeytinler yaklasik % 20 tuz iceren salamura suyunda bekletilir. Yiiksek
tuz orani daha uzun raf 6mrii saglar. Yiiksek tuz iceren salamurada muhafaza edilen zeytinler tiikketimden 6nce
icme suyu kalitesindeki su i¢inde bekletilerek tuzu uzaklastirilir.

Teknigine uygun olarak islenen salamura kirik yesil zeytinlerin (ortalama 25 °C) raf dmri, 6 ay - 1 y1l
arasinda olup yilin 12 ay1 Hatay Zeytin Salatasinin iiretilmesi miimkiindiir.

Tatlandirilnmus kirik yesil zeytinler ¢ekirdeklerinden ayrilir ve bir kaba alinir. Domatesin kabugu soyulur
ve ince sekilde dogranarak kaba ilave edilir. Kirmizibiber, taze sogan ve maydanoz da ayni sekilde ince dogranip



kaba alinir. Daha sonra tuz, zeytinyag1 ve nar eksisi eklenir. Tiim malzemeler karistirildiktan sonra Hatay Zeytin
Salatas1 hazir hale gelir.

Sunumu
Servis tabaginda tercihe gore yaninda limon dilimi ile servisi yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Zeytin Salatasi, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli bir
yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulundugundan, tiretim agamalarinin tamami cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay i1 Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim merecii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, tiretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Zeytin Salatasi ibaresi
ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



