No: 1451 - Mahrec isaret

ORDU PANCAR CORBASI /
ORDU KARALAHANA CORBASI

Tescil Ettiren

ORDU BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
01.09.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 16.08.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1451

Tescil Tarihi : 16.08.2023

Basvuru No : C2022/000280

Basvuru Tarihi 1 01.09.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Ordu Pancar Corbasi / Ordu Karalahana Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Ordu Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Sarkiye Mah. Atatiirk Bulvar1 No: 111 Altinordu ORDU

Cografi Simir 2 Ordu il

Kullanim Bi¢imi . Ordu Pancar Corbasi/ Ordu Karalahana Corbasi ibaresi ve mahreg isareti

ambleml iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Ordu Pancar Corbasi / Ordu
Karalahana Corbasi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Pancar Corbasi / Ordu Karalahana Corbasi; Latince ad1 Brassica oleracea var. Acephala karalahana,
kuru sogan, su, misir unu, barbunya, haslanmis tane musir kullanilarak Ordu ilinde iiretilen ¢orbadir. Bu bitki yorede
iki isimle kullanilmaktadir.

Ordu Pancar Corbasinin / Ordu Karalahana Corbasinin iiretiminde istege bagh olarak; havug, patates, 2
sarimsak, bulgur, misir yarmasi ve piring bilesenlerinden 1 veya 2 tanesi ile baharatlardan toz kirmizibiber, pul
kirmizibiber ve aci1 biber kullanilabilir.

Ordu Pancar Corbasinin / Ordu Karalahana Corbasimin servisi, sicak olarak ve yaninda, istege bagl olarak
musir ekmegi ile birlikte yapilir.

Karalahana cografi sinirda pancar olarak da adlandirildigi i¢in Ordu Pancar Corbasi ve Ordu Karalahana
isimlerinin iki de kullanilir.

Ordu Pancar Corbasinin / Ordu Karalahana Corbasinin ge¢misi eskiye dayanir. Ordu ilinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Ordu Pancar Corbasimin / Ordu Karalahana Corbasinin iiretiminde kullanilan karalahana, cografi sinirdan
temin edilir.

10 kisilik Ordu Pancar Corbasi / Ordu Karalahana Corbasi tiretimi i¢in gerekli bilesenler asagidaki gibidir.
600-700 g pancar (karalahana)

4 litre kaynatilmis su

100 g haglanmis tane misir

100 g misir unu

200 g haslanmis barbunya

100 g kuru sogan

60 g tereyag1 veya 60 ml stviyag (i¢ yag da kullanilabilir)

10-15 g domates veya biber salgasi

10-15 g tuz

Istege bagli olarak 1 veya 2 tanesi kullanilan bilesenler: 1 adet havug, 1 adet orta boy patates, 2-3 dis sarimsak,
30-35 g bulgur, 30-35 g misir yarmasi, 30-35 g piring

Istege bagl baharatlar: 5-10 g toz kirmizibiber, 3-5 g pul kirmizibiber, 3-5 g aci1 biber.



Pancar (karalahana) yikanir, sap kismindan yaprak kismina dogru ince kiyilir.

Kiip seklinde dogranmis soganlar, bir tencereye yag ile pembelesinceye kadar kavrulup salga ilave edilir.
Uzerine sirastyla kaynatilmis su, pancarin yesilligini korumast icin 2-3 g tuz, haslanmis barbunya, haslanmis tane
musir ve karalahana ilave edilir. iste§e bagli olarak havug, patates, bulgur, misir yarmasi, piring ve sarimsak
bilesenlerinden 1 veya 2 tanesi ilave edilir. 15-20 dakika orta ateste kaynatilan karigima, azar azar elenmis misir
unu ilave edilir ve topaklanma olmamasi i¢in devamli karistirilir. Karigimi ara ara karigtirarak 15-20 dakika kisik
ateste pisirmeye devam edilir. Pigirme isleminin tamamlanmasina yakin, tuzun kalan miktar: ile istege bagli olan
baharatlar eklenir.

Ordu Pancar Corbasinin / Ordu Karalahana Corbasinin servisi, sicak olarak ve yaninda, istege bagl olarak
musir ekmegi ile birlikte yapilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Ordu Pancar Corbasinin / Ordu Karalahana Corbasinin ge¢misi eskiye dayanir. Ordu ilinin mutfak kiiltiiriinde
o6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Ordu Pancar Corbasinin / Ordu Karalahana
Corbasinin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Ordu Biiyiiksehir Belediyesi, Ordu il Tarim
ve Orman Miidiirliigii ile Ordu Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi Boliimiinden konuda uzman birer
tiyenin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda
bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman gergeklestirilir

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, iiretim metoduna
uygunluk ile Ordu Pancar Corbasi / Ordu Karalahana Corbasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



