No: 1604 - Mahreg isareti

CORLU KUZU CiGER SARMA

Tescil Ettiren
GORLU TICARET VE SANAYi ODASI
CORLU BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
18.11.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 02.07.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1604

Tescil Tarihi 1 02.07.2024
Basvuru No 1 C2022/000410
Bagvuru Tarihi 1 18.11.2022
Cografi isaretin Ad : Corlu Kuzu Ciger Sarma
Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti
Tescil Ettiren : 1- Corlu Ticaret ve Sanayi Odasi
2- Corlu Belediyesi
Tescil Ettirenin Adresi : 1- Zafer Mah. Sehitler Cad. 6 Corlu TEKIRDAG
2- Resadiye Mah. Salih Omurtak Cad. 139 105 Corlu TEKIRDAG
Cografi Simir : Tekirdag ili Corlu ilgesi
Kullanim Bicimi : Corlu Kuzu Ciger Sarma ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede

kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Corlu Kuzu Ciger Sarma; kivircik rki koyunlarm kuzulariin ciger takimi, kuru sogan, baldo piring, kus
liziimii, maydanoz, taze nane, dolmalik fistik, tuz, karabiber, kekik, tereyagi ve et veya kemik suyu kullanilarak
hazirlanan i¢ harcin kuzu gémlegine sarilmasi; iizerine 6nce et veya kemik suyu sonra ¢irpilmis yumurta-yogurt
karisimi dokiilmesi ve 200 °C sicakliktaki firinda pigirilmesi suretiyle Tekirdag ili Corlu ilgesinde iiretilen yemektir.
Kuzu cigeri takiminda karaciger, akciger, bobrek, dalak ve yiirek bulunur. Servisi sicak olarak yapilir.

Corlu Kuzu Ciger Sarmanin iiretiminde kullanilan kuzular, 25 kg’1 gegmeyen agirliktadir.
Corlu Kuzu Ciger Sarma cografi sinirda “ciger bohgas1” ismiyle de bilinir.

Corlu Kuzu Ciger Sarmanin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Corlu ilgesinin mutfak kiltiiri ve
gelenekleri iginde 6nemli bir yere sahiptir. Giinlilkk 6giinlerin yan sira, 6zel giinlerde ve ozellikle hidrellez
zamaninda iiretilir. Uretimi; i¢ hargta karaciger, akciger, bobrek, dalak ve yiirekten olusan ciger takiminin
kullanilmas1 bakimindan cografi sinira 6zgii niteliktedir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Corlu Kuzu Ciger Sarmanin tiretiminde, Corlu ilgesinde yetisen kivircik irki koyunlarm 25 kg’1 gegmeyen
agirliktaki kuzularmin ciger takimi ile gomlegi kullanilir.

5 kisilik Corlu Kuzu Ciger Sarma iiretmek i¢in gereken bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:
1 takim kuzu gomlegi
I¢ harg bilesenleri:

1 takim kuzu cigeri (karaciger, akciger, bobrek, dalak ve yiirek)
500 g baldo piring

3 adet kuru sogan

100 g tereyagi

1 demet taze nane

2 demet maydanoz

100 g dolmalik fistik

100 g kus liziimii

15 g tuz

8 g karabiber

7 g kekik

200 ml et veya kemik suyu

Uzeri igin:

2 adet yumurta



150 g yogurt
100 ml et veya kemik suyu

Kuzu gémlegi bir tepsiye koyulur, iizerine sicak su ilave edilip ¢oziilmeye birakilir.

I¢ harcin hazirlanmasi: Kuzu ciger takinu (karaciger, akciger, bobrek, dalak ve yiirek) haslanip kiip seklinde
dogranir. ince dogranmis sogan ile dolmalik fistik tereyaginda kavrulur. Uzerine dogranmis ciger takimi eklenir ve
kavurmaya devam edilir. Onceden 1slatilip yikanmis piring, kus iiziimii, tuz, karabiber, kekik ve cok ince kiyilmis
maydanoz ile nane ilave edilip kavrulur. Kavurma islemi tamamlaninca iizerine sicak et veya kemik suyu eklenerek
demlenmeye birakilir.

Sarmalarin hazirlanmasi ve pisirilmesi: Coziilmils kuzu gdmlekleri yaklasik 10 x 10 cm’lik kareler halinde
kesilir ve teker teker kaseye yerlestirilir. Gomleklerin iizerlerine bol miktarda i¢ har¢ koyulur, i¢ harcin tagsmamasina
dikkat edilerek kapatilir ve kdseden ¢ikarilip ters gevrilerek tepsiye dizilir. Tepsiye dizilen sarmalarin iizerlerine et
veya kemik suyu dokiiliir. Bir kapta cirpilarak karigtirilan yumurta ve yogurt, sarmalarin {izerine yedirilerek siiriiliir
ve onceden 1sitilmig 200 °C firinda tizerleri kizarincaya kadar pisirilir.

Corlu Kuzu Ciger Sarmanin servisi sicak olarak yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Corlu Kuzu Ciger Sarma, Corlu ilgesinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Corlu ilgesinin mutfak kiiltiirinde ve
geleneklerinde &nemli bir yeri vardir. Uretiminde, Corlu ilgesinde yetisen kivircik irki koyunlarin kuzularinin ciger
takimlar1 ve gomlekleri kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Corlu Kuzu Ciger Sarmanin tim
iiretim agamalar1, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Corlu Ticaret ve Sanayi Odasi ile Corlu Belediyesinin koordinatérliigiinde, Corlu Esnaf ve
Sanatkarlar Odasi, Corlu Ziraat Odasi1 ve Corlu Ticaret Borsasindan {iriin konusunda uzman en az birer kisinin
katilimi ile en az ti¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Yapilan denetimler, 6769 say1li Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her y1l diizenli olarak Ttiirk
Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan kuzu ciger takimi ve gémleginin, Corlu ilgesinde yetisen kivircik irki koyunlarin
kuzularindan elde edilmesi.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e Uriin 6zelliklerinin uygunlugu.

e Corlu Kuzu Ciger Sarma ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



