No: 855 - Mahreg Isareti

DIYARBAKIR KABAK MEFTUNESI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
14.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 855

Tescil Tarihi : 20.08.2021

Basvuru No : C2020/192

Basvuru Tarihi 1 14.07.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Diyarbakir Kabak Meftunesi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Fiskaya Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢cimi . Diyarbakir Kabak Meftunesi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, {iriiniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Kabak Meftunesi ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Kabak Meftunesi; Karakas irki koyunlarin 1 yasina gelmis kuzularindan elde edilen et ve kislik
kabagin pisirilmesiyle hazirlanan yemektir. Suda demlenen sumagin suyunun kullanilmasi ve pistikten sonra
doviilmiis sarimsak eklenip biraz dinlendirildikten sonra servisinin yapilmasi, cografi sinira 6zgii niteliktedir.

Diyarbakir Kabak Meftunesinin tiretiminde kullanilan kabak; Latince ad1 Cucurbita moschata olan ve yazin
sonlarina dogru hasadi yapilip sonbahardan itibaren tiiketilen kislik kabaktir.

Diyarbakir Kabak Meftunesi; Diyarbakir mutfaginda kendine has iiretim metodu bakimindan 6zel bir yere
sahiptir. Cografi sinir ile tin bagi bulunur. Yemegin geleneksel iiretiminde sumak suyunun kullanilmasi {iriine
farklilik kazandirir.

Uretim Metodu:

Diyarbakir Kabak Meftunesinin iiretiminde kullanilan kiglik kabak, kuzu eti ve sumak, cografi sinirdan temin
edilir.

Malzemeler (6 kisilik):

1,5 kg kis kabagi

0,5 kg kuzu eti

2 yemek kasig1 sadeyag

1 yemek kasig1 domates salgasi
1 su bardag1 tane sumak

4-5 dis sarimsak

1 cay kasig1 tuz

1 tatl kasig1 pul biber

Hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi:

Sumagin renginin ve tadinin suya ge¢mesi i¢in sumaga 3 6l¢ii su eklenerek demlenmeye birakilir. Daha sonra
stizliliir. Kabaklar soyulup iri kiip seklinde dogranir. Kuzu eti yikanip tuzlanir ve eritilen sadeyagda biraz kavrulur.
Salca ve pul biber ilave edilip karistirilir. Uzerine dogranmis kabaklar konur, karisimin {izerini gegecek kadar su ve
stiziilmiis sumak suyu eklenir. Diyarbakir Kabak Meftunesinin eti pisince, doviilmiis sarimsak eklenip biraz
dinlendirildikten sonra servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir ilinin kiiltiirel mirasidir. Cografi simira 6zgii liretim metodu ve {in bagi bulunur. Bu sebeple
Diyarbakir Kabak Meftunesinin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast,
Diyarbakir 1 Tarim ve Orman Miidiirliigii, Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta
ve Ikram Hizmetleri Béliimii, Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi ve Diyarbakir Ticaret Borsasindan konuda uzman



birer kisi olmak {izere en az ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica sikayet
halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; Diyarbakir Kabak Meftunesinin {iretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, tiretim
metoduna uygunlugunu ve Diyarbakir Kabak Meftunesi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



