No: 1630 - Mahreg isareti

HATAY TEL KADAYIFI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 15.08.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1630

Tescil Tarihi : 15.08.2024

Basvuru No : C2024/000072

Bagvuru Tarihi : 16.02.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Tel Kadayifi

Uriin / Uriin Grubu : Kadayif/Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Tel Kadayifi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin veya

ambalajinin iizerinde yer alir. Uriliniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Tel Kadayifi ibaresi ve mahrec igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Tel Kadayift; 6zel amach bugday unu ve su ile hazirlanan, Hatay iline 6zgii {iretilen yari mamul bir
gida tiriiniidiir.

Hatay Tel Kadayi1fi, unun suyla akiskan boza kivamini alincaya kadar karistiritlmasi ve bu karigimin sicak sac
ocak iizerine teknigine uygun sekilde 6zel kaliplardan ince seritler halinde dokiiliip kurutulmasi ile tiretilir. Gida
isletmecileri tarafindan istege bagli olarak siit ve/veya nisasta kullanilarak da {iretimi yapilir.

Hatay Tel Kadayifinin iiretiminde; gida katki maddeleri, aroma verici ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida
bilesenleri kullanilmaz.

Hatay ilinin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Tel Kadayifi; 6zellikle kiinefe, kadayif
tatlis1 ile gesitli serbetli ve siitlii tatlilarin hazirlanmasinda yaygin olarak kullanilir.

Hatay Tel Kadayifi i¢in; kadayif hamurunun dogru bir sekilde hazirlanmasi ve akigkan bir kivamda olmast,
pisirme sirasinda saca yapismamasi, kizarmadan pisirilmesi, kisa siirede pisirildikten sonra kadayif tellerinin
birbirine yapismamast gibi baslica ozellikleri i¢in iiretim asamalarinda ustalik becerisi gerekir. Hatay Tel
Kadayifinin iiretildigi, Hatay ili ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

1,5 kg Hatay Tel Kadayifi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari:

o 1 kg 6zel amaglh bugday unu,
o 1 litre su.

Gida igletmecileri tarafindan istege bagli olarak bugday nisastasi kullanilacak ise; genellikle ortalama 750
gram un ile 250 gram nisasta karistirilarak kullanilir.

Gida isletmecileri tarafindan istege bagli olarak siit kullanilacak ise; genellikle su miktarinin en az yarisi
kadar siit kullanilir.

Yukaridaki miktarlar; yapilacak tel kaday1f miktari, kullanilacak kap/kazan vb. biiyiikliigiine gore orantili bir
sekilde degisiklik gosterebilir.

Hatay Tel Kadayifinin Hazirlanmasi ve Pisirilmesi:

Yeteri kadar biiyiikliikteki bir kaba/tencereye un ve su konulup iyice karistirilir. Karigtirma islemi el ile
cirpilarak ya da mikser kullanilarak yapilir. Elde edilen hamurun akiskan bir kivamda olmasi istenir.

Hazirlanan hamur kadayif pisirmek i¢in tasarlanmis sac ocaginin cezvesine/ilgili boliimiine konulur. Isinmig
ocak temiz bir bezle silindikten sonra hizli bir sekilde gevrilir. Ardindan cezvenin vanasi agilir, 1sinan ve dondiiriilen
ocagin iizerine ince deliklerden hamur bosaltilir. Bu hamur; cezve ve donen ocak sayesinde; ince tel seritler halinde,
siireklilik arz edecek sekilde ve ¢izgisel sekilde pismeye baglar. Ocagin iizerinde ortalama 1 dakika kalan ve tel
kadayifi haline gelen hamurlar temiz bir bez ile 6zenle ocagin iizerinden aliir. Biitiin hamurlarin bu sekilde
pisirilmesi saglanir.



Pisen hamurlar kurumamasi amaciyla bir bez arasina ve/veya uygun bir sekilde muhafazaya alinir. Hatay Tel
Kadayifinin hazirlanmasindan ve kizarmadan pisirilmesine kadarki tiim iiretim agamalarinda ustalik becerisi 6nemli
bir rol oynar.

Uriinlin Muhafaza Kosullari, Depolanmasi ile Piyasaya Arzi:

Hatay Tel Kadayifi; tiretiminden son tiiketiciye ulagincaya kadar tiim agamalarinda, temiz ve kuru yerlerde
kokulardan ari bir bigimde, dogrudan giines 1s181n1 almayacak sekilde korunarak muhafaza edilir.

Hatay Tel Kadayifi; gerekli asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak dokme ya da gida ile temasa uygun
ambalajlar ile ambalajlanarak oda sicakligi kosullarinda ve/veya serin ortamlarda muhafaza edilir. Daha uzun
muhafaza i¢in soguk zincir sartlarinda depolanir ya da muhafaza edilebilir.

Hatay Tel Kadayufi; ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile piyasaya arz edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde uzun yillardir kendine has iiretim metodu ile iiretilen, hazirlanmasi ve pisirilmesi ustalik becerisi
ve emek isteyen Hatay Tel Kadayifinin iiretim asamalar1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; tiretildigi Hatay
ili ile in bagi bulunan Hatay Tel Kadayifinin tiim iiretim asamalari, Hatay ilinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay I1 Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Uretimde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Uretim metodunun uygunlugu,
- Hatay Tel Kadayifi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gercek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.



