No: 1015 - Mahreg isareti

GAZIANTEP / ANTEP SEBZELi KEBAP

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.06.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 31.01.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1015

Tescil Tarihi : 31.01.2022

Basvuru No 1 C2021/000259

Bagvuru Tarihi 1 28.06.2021

Cografi isaretin Ad1 : Gaziantep / Antep Sebzeli Kebap

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipmar Mah. 36004 Nolu Cad. No:6 Sehitkdmil / GAZIANTEP
Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep / Antep Sebzeli Kebap ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep / Antep Sebzeli Kebap
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep / Antep Sebzeli Kebap; kiyma, sarimsak, kirmizibiber ve maydanoz ile hazirlanan ve sislere
gecirilerek komiir atesinde pisirilen kiyma kebabidir Uretimde kullanilan kiyma, tercihen erkek koyunlarin dos
etinin zirhta ¢ekilmesi ile elde edilir. Kebabin kiymali harcinin hazirlanmasi, sislere gegirilmesi ve sekil verilmesi,
kebabin yapis1 i¢in 6nemli olup ustalik gerektirir.

Gaziantep mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Gaziantep / Antep Sebzeli Kebabin ge¢misi eskiye
dayanir. Bu sebeplerle iiriin ile cografi sinir arasinda iin bagi olusmustur.

Uretim Metodu:

Gaziantep / Antep Sebzeli Kebap iiretiminde, cografi sinirda yetisen bilesenlerin kullanilmasi tercih edilir.

Bilesenler

1 kg yagli / orta yagl kiyma

1 demet maydanoz

1-2 adet orta boy kirmizi1 biber

2-3 adet yesil sarimsak veya 2-3 dis kuru sarimsak
Karabiber (istege gore)

Kirmizi pul biber (istege gore)

Tuz (istege gore)

Yapilisi: Tercihen erkek koyunlarin dos etinin zirhta ¢ekilmesi ile elde edilen kiymaya tuz eklenir ve bir siire
dinlendirilir. Kirmizibiber, maydanoz ve sarimsak ince kiyilir ve suyu siiziiliir. Kiyilan sebzeler kiymaya ilave
edilerek biitiin bilesenler zirh ile gekilir, istege gore karabiber ve bir miktar daha tuz daha eklenerek yaklagik 25-30
dakika dinlendirilir. Dinlendirilen kiymali harg, her bir porsiyon i¢in sislerin sekline gére 120 ile 270 g olacak sekilde
sislere gecirilir, avug ve parmaklar arasinda sikilarak sekil verilir. Sislerin ug kisimlari kirymali harcin dokiilmeyecegi
sekilde tutturularak har1 gegmis komiir atesinde aym yonde sik sik gevrilerek pisirilir. Gaziantep / Antep Sebzeli
Kebabin servisi sicak olarak yapilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler

Gaziantep / Antep Sebzeli Kebabin ge¢misi eskiye dayanir. Gaziantep mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahip. Kebabin kiymali harcinin hazirlanmas, sislere gegirilmesi ve sekil verilmesi asamalari ustalik gerektirir. Bu
sebeplerle cografi smir ile {in bagi bulunan Gaziantep / Antep Sebzeli Kebabin tiim tiretim agamalari, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinatorliigiinde ve Gaziantep’i Gelistirme Vakfi,
Gaziantep 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar
Birligi ile Gaziantep Universitesi Gastronomi Béliimiinden konuda uzman birer iiyenin katilimiyla toplam 4 kisiden
olugan denetim merecii tarafindan diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica sikayet halinde veya gerekli goriilen durumlarda
her zaman yapilir.



Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunlugu; iriiniin
goriinlimiiniin ve sunum seklinin uygunlugu ile Gaziantep / Antep Sebzeli Kebap ibaresinin ve mahreg isareti
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir. Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, denetime iliskin raporlar1 diizenli
olarak yilda bir kere Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



