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SENIRKENT SAMSA TATLISI

Tescil Ettiren
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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
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Tescil No : 1098

Tescil Tarihi : 05.05.2022
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Bagvuru Tarihi 1 26.01.2020

Cografi isaretin Ad . Senirkent Samsa Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Senirkent Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Belediye Binasi, Senirkent / ISPARTA

Cografi Sinir1 . Isparta ili Senirkent ilgesi

Kullanim Bicimi : Senirkent Samsa Tatlis1 ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, riinin

kendISI veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Senirkent Samsa Tatlis1 ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Senirkent Samsa Tatlis1; un, su ve tuz ile hazirlanan hamurdan elde edilen yufkalarin i¢ine kuru yufka, iiziim
pekmezi ve ceviz i¢i ile hazirlanan har¢ konulduktan sonra muska seklinde sarilip kizartilmasi ve serbetlenmesi
suretiyle {iretilen tathidir. Muska seklinde sarilan yufkalar, hem kizartma hem de serbetleme islemlerinin diizgiin
olarak yapilabilmesini saglamak amaciyla 3 ila 6 yerinden delinir.

Gecgmisi eskiye dayanan Senirkent Samsa Tatlisi, Senirkent ilgesinin ydresel tatlilart icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretim metodu cografi smira 6zgii niteliktedir. Uretimi ustalik becerisi gerektiren Senirkent Samsa
Tatlisinin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Senirkent Samsa Tatlisinin hazirlanmasi i¢in gereken bilesenler asagidaki gibidir.

Hamuru i¢in

2 kg bugday unu

1100 ml su

500 ml aygicek yag (kizartma amaciyla kullanilir)
20 g tuz

250 g nisasta (hamur agma asamasinda kullanilir)

I¢ harci icin

o 1 kgcevizigi
e 10 adet kuru yufka
e 500 ml iiziim pekmezi

Serbeti i¢in

e 1 kg beyaz seker
e llitresu
e 3 damla limon suyu

Hamurun Hazirlanmasi:

Un, su ve tuz bir kapta karistirilip kulak memesi kivamina geldiginde esit ve 30 adet kiigiik bezelere boliiniir.
Bezeler ince yufkalar halinde agilir ve sicak sacin iizerinde kisa bir siire bekletilip tam pismeden sactan alinir.
Uzerlerine nemli bir bez ortiilerek kurumalar1 engellenir. Tiim yufkalar benzer sekilde hafifge pisirildikten sonra
iicer tiger Uist iiste koyulup 3 parmak kalinlikta serit olarak kesilir.

Diger taraftan i¢ harci i¢in temin edilen kuru yufkalar ufalanarak kii¢lik parcaciklar haline doniistiiriiliir.
Uziim pekmezi ve giitiilmiis ceviz i¢i harmanlanarak tatlinin i¢ harci hazirlanir.

Seker ve su kaynatilir, igine limon suyu damlatilip bir tasim daha kaynatilir. Hazirlanan serbet sogumaya
birakilir.



Serit halinde kesilmis yufkanin bir kenarina, i¢ har¢ konur ve bu kenardan baslamak suretiyle serit halindeki
yufkalar muska bigiminde katlanir. Seklinin bozulmamasi i¢in seridin u¢ kisminin yapismasint saglamak amaciyla
uc kisim nisastali suya batirilir ve yapistirilir.

Pisirme sirasinda kizgin yagin, serbetleme sirasinda ise serbetin i¢ kisma da niifuz etmesinin saglanmasi
amaciyla muska seklinde sarilmis yutkalarin yilizeyine sis batirilir. Bir yiizeyinden giren sis diger yiizeyden ¢ikarak
delik olusturur ve bu iglem her muskada 3 ild 6 delik olacak sekilde yapilir. Delinen muskalar, kurumalari igin bir
bezin iizerinde en az 3 giin bekletilir.

Kurutulan muskalarin her iki yiizeyi ay¢i¢cek yaginda kizartilir. Yiizeylerindeki delikler sayesinde kizgin yag,
muskalarin i¢ kism da dahil olmak tizere her yere niifuz eder. Kizaran muskalar yagin i¢inden ¢ikarilip sicak olarak
soguk serbetin i¢ine atilir. I¢ harcin muhteviyatinda bulunan yufka parcaciklari, serbeti tutar.

Senirkent Samsa Tatlisinin servisi, serbetini iyice ¢ektikten sonra yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gecgmisi eskiye dayanan Senirkent Samsa Tatlisi, Senirkent ilgesinin ydresel tatlilar1 icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretim metodu cografi smira 6zgii niteliktedir. Uretimi ustalik becerisi gerektiren Senirkent Samsa
Tathisinin cografi simir ile in bagi bulunur. Bu sebeplerle iiretimin biitiin agamalar1 belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Senirkent Belediyesinin koordinatorliigiinde Senirkent Belediyesi, Senirkent Ilge Tarim ve
Orman Miidiirligi ile Senirkent Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusan
toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, ayrica ihtiyag
duyuldugunda ve sikdyet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk,
Senirkent Samsa Tatlis1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



