No: 1689 - Mahreg isareti

KARAISALI BIBERI

Tescil Ettiren

KARAISALI BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
02.12.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 16.01.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1689

Tescil Tarihi : 16.01.2025

Basvuru No : C2022/000434

Bagvuru Tarihi : 02.12.2022

Cografi isaretin Ad : Karaisali Biberi

Uriin / Uriin Grubu : Biber / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Karaisali Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karapiar Mah. Cumhuriyet Cad. No: 1 Karaisali ADANA

Cografi Simir : Adana ili Karaisali il¢esi

Kullanim Bicimi : Karaisali Biberi ibareli agagida verilen logo ve mahrec igareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda Karaisali Biberi ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karaisali Biberi; Adana ili Karaisali ilgesinde yetistirilen ve yerel popiilasyon 6zelligi gosteren Capsicum
annuum L. tiri kirmizi biberdir. Karaisali Biberi meyvesi, 7-17 cm uzunlugunda, 2-7 cm eninde ve 2-6 mm et
kalinliginda; bitki boyu ise 40-70 cm uzunlugundadir. Yaygin olarak salga tiretiminde kullanilir. Bir 6nceki hasat
doneminden elde edilen ata tohumlart ile iiretilir. 3 aylik hasat siiresi boyunca 6 kez hasat edilir.

Karaisali ilgesi, Akdeniz’in 90 km kuzeyinde Toros Daglarinin eteginde kuruludur. Rakimi 90 km boyunca
0-300 m’dir. Akdeniz’in nemli iliman havasi ile Kayseri, Nigde illeri giineyinin serin havasinin tam kesistigi bir
noktadadir. Deniz seviyesinden 241 m yiikseklikte yer alan ilge, gok yagisl 1lik bir kig mevsimi ve sicak, kurak bir
yaz mevsimi ile birlikte nemli ve yar1 nemli subtropikal (temmuz-agustos ayinda tropikal) Akdeniz iklim kusaginda
bulunur. Yillik ortalama sicaklik 18,4 °C’dir. Yagis genellikle saganak seklindedir. Oransal nem yilin hemen biitiin
aylarinda yiiksektir. Bolgede nemin yiiksek olmasinin bir nedeni de giineybati yoniinden esen Akdeniz iizerinden
gelen meltem riizgaridir. Karaisali Biberinin yetistiriciliginde sulama islemi, kaynagi Nigde ve Kayseri illeri olan
ve igme suyu kaynagi olarak da kullanilan Cakat, Uciirge, Korkiin ve Eglence ¢aylar ile gergeklestirilir. Tlge, Ugiirge
cay1 ¢evresinde goriilen ve iginde ¢akil miktar1 yiiksek olan verimli koliivyal toprak ve kahverengi orman topragi
olmak iizere iki toprak grubuna sahiptir. Cografi sinirin sahip oldugu bu dogal 6zellikler ile tiretim metodu, Karaisali
Biberinin iiriin 6zelliklerini belirler.

Karaisal1 Biberi olgunlagmis halinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo 1. Karaisali Biberinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri (yas biber)

Ozellik Deger
Meyve boyu 7-17 cm
Meyve eni 2-7cm
Meyve et kalinlig 2 - 6 mm
Protein (100 g) 1,3-149¢g
Toplam yag (100 g) 0,47-0,53 g
Nem (100 g) %80,7 - 88,14
Kiil (100 g) 0,45-0,49 ¢
Fosfor (100 g) 43,89 -49,15 mg
Sodyum (100 g) 11,00 - 11,08 mg




Potasyum (100 g) 37,7 - 38,70 mg
Kalsiyum (100 g) 8,2-8,97 mg
Magnezyum (100 g) 0,13-0,18 mg
Demir (100 g) 0,36 - 0,39 mg
Cinko (100 g) 0,43 - 0,47 mg
Acilik (SHU) (100 g) 0
L-askorbik asit (100 g) 143,52 - 147,82 mg
Suda ¢oziiniir kuru madde (100 g) %6,01 - 6,04

Karaisali ilgesinde uzun bir ge¢mise sahip olan Karaisali Biberi, cografi sinirin mutfak kiiltiirii ile
ekonomisinde dnemli yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Karaisali Biberinin iiretiminde, bir 6nceki hasat doneminden elde edilen ve segilip kurutularak saklanan ata
tohumlar1 kullanilir.

Fideleme ve ekim: Sonbaharda siiriilen araziler hazirlanir. Kig yagmurlari ile beslenen araziler hava sartlarina
gore birkag kez siiriiliir. Subat ayinda fide ekim alanlar1 ve yillik seralar hazirlanarak ata tohumlardan ekim yapilir.
Mart ve nisan aylarinda fideler sokiilerek biber ekim alanlarina seyreltilerek dikilir.

Sulama: Fideler, arazilere dikildikten sonra salma su veya damlama sulama sistemleri ile 3-4 glinde bir siirekli
sulanir. Fidelerin susuz kalarak kurumasi, zayif diismesi engellenir.

Hasat: Agustos ay1 basinda hasat bagslar. Kizaran, rengini bulan ve olgunlasan kirmizi biberler tek tek elle
sepetlere toplanir. Yaklagik 15-20 giinliik donemde olgunlasan ve kizaran biberler tekrar hasat edilir. Bu durum ekim
ay1 sonuna kadar devam ederi. Bir sezonda 6-7 kez hasat yapilir.

Depolama ve muhafaza: Olgunlagmis ve kizarmig biberler sepetlere toplandiktan sonra traktor kasasina veya
kiiclik kasalara bosaltilarak giivenli sekilde istiflenmelidir. Dolan kasalar bekletmeksizin sevkiyat noktalarina
taginmali, biberler zemine serilen ¢adir tizerine dokiilerek ¢uvallara alinmali ve en geg 24 saat igerisinde tiiketiciyle
bulusturulmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Karaisali ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan Karaisali Biberi, cografi smirin mutfak kultiri ile
ekonomisinde 6nemli yere sahiptir. Uretimde kullanilan tohumlar, bir 6nceki hasat déneminden elde edilen ata
tohumlaridir. Bu sebeplerle cografi smur ile {in bagi bulunan Karaisali Biberinin tiim iiretim asamalari, cografi
siirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler Karaisali Belediyesi koordinatérliigiinde, Karaisali Belediyesi, Karaisali ilge Tarim ve Orman
Midiirligii, Karaisali Ziraat Odast ve Cakalli Mahalle Muhtarlig1 ile Giiven¢ Mahalle Muhtarligindan konuda
uzman birer kisinin katilimiyla toplam 5 kisiden olusur. Denetimler yilin mart, agustos ve eyliil aylarinda olmak
iizere yilda 3 kez ve siiphe ya da sikdyet halinde her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmistir.

—  Uriiniin belirlenen cografi sinirda yetistirilmesi,

—  Uretimde kullanilan tohumlarin uygunlugu,

— Meyvenin en, boy, et kalinlig1 ve renk 6zelliklerinin uygunlugu,

— Gerek goriilmesi halinde Tablo 1°de yer verilen fiziksel ve kimyasal 6zellikler bakimindan yaptirilacak
analiz sonuglarinin uygunlugu.

— Karaisal1 Biberi ibaresinin, logosunun ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



