No: 1788 - Mahreg isareti

AMASYA CATAL CORBASI

Tescil Ettiren

YESILIRMAK HAVZASI KALKINMA BiRLIGi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
09.01.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.11.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1788

Tescil Tarihi : 06.11.2025

Basvuru No : C2023/000007

Bagvuru Tarihi 1 09.01.2023

Cografi isaretin Ad . Amasya Catal Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Yesilirmak Havzasi Kalkinma Birligi

Tescil Ettirenin Adresi : Ibni Sina Cd. No:5 Fethiye AMASYA

Cografi Sinir > Amasya ili

Kullanim Bicimi : Amasya Catal Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, liriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Amasya Catal Corbasi ibaresi ve mahrec¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Amasya Catal Corbasi; yarma, yesil mercimek, kiyma, sogan ve ¢esitli baharatlar katilarak olusturulan bir
corbadir. Yaninda genellikle tursu ve taze sogan ile servisi yapilir.

Bolgede ¢okga liretimi yapilan yesil mercimek ve yarma gibi bilesenlerin yaninda iiriine kiymanin da dahil
edilmesi doyurucu bir corba 6zelligi katmistir. Amasya Catal Corbast hem kolay yapilabilmesi hem de halk
tarafindan sevilerek tiiketilmesinden dolay1 diigiin vb. 6zel giinlerde yore halkinin gokga yaptigi bir yemektir.

Amasya ilinde uzun bir gecmise sahip olan Amasya Catal Corbasi ilin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 porsiyon Amasya Catal Corbasi iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

e 200-230 g bugday yarmasi
e 100-120 g yesil mercimek
e 50-60 g dana kiyma

e 90-110 g kuru sogan

e 2-251su

e 20-30 ml ay¢icek yag1

e 50-60 g tereyagi

e 5-10gtuz

e 5-10 g kirmizi toz biber

Oncelikle yesil mercimek ve yarma ayr1 ayr1 kaplarda 2-3 saat siireyle soguk suda bekletilir. Yarmalar
yaklagik yarim litre su ile eklenerek kisik ateste 20 dakika pisirilir. Yesil mercimekler de su eklenerek orta ateste
yaklagik 20 dakika pisirilir ve yumusamaya baglayinca 6nceden haglanmis olan yarma ilave edilir ve 5 dakika daha
birlikte pisirilir. Bagka bir tavada ise sogan ile kiyma aygicek yagi ile kavrulur. Kavrulan karigim 200-300 ml
kaynamus su ile birlikte haglanmis olan mercimek ve yarmaya ilave edilip 5 dakika daha birlikte pisirilir. Uzerine
kizdirilmis tereyagi ve baharatlar dokiilerek sunuma hazir hale getirilir.

Bir kasede yaninda genellikle tursu ve taze sogan ile birlikte sicak olarak servisi yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Amasya ilinde uzun bir gegmise sahip olan Amasya Catal Corbasinin ilin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri
vardir. Cografi sinir ile iin bagi bulunan Amasya Catal Corbasinin biitiin iiretim asamalari, belirtilen cografi sinir
icerisinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler Yesilirmak Havzas1 Kalkinma Birligi koordinatorliigiinde; Amasya Belediyesinden, Amasya il
Tarim Miidiirliigiinden, Amasya Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulundan, Amasya Turizm



Derneginden ve Yesilirmak Havzas1 Kalkinma Birliginden iiriin konusunda uzman 5 temsilcinin katilimiyla olusan
denetim mercii tarafindan yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan;

e Amasya Catal Corbas: liretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu
e Uretim metoduna uygunluk
e Amasya Catal Corbasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



