No: 403 - Mahreg Isareti

URFA KAZAN KEBABI / SANLIURFA KAZAN KEBABI

Tescil Ettiren

SANLIURFA TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
02.05.2013 tarihinden itibaren korunmak Uzere 26.12.2018 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1403

Tescil Tarihi 1 26.12.2018

Basvuru No : C2013/062

Basvuru Tarihi :02.05.2013

Cografi Isaretin Ad1 : Urfa Kazan Kebabi1 / Sanlurfa Kazan Kebabi

Uriiniin Ad : Kebap

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Pagabagi Mah. Adalet Cad. No:9 Haliliye / SANLIURFA
Cografi Sinin : Sanlurfa

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret, iiriin veya iriiniin ambalaj1 {izerinde, buralarda

kullanilamadigi durumlarda, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Asirlardan bu yana damak zevkinin en giizel 6rneklerini veren yore yemeklerinden olan Urfa Kazan Kebabi,
patlican ve domatesin, birbirinden koparilmadan kesilmesi, kesiklerin arasina har¢ konularak pisirilecek kaba
dizilmesiyle hazirlanan ve yorede iiretilen sadeyagin kullanilmasiyla lezzeti artan bir iiriindiir. Uriinde kullanilan
kuzu eti ydrede yetisen Ivesi ki kuzu etinden, sadeyagi ise Sanliurfa ydresinde yetisen kiigiikbas hayvanlarin
stitlerinden yapilan tereyagindan iiretilir.

Uretim Metodu:
Malzeme Miktar
Orta biiytikliikte, diiz ince patlican 6 adet
Orta yagl kuzu kiymasi 500 gram
Domates 5 adet
Biiyiik boy kuru sogan 1 adet
Taze kirmizi biber 3 adet
Sanliurfa Biberi 1 yemek kasig1
Karabiber 1 cay kasigi
Sadeyag (Urfa yag) 1 yemek kasig1
Tuz Y ¢ay kasig
Salga 1,5 yemek kasig1
Harcin yapilist:

Kiyma et, yarim yemek kagig1 sal¢a, ince dogranmis kuru sogan ve taze kirmizibiber (isot), rendelenen iki
adet domates, Sanliurfa Biberi (kuru isot), karabiber ve tuzla karigtirilir.

Hazirlanist:

Patlicanlarin baslar kesilir ve birbirinden koparilmadan, alt1 birlesik kalacak sekilde yaklagik 1 santimetre
esit araliklarla verevine kesilir. 3 adet domates de ayn1 sekilde kesilir.

Hazirlanan kiymali harg dilimlenmis patlican ve domateslerin kesilen aralarina doldurularak pisirilecek kaba
dizilir. Salgal1 su tuz ve sadeyag ile birlikte yemegin tizerine ilave edilir. Kisik ateste tamamen suyunu ¢ekinceye
kadar pisirilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Urfa Kazan Kebabi1 asirlardir Sanlwurfa’da ve Sanlwurfa’dan da Tirkiye’nin birgcok yerinde tiretimi
siirmektedir. Uriin kullanilan malzemeler ve ydrenin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize ulasan bir {iriindiir.

Denetleme:

Denetimler, Sanlwrfa Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatdrliigiinde, Sanlwurfa 11 Tarim ve Orman
Midiirliigii’nden 1 personel, Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi’nden 1 personel, Sanlurfa Lokantaci, Kofteci ve



Tatlicilar Esnaf Odasi’ndan 1 personel, Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan 1 personelden olugsan denetim mercii
tarafindan yiiriitiiliir.

Denetim mercii Urfa Kazan Kebabinin iiretim metodunda belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilmesini,
tiretim agamalarint dogru ve eksiksiz yapildiginin kontroliinii yapar. Denetim mercii, yilda bir defa diizenli denetim
yapar. Ayrica cografi isareti haksiz ve kurallara aykiri kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurur. Sikayet
veya siliphe iizerine ise her zaman denetim yapabilir/toplanabilir.

Ayrica denetim mercii, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda gerektiginde kamu/6zel kuruluslardan
faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



