No: 820 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP SEBZELI PEYNIR BOREGi / ANTEP SEBZELI
PEYNIR BOREGi

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
08.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 06.08.2021 tarihinde

tescil edilmistir.



Tescil No 1 820

Tescil Tarihi : 06.08.2021

Basvuru No : C2020/183

Basvuru Tarihi 1 08.07.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Incili Pmnar Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. Biiyiiksehir Belediyesi
Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi . Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi ibaresi ve

mahreg isareti amblemi {iriniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir.
Uriiniin kendisi veya ambalaji1 iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep
Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi, Gaziantep iline 6zgii tiretim metodu ile
peynir ve cesitli sebzelerin bir arada kullanildigi, hazirlanmasinda ustalik becerisinin 6nemli bir yer tuttugu
Gaziantep mutfaginin en bilinen boreklerinden bir tanesidir.

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boreginin tiretildigi Gaziantep ili ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi Bilesen Listesi:

1000-1200 g peynir (tercihen Gaziantep ilinde tuz kullanilmadan iiretilen yarim ya da tam yagli peynir),

50-60 g sadeyag / tereyagi,

1-2 demet ayiklanmis maydanoz,

60-70 g sarimsak,

20-30 g kirmiz1 pul biber,

Yeteri kadar tuz,

* Ortalama 20 g taze veya kurutulmus tarhun yaprag (istege bagl),

3-4 adet yumurta (istege bagl),

5-6 adet taze sogan (istege bagl).

* Uretimde halk arasinda tarhin olarak da bilinen, karakteristik tadi ve kokusu bulunan Latince tiir adi
Artemisia dracunculus olan tarhun bitkisinin yaprak kisimlari kullanilir.

Borek hamuru i¢in bilesen listesi: Ortalama 50 kg bugday unu, 35 litre su, 40 g tuz ve 500 g yas ekmek
mayast kullanilir.

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi Hazirlanmasi:

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi, i¢ harci hazirlanirken peynir ince olarak
dogranir veya iri sekilde rendelenir. Sarimsak, maydanoz, tercihe gore tarhun yapraklari ve taze sogan ince olarak
dogranir. Dogranmis / rendelenmis peynirinin Gistiine dogranmig taze sarimsak, kirmizibiber, tuz, maydanoz, tercihe
gore tarhun, taze sogan ve yumurta eklenir, bu karisim iyice karistirilir. Hazir olan bu i¢ harci borek iistii agik olarak
pisirilecek ise bu sekilde hazirlanir. Eger, boregin kapali olarak yapilmasi istenirse, i¢ harcinin hazirlanmasinda
yumurta kullanilmaz.

Borek hamuru hazirlanmasinda kullanilacak bilesenler oransal olarak azaltilabilir veya artirilabilir. Her bir
borek i¢in yaklagik 50 g hamur kullanilir. Yag ekmek mayasi bir miktar 1lik su i¢inde eritilerek hamur teknesinde
veya gida ile temasa uygun bir kap igerisinde un, su ve tuz karigimina eklenir. Bu karisim hamur yogurma
makinesinde veya elle yaklasik 10 dakika kadar yogurularak hamur hazirlanir. Yogrulan hamurun iizerine temiz ve
nemli bir bez Ortiilerek, mevsim kosullar1 dikkate alinarak genellikle 30-40 dakika kadar bu hamur bekletilir.
Hazirlanan hamurdan ortalama 150 g agirliginda, hamur yumaklari yapilir. Bunun igin yeterli biyiikliikte koparilan
bir parca hamur iki elin arasinda yuvarlatilarak borek yapilmak {lizere yan yana dizilir. Hamur yumagi 6nce elle
genisletilip inceltilerek yaklasik 20 cm ¢apinda daire seklinde acilir. Bu hamurun iizerine, “bulamacg” denilen akigkan
bir karigim siiriiliir. Bulamag; ortalama 500 g yas ekmek mayasi, 1 litre su ve 150 g beyaz toz sekerin karigtirilmasi
ile hazirlanir. Bulamacin igindeki mayanin ortam sicakliginda aktif hale gegip bulamaci eksitmemesi i¢in bulamacin



soguk tutulmas1 gerekir. Bu amacla da bulamacin igine gerektiginde buz parcalar1 konulabilir. Uzerine bulamag
stiriilmiis daire seklindeki yass1 hamura her iki elin parmak uglariyla, 6nce bir ydonde sonra ona ¢apraz yonde, sira
halinde bastirilarak hamur sekil verilir.

Daha 6nce hazirlanan ortalama 150 g agirligindaki hamur 3 esit pargaya ayrilir. Her bir parca, tizeri unlanmig
tezgah lizerinde el ile 6zenle agilir. Uzun ve elips seklinde agilan hamurun ortasina, hazirlanan i¢ harcindan konur
ve hamurun kenarlan ice kivrilarak uglar1 birlestirilerek boregin i¢ harcimin disar1 akmamasi saglamir. I¢ harc
konulan boérekler firina siiriilerek 10-15 dakika siirede pisirilir.

Yumurta koyulmadan hazirlanan i¢ harg i¢in, daha dnce hazirlanan ortalama 150 gram agirhgindaki hamur
yumagi 3 esit pargaya ayrilir. Her parga, ilizeri unlanmis tezgah iizerinde el ile dairesel olarak agilir. Daire seklinde
actlan hamurun yarisina, hazirlanan i¢ harcindan konur ve hamurun diger yarist, bu i¢ harcinin iizerine kapatilir. ig
harc1 konulan borek firina siiriilerek 10-15 dakika siirede pisirilir. Yumurta kullanilmadan hazirlanan bu bérek
pisirildikten sonra bir miktar kii¢iiliir ve kismen yarim ay seklini alir.

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi, sicak veya oda sicakliginda, biitiin olarak ya
da dilimlenmis sekilde servis edilir.

Cografi Smir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi, Gaziantep ili ile 6zdeslesen, uzun yillardir
bolgesinde bilinen ve yoérenin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize ulasan, liretiminin her asamasinda ustalik becerisi
gerektiren bir iirlindiir. Bu sebeple iiriiniin tim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Gaziantep 11 Tarim ve Orman
Midiirligii, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar1 Odalar1 Birliginden birer {iyenin
katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Gaziantep
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Gaziantep Sebzeli Peynir Boregi / Antep Sebzeli Peynir Boregi cografi isareti kullanim
bi¢iminin uygunlugunu, iiretimde kullamlan bilesen listesi, “Uretim Metodu” boliimiinde belirtilen hususlara uygun
dretim yapilip yapilmadigini kontrol eder. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli
tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siireleri yiiriitiir.



