No: 631 - Mahrec isareti

GAZIANTEP NOHUT DURUMU /
ANTEP NOHUT DURUMU

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
09.03.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 17.12.2020 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir1
Kullanim Bi¢imi

1 631

1 17.12.2020

: C2020/071

: 09.03.2020

: Gaziantep Nohut Diirtimii / Antep Nohut Diirtiimii

: Nohut Diiriimii / Yemekler ve gorbalar

: Mahreg isareti

. Gaziantep’i Geligtirme Vakfi

: Incili Pmar Mah. 36004 Cad. No:4/1 Sehitkamil GAZIANTEP
: Gaziantep il

. Gaziantep Nohut Diiriimii / Antep Nohut Diiriimii ibaresi, asagida

tammlanan logo ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalajt
iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Gaziantep Nohut Diiriimii/Antep Nohut Diiriimii
ibaresi, agagida verilen logo ve mahrec isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

ANTEP
NOHUTD(R()MO

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Nohut Diiriimii / Antep Nohut Diirtimii; gegmisi 19. Yiizyila dayanan; haglanmig ve baharatlarla
zenginlestirilmis sade ve sal¢ali nohudun gesitli garnitiirlerle (maydanoz, domates, patlican veya patates kizartmasi)
223 say1 ile cografi isaret olarak tescilli Antep Tirnakli Pidesine / Gaziantep Tirnakli Pidesine sarilmasi ile
hazirlanan, yorede 6zellikle kahvalt1 ve 6gle yemegi i¢in tercih edilen bir yiyecektir. Gaziantep Nohut Diiriimiiniin
/ Antep Nohut Diiriimiiniin hazirlaniginda taneleri iri ve agik renk sar1 olan “kogbasi” ¢esidi nohut ve Antep Tirnakli
Pidesi / Gaziantep Tirnakli Pidesi kullanilmast {irtiniin ayirt edici 6zelliklerindendir. Gaziantep Nohut Diiriimiine /
Antep Nohut Diiriimiine, Gaziantep mutfag ile ilgili olarak yayimlanmis birgok yemek kitab1 ve Gaziantep ile ilgili
gezi rehberlerinde yer verilmekte olup Gaziantep’in en meshur sokak lezzetleri arasinda sayilir.

Uretim Metodu:

Gaziantep Nohut Diiriimii / Antep Nohut Diiriimii yapiminda kullanilacak nohut bir gece dnceden iizerini
asacak kadar su ile 1slatilir. Ertesi giin bu su degistirilerek, istege bagh olarak ilikli kemikli et eklenerek kazanlarda
veya basingli tencerelerde yumusayincaya kadar pisirilir. Pisirmede kazan kullanildigr durumda haslama sirasinda
nohutlarin iizerine ¢ikan beyaz kopiik (kef) alinir. Pigsmis nohutlar iizerine sivi yag (misir6zii veya aycigek yagi),
baharatlar, tuz ve istege gore aci pul biber eklenerek karigtirilip homojen bir karisim elde edilir.

Elde edilen nohut karisimindan 200-300 gram kadar1 Antep Tirnakli Pidesinin / Gaziantep Tirnakli Pidesinin
arasina eklenir. Istege gore iizerine baharat, sogan, maydanoz, domates, patlican veya patates kizartmasi eklenerek
servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Gaziantep Nohut Diirlimii / Antep Nohut Diiriimii geleneksel iiretim yontemi, ustalik becerisi gerektirir ve
yoreyle {in bagi vardir. Ayrica iiretimde, cografi siirda iiretilen 223 say1 ile cografi isaret olarak tescilli Antep
Tirnakli Pidesi / Gaziantep Tirnakli Pidesi kullanilir. Bu sebeple {iretimin tiim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gergeklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler, Gaziantep’i Gelistirme Vakfi koordinatorliigiinde ve Gaziantep i1 Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi ile Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi tarafindan gorevlendirilecek
konuda uzman birer temsilciliden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim mercii; Uretim metoduna uygunlugu, iiretimde kullanilan malzemeleri ve oranlarini ayrica
Gaziantep Nohut Diirtimii / Antep Nohut Diiriimii ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, sikdyet veya siiphe {izerine her zaman
gerceklestirilebilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



