No: 1320 - Mahreg isareti

CANKIRI YAZMA GOREGi

Tescil Ettiren

CANKIRI BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.12.2020 tarihinden itibaren korunmak uzere 23.01.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1320

Tescil Tarihi : 23.01.2023

Basvuru No 1 C2020/451

Bagvuru Tarihi : 30.12.2020

Cografi isaretin Ad : Cankir1 Yazma Coregi

Uriin / Uriin Grubu : Corek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Atatiirk Bulvar1 No:19 Merkez CANKIRI

Cografi Simir : Cankar ili

Kullanim Bicimi : Cankinn Yazma Coregi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblerm iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Cankir1 Yazma Coregi ibareli
logo ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankir1 Yazma Coregi; 6zel amagli bugday unu, maya, siviyag, su ve tuz ile hazirlanan hamurun ince yufkalar
halinde ag¢ilmasi, yaglanmasi ve aralarina ceviz i¢i konularak firinda pigirilmesi suretiyle Cankiri ilinde iiretilen
¢orektir.

Cankir1 Yazma Coregi, lizerine yumurta siiriilmeden pisirilir. Ceviz i¢i, her 3 kat yufkada bir serpilir.

Cankir1 Yazma Coreginin gegmisi eskiye dayanir. Cankirt ilinin mutfak kiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Cankir1 Yazma Coreginin {iretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer verilmektedir.

1 kg 6zel amagli bugday unu
4 g maya

300 ml siviyag

18 g tuz

800 ml su

250 g ceviz i¢i

Hamur yogurma kabina un konur ve ortasinda bir ¢gukur olusturulur. Ilik suda eritilen mayaya tuz eklenip
unun iizerine ilave edilir ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogrulur. Hamur, pazi olarak adlandirilan 8-9
pargaya boliiniir. Pazilar; 55-60 cm ¢apinda ve 1,3 - 1,5 mm kalinliginda yufka olarak agilir, her katin {izeri yaglanir
ve st iiste konur. Her 3 kat yufkada bir doviilmiis ceviz i¢i serpilir. Gozleme gibi kenarlarindan ige dogru katlanan
yufkalar, yaglanmis tepsiye konur ve elle bastirilarak tepsinin seklini alincaya kadar yayilir. Uzeri yaglanip 200°C
sicakliktaki firinda pisirilir.

Firindan ¢ikarilan Cankir1 Yazma Coregi, ters ¢evrilip dilimlenerek servis yapilir. Kapakli kaplarda muhafaza
edilir ve gida ile temasa uygun ambalajlarda satiga sunulur. Raf 6mrii en fazla 2 giindiir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cankirt Yazma Coreginin gegmisi eskiye dayanir. Cankirt ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Cankir1 Yazma Coreginin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda
gerceklesir.



Denetleme:

Denetimler; Cankir1 Belediyesinin koordinasyonunda ve Cankir1 Belediyesinden, Cankir1 il Tarim ve Orman
Midiirligiinden ve Cankir1 Kahve ve Lokantacilar Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimryla olusan toplam
ti¢ kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir kere, ayrica sikayet halinde ve ihtiya¢ duyuldugu her zaman yapilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Cankir1 Yazma Coregi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



