No: 993 - Mahreg Isareti

DiYARBAKIR ET ESKENESi

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 10.01.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 993

Tescil Tarihi : 10.01.2022

Basvuru No 1 C2020/381

Bagvuru Tarihi 1 11.11.2020

Cografi isaretin Ad : Diyarbakir Et Eskenesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Sinir1 : Diyarbakir ili

Kullanim Bicimi : Diyarbakir Et Eskenesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Diyarbakir Et Eskenesi ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Et Egkenesi; kuzu pirzola eti, sogan, salca, tereyagi, pul biber, karabiber ve tuz kullamlarak
iiretilen yemektir. Uretimde kullamlan et, Karakas irki koyunun 1 yasa gelmis kuzusundan; tereyag: ise kil
keg¢isinin siitiinden elde edilir.

Diyarbakir Et Eskenesinin servisi; cografi isaret olarak 337 sayu ile tescilli Karacadag Pirincinden yapilmis
pilav ve esbabiye, incaz veya karas hosafi ile birlikte yapilir.

Gegmisi eskiye dayanan Diyarbakir Et Eskenesi, Diyarbakir mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Diyarbakir’da taziye, bayram, diigiin gibi 6zel giinler i¢in hazirlanan sofralarda yer alir. Cografi sinira 6zgii iiretim
metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi (6 kisilik):

1 kg doviilmiis pirzola et

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasig1 domates ve biber salgasi
3 yemek kas1g1 tereyagi

1 tath kasig1 pul biber

1 cay kasig1 karabiber

20 g tuz

Su

Diyarbakir Et Eskenesi tiretiminde kullanilan tereyagi, domates ve biber salcasi belirtilen cografi sinirdan
temin edilir. Kuzu eti, yorede yetistirilen Karakas irk1 koyunun 1 yagina gelmis kuzusundan elde edilir. Tereyagi ise
kil kegisinin siitiinden iiretilir.

Hazirlanmasi:

Doviilmiis pirzola etleri ince dogranmis kuru sogan, tuz ve pul biberle ovularak terbiye edilir. Bir tencerede
eritilen tereyagina eklenerek kizartilir.

Bagka bir tencerede sal¢a yagda kizartilir ve lizerine, kizartildigi tencereden alinan et, yagiyla birlikte konur.
Sicak su eklenip tencerenin kapagi kapatilir ve kisik ateste pisirilir.

Diyarbakir Et Eskenesinin servisi; Karacadag Pirincinden yapilmis pilav ve esbabiye, incaz veya karas hosafi
ile sicak olarak yapilir.

Cografi Smir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Et Eskenesinin ge¢misi eskiye dayanir ve Diyarbakir mutfak kiiltlirlinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii iretim metodu bulunur. Bu sebeplerle Diyarbakir Et Eskenesinin tiim iiretim asamalari, belirtilen
cografi sinirda gergeklestirilir.



Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatdrliigiinde ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi
Odas ile Diyarbakir Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman en az 3 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda en az bir kere, ayrica sikayet lizerine ve gerekli
goriilen hallerde her zaman yapulir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; iiretim metoduna uygunlugu ve Diyarbakir
Et Eskenesi ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler. Denetim sirasinda tespit
edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



