No: 1675 - Mahreg isareti

SiIRT GEBOLE TATLISI

Tescil Ettiren

SIiRTiL TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 23.12.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1675

Tescil Tarihi :23.12.2024

Basvuru No : C2024/000068

Bagvuru Tarihi : 14.02.2024

Cografi isaretin Ad : Siirt Gebole Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Siirt il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Gaffar Okan Cad. No: 9 Merkez SIIRT

Cografi Simir : Siirt ili

Kullanim Bicimi : Siirt Gebole Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iirliniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Siirt Gebole Tatlis1 ibaresi ve mahreg igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Siirt Gebole Tatlist; 6zel amagli bugday unu, su, seker ve pekmezle yapilan Siirt iline 6zgii bir tathdir.

Siirt Gebole Tatlist; dilek ve bereket giinii olarak kutlanan 14 Subat-14 Mart donemi arasindaki siiregte yedi
kere yapilan ve yorede Gebole giinii olarak adlandirilan giinlerde yapilir.

Siirt Gebole Tatlis1 pisirilirken yogun karistirilmasi gereken bir tatli olmasi ve karistirildigi siirece dileklerin
dilenip, pisirilen eve bereket, aile fertlerine de sifa verdigine inanilan ayrica dostlugu, samimiyeti simgeledigine
inanilan Siirt ili ile 6zdeslesmis kokli bir tatlidir. Siirt Gebole Tatlisinin pisirme gelenegi devam etmekle birlikte
isletmelerde de iiretimi bulunur.

Siirt Gebole Tatlisinin kivamini tutturmak ve soguyan hamuru dilimlere ayirabilmek ustalik becerisi
gerektirir. Siirt Gebole Tatlisinin, Siirt ilinin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere sahip olup cografi sinir ile arasinda
iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Siirt Gebole Tatlisinin iiretiminde kullanilan bilegenler agagida bulunmaktadir.

e 50 gtereyagi

e 300gun

e 200 ml siit

e 600mlsu

e 200 g beyaz seker
e Sgtuz

e 200 ml iiziim pekmezi
e 50 gceviz

600 ml su derin bir tencereye alinir, 5 g tuz eklenir atese konur. Su kaynamaya birakilir. 300 g un ve 200 ml
stit derin bir kdsede homojen olana kadar ¢irpilir. Kaynamaya baglayan suya un ve siit karsimi kontrollii bir sekilde
eklendikten sonra 200 g seker ile 50 g tereyagi da karigma eklenip karistirmaya devam edilir. Tatliya malzemeler
eklendigi andan itibaren devamli karistirnlmalidir. Kaynama asamasina gelen tatli yaklasik 2-3 dakika daha
karistirilarak ocagin alt1 kapatilir ve pisirme islemi sonlandirilir.

Hamur sogumadan yayvan, cukur bir tepsi ya da tabak soguk su ile 1slatilir. Bu islem ile pisen hamurun
tepsiye ya da tabaga yapigsmamasi saglanir.

Hamurun elastik bir yap1 alabilmesi ve dilimleme kivamina gelebilmesi igin yaklasik 30-45 dakika sogumasi
bekletilir. Sogutulan hamur bir bicak ile kare ya da baklava dilimi seklinde kesilir. Hamurun tiim yiizeyine gelecek
sekilde 200 ml tiziim pekmezi eklenir ve lizeri 50 g doviilmiis ceviz ile siislenir.

Servisi 1lik ya da soguk olarak yapilabilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Siirt Gebole Tatlis1 koklii gegmise sahip olup kivaminin tutturulmas: ve hamurun kesilmesi ustalik gerektirir.
Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Siirt Gebole Tatlisinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Siirt il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatorliigiinde ve Siirt Il Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Siirt 11 Kiiltiir Turizm Miidiirliigii ve Siirt Ticaret ve Sanayi Odasindan konusunda uzman birer kisi
olmak iizere en az iki kisiden olusan denetim merci tarafindan periyodik olarak ve ihtiyag halinde her zaman ayrica
sikayet iizerine denetimler yapilacaktir.

Denetim mercii; malzemelerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Siirt Gebole Tatlis1 ibaresinin
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklesmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



