No: 707 - Menge Adi

RiZE CAYI

Tescil Ettiren

RIZE TIiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.08.2017 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 26.03.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 707

Tescil Tarihi 1 26.03.2021

Basvuru No : C2017/110

Basvuru Tarihi 1 15.08.2017

Cografi Isaretin Ad1 : Rize Cay1

Uriin / Uriin Grubu . Cay/ Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren . Rize Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Islampasa Mah. Menderes Blv. No: 522 RiZE

Cografi Simir : Rizeili

Kullanim Bi¢cimi . Rize Cayi ibareli asagidaki logo ve mense adi amblemi {irliniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda Rize Cay1 ibareli logo ve mense adi amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cay (Camellia sinensis), caygiller (Theaceae) familyasindan nemli iklimlerde yetisen, yaprak ve
tomurcuklar1 icecek maddesi iiretmekte kullanilan bir tarim bitkisidir. Siyah ¢ay; ¢ay bitkisinin yaprak, tomurcuk ve
yumusak saplarindan teknigine uygun islemler ile soldurma, kivirma, oksidasyon ve kurutma sonucu elde edilen
iriindiir. Siyah cay simnifina giren Rize Caymin kendine 6zgii tat, koku, renk ve aromasinin ortaya ¢ikmasinda
asagidaki etmenler etkilidir.

1. Rize’de yetisen cay bitkisi ¢esidi (biyolojik etmenler)

2. Rize’nin iklim, toprak, topografya ve gevre kosullar1 (cografi etmenler)

3. Cay bitkisinin Rize’de yetistirilmesinden hasadina kadar uygulanan tarimsal teknikler (agroteknik
etmenler)

4. Siyah cay isleme teknigi

Rize Cay1 en temel karakteristik 6zelliklerini iklim kosullarindan alir. Rize’de denize paralel olan daglar,
sahilden en yiiksek noktada 3937 m’ye kadar uzanir. Rize kiyidan yaklasik 750 m yiikseklige kadar genis yaprakli,
800-1400 m yiikseklik arasinda karisik ve 1600 m’den sonra igne yapraklilarin hakim oldugu iliman yagmur
ormanlariyla kaplidir. 2000-2200 m yiikseklikten sonra alpin ¢ayirlar ve 2400 m’yi asan boliimlerinde de buzul
gollerinin yer aldig1 bu ekosistem biyolojik ¢esitlilik agisindan son derece zengindir. Rize’nin jeolojik ve iklimsel
kosullar1 caya, kendine 6zgii bir nitelik kazandirir.

Cay yapragimin koparildig1 andan itibaren bozulmaya baslamasindan dolayi, toplanmis yas yapraklarin ¢ay
isleme tesisine hizlica getirilmesi ve igleme siirecinin baslamasi gerekir. Bu nedenle, ¢ay yetistirme sahalari ve ¢ay
isleme tesisleri ayni cografi bolgede olmalidir. Boylelikle Rize’de toplanan yesil ¢ay yapraklari, hizlica ildeki gay
isleme merkezlerine ulastirildiginda, kaliteli siyah cay elde etmek miimkiin olur. Ayrica, yas ¢ay yapraginin islendigi
tesisin bulundugu yerin iklimi ¢ayin isleme sirasindaki biyokimyasal siiregleri ve bunlar1 kontrol eden parametreleri
de etkilediginden, Rize Cay1 islenirken yoreye 6zgiin bir iiriin haline gelir. Bir bagka deyisle islenecek ¢ay bitkisinin
icerigi (genetik ve yetisme ortami kosullariyla ¢ay bitkisinde olusan biyokimyasal farkliliklar), isleme tesisinin
gevresel ortami (¢ay isletmesinin yorenin klimatik 6zelliklerinden etkilenmesi) ve tiiketicinin tat ve aroma tercihi
cay isleme kosullarim etkileyerek siyah ¢ayin renk, burukluk, parlaklik, koku ve aromasinin yoreyle 6zdeslesmesini
saglar. Bu nedenle Rize Cayi, yetistigi ve islendigi ortamin ekolojik ve klimatik kosullar1 ile ¢ay isleme kiiltiiriinden
etkilenerek kendine 6zgii aroma ve tadina ulagmustir.



Rize Caymin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri Degerler

En En
Az Cok

Toplam toz ¢ay miktari (tanecik boyutu <355 p) (g/g) (%) 8

Okside olmamis parga (g/g) (%) 3

Toplam kiil (kuru maddede) (g/g) (%) 4 8

Su ekstrakti (kuru maddede) (g/g) (%) 30

Ham seliiloz (kuru maddede) (g/g) (%) 16,5

Suda ¢6ziinen kiilde alkalilik (KOH cinsinden) (kuru maddede) (g/g) (%) 1 3

%10’luk HCl de ¢oziinmeyen kiil (kuru maddede) (g/g) (%) 1

Kafein (kuru maddede) (g/g) (%) 1,6

Suda ¢oziinen kiil (toplam kiile gore) (g/g) (%) 45

Nem orani (g/g) (%) 3 7

*Yabanci madde: Bulunmamali.

*Yabanct madde: Orijini ¢ay olmayan, bitki ve hayvan kaynakli maddeler, tas, plastik vb. maddeler ve yapay

maddele

r gibi her tiirlii maddeyi ifade eder.

Rize Cayimin Duyusal Ozellikleri

Rize Cayinda degerlendirilecek duyusal ozellikler ve puanlandirilmasit asagidaki gibi olup bu
degerlendirmede en az 70 puan almasi gerekir.

Kuru ¢ayin goriiniigii: Siyah veya koyu bakir renkli olmali, lif ve ¢ay sap1 igermemelidir. (10 puan)
Demin rengi: Koyu kirmizi ve kirmizimsi goriiniiste, parlak olmalidir. Mat ve bulanik, tortulu veya
esmerimsi olmamalidir. (25 puan)

Burukluk: Dili ¢eker durumda olmalidir. (15 puan)

Dolgun 6zellikte olmalidir. (15 puan)

Dem artig1 (posa): Rengi 6zdes nitelikte ve uygun bir bakir kirmizisi renkte olmali, yesil yaprak miimkiin
oldugu kadar az, posadaki yapraklar parlak olmali ve kararmis olmamalidir. (15)

Demin aromasi: Karakteristik ¢caya 6zgii aroma olmalidir. (20)

Rize Cay1 duyusal analizindeki en karakteristik 6zellik, dem renginin mat ve bulanik olmamasidir.

Rize Cayimnin aroma bilesikleri olan teaflavin (TF) ¢ayin parlaklik, canlilik, sertlik ve buruklugu olmak iizere
asil istenilen niteliklerini; tearubiginin (TR) ise dem rengini etkiler.

Uretim Metodu:

Rize Cayi Uretim Metodu

Rize Cay1 siyah gay olarak islenir. Yas ¢ay yapraklarinin siyah ¢ay haline getirilmesinde Rize’deki fabrikalarda
kullanilan sistemlerde baz1 farkliliklar olsa da, uygulanmakta olan ana igleme siireci aynidir. Siyah ¢ay {iretimi sirasi ile

yas cay

yapraginin eldesi, soldurma, kivirma, oksidasyon, kurutma, smiflandirma, harmanlama ve paketleme

islemlerinden olusur. Kullanilan ydntemler, temelde Ortodoks yonteminin belirli esaslara gore degistirilmesi ile
gelistirilmistir. Rize Cayinin iglenmesi sirasinda yorenin ¢ay isleme teknigine hakim insan faktorii son derece dnemlidir.

1

. Siyah cayin isleme asamalar1 asagidaki sekildedir. (Rize Cay1 yesil ¢ay, siizen poset siyah/yesil ¢ay gibi
alternatiflerini kapsamaz.): Yas Cay Yapragi Eldesi: Yas ¢ay yapraklar1 TS 3225’e uygun olarak toplanmalidir.
Siirgiin ucunda gelisen tepe tomurcugu ile bu tomurcugun altindaki taze ve korpe birinci ve ikinci yapraklardan
olusan, lif vermeyen iki buguk yaprakli kisim agirlikli olmak iizere yas ¢ay yapraklari elle, makasla veya cay
toplama makineleri ile hasat edilir.

Soldurma: Sicak hava ile ¢ayin i¢ suyunun buharlastirilarak azaltilip ¢ay yapragimn fiziksel olarak kivirma
islemi i¢in uygun hale doniistiiriilmesi islemidir. Soldurmaya verilecek havanin sicakhigi; yas ¢aym tazeligi,
1slaklik durumu, hava ve ¢alisma kosullarina gore degisebilir.

Kivirma: Solmus ¢ay yapraginin degisik ¢cay imalat makinelerinde ezilmesi, parcalanmasi, biikiilmesi ile hiicre
6z suyunun kivrilmis yaprak yiizeyine yayilmasi ve oksidasyonun baslamast iglemidir.



Oksidasyon: Kivrilan yas ¢ay yapraginin hiicre 6z suyunda bulunan kimyasal bilesiklerin polifenol oksidaz
enziminin etkisiyle biyolojik degisiklige ugrayarak siyah c¢ayda istenen renk, burukluk, parlaklik, koku ve
aromanin olugmast olayidir.

Kurutma: Kurutmanin amact enzim oksidasyonunu durdurarak kazanilan 6zelliklerin ve olusan maddelerin
yitirilmesine engel olacak ortamu olusturmak, c¢ayr depolanabilir, paketlenebilir ve tasinabilir duruma
getirmektir.

Tasnif : Kurutulmus caylar incelik, kalinlik ve kalitelerine gore ayrilma islemidir. Tasnif edilen caylar
Ozelliklerine gore torbalara konur ve etiketlenir.

Depolama ve Paketleme: Harmanlanan Rize Cayi paketlenerek piyasaya arz edilir. Harmanlama islemi;
boyutlarina ve kalitelerine gore tasnif edilmis, Rize Cayi’nin fiziksel, kimyasal ve duyusal kriterlerini
karsilayan gaylarin birbirleriyle karigtirilmasi iglemidir.

Rize Cay1 Uretim Asamalari ve Uretim Kontrol/Denetleme Parametreleri

YAS CAY ELDESI
Yas Cay TS 3225 e uygun olarak toplanmalidir.

SOLDURMA
Sicaklik: 20-38°C
Nem: 55-63 Rh
Kahnhk: 14- 25cm
Siire: 4-12 Saat

KIVIRMA
Sire: 30-60 dk

Sicaklik: M ax. 38°C
Hiz: 30-50 Rpm

OKSIDAYON
Siire: Kivirma siirecinden sonra 15-120 dk
Kalinhk: 15-25 cm

Sicaklik: 22-28°C
Nem: %90 Rh £ 5 Rh

KURUTMA
Sicaklik: Giris: 90-105 *5°C, Cikis: 45-60 +5°C
Nem: % 2-4 Rh % 0,5 Rh

TASNIFLEME VE DEPOLAMA
Nem: % 2-4 Rh 0,5 Rh
Okside Olmamig Parga: Max. %3

AMBALAJLANMAYA HAZIR URUN
Su Ekstrakti (KM’de): Min.%30
Ham Seliiloz (Km’de): Max.%16,5
Nem : Max.%7

Toplam Toz Cay (355 |L ve alti) : Max. % 8




Denetleme:

Denetim mercii; Rize Ticaret Borsast koordinatorliigii ve bagkanliginda; Rize Ticaret Borsasi, Recep Tayyip
Erdogan Universitesi, Rize 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii, TMMOB Ziraat Miihendisleri Odas1 ve Ulusal Cay
Konseyinden birer temsilcinin katilimiyla olusturulur.

Denetim Merciinin Toplanmasi ve Denetleme Sartlari:

Denetim merciinin toplanmasi i¢in Rize Ticaret Borsasi, liye kuruluslara toplant: tarihinden en az bir hafta
oncesinden resmi yaziyla ¢agri yapar. Denetim mercii, yilda en az iki kez kendi belirledigi sikliklarla, sikayet halinde
ise olaganiistii olarak toplanir. Rize Cay1 cografi isaretini kullanacaklar, Rize Ticaret Borsasina beyanda bulunur.
Denetim mercii, her denetleme donemi 6ncesi ilk toplantisinda denetlenecek iiretici ve adreslere gore bir denetleme
plan1 olusturur ve yilda en az bir kere denetim yapar. Gerekli goriildiigii takdirde iireticilere konuyla ilgili egitim
verilir.

Denetim mercii, ¢ayliklarda yetistirme ve toplama, ¢ay isleme merkezlerinde iiretim, depolama ve kalite
kontrol denetimleri yapar. Denetlemede analizine karar verilen ¢cay numuneleri basta Rize Gida Kontrol Laboratuvar
Miidiirliigii ve Recep Tayyip Erdogan Universitesi olmak tizere akredite 6zel veya kamu laboratuvarlarinda analiz
ettirir.

Denetim Kriterleri: Denetim mercii Rize Cay1 tescil belgesinde belirtilen fiziksel, kimyasal ve duyusal
ozellikleri kontrol eder. Denetleme; ¢ayin yetistirilmesinden baglayarak iiretime getirilmesi agamalari, siyah ¢ayin
tiretim agamalari, saklama kosullari, etiket bilgileri, amblem ve logo kullaniminin kontrolii seklinde yapilacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



