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Cografi isaretin Ad1 : Hamsikdy Siitlaci

Uriin / Uriin Grubu . Siitlag / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Magka Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Bagkanligi

Tescil Ettirenin Adresi : Merkez Mah. Haciosmanoglu Cad. ikizevler Apt. Kat:1
Magka TRABZON

Cografi Simir : Trabzon ili Magka il¢cesi Hamsikoy beldesi sinirlari

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaretin ad1 tabelada ya da isyerinde goriilebilecek bir yerde

ayrica marka ile birlikte kullanilmas1 miimkiindiir.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Hamsikoy Siitlac; siit, piring ve seker temel malzemeleri kullanilarak tiretilen yoresel tatlidir.

Hamsikdy Zigana dagi eteklerinde kurulmustur. Hamsikdy, Cirali, Giizelyayla, Dikkaya ve Basar kdylerinin
olusturdugu bes koyiin ortak adidir. Rakimi 1200 metreden baslar 1600 metreye kadar ¢ikar. Zigana daginin kuzeye
bakan kesiminde deniz etkisi nedeniyle bolca yagis almaktadir. Dolayisiyla yilin biiyiik bélimiinde dagda mevcut
bitki Ortiisii, ¢ayir ve meralar yesil kalmaktadir. Giiney ve i¢ bolgelere bakan kesiminde Karadeniz’in etkisi
azalmakla ve karasal iklim etkisi goriillmektedir.

Hamsikdy bolgesi Trabzon Giimiishane gegis bolgesinde yer aldigindan iklim ve bitki ortiisii bakimindan
gesitlilik gostermektedir. Bitki ortiisii hem Karadeniz hem de i¢ bolgelerin iklimi nedeniyle flora cesitliligi
bakimindan zengindir.

Hamsikdy’iin Karadenize bakan kuzey kesimlerinde giir ve yesil bitki ortiisii hakimdir. I¢ kesimlere giineye
dogru gittikce daha kurak ve karasal iklim nedeniyle bitki ortiisii degisiklik gostermektedir. Giiney ve i¢ kesimlerde
yetisen bitkiler daha aromatik ve keskin kokuludur. Bitkilerdeki ¢esitli ¢icek ve tohumlarda bulunan bu maddeler
siitlin lezzetini 6nemli dl¢iide etkilemektedir.

Siit ineklerinin kaba yem ihtiyaglarinin tamamimin Hamsikdy’deki serbest otlaklardan ve yoreye 6zgii yerli
bitkilerden tiretilen kaba yemlerle karsilanmaktadir.

Tatlinin temel malzemesi olan siit temini i¢in yorenin iklimi nedeniyle ¢esitlilik gosteren bitkilerden beslenen
ineklerin siitli kullanilmaktadir.

Uretim Metodu:

Hamsikdy Siitlacinin tiretimde yaklasik olarak “1 litre ¢ig inek siitii, 60 gram piring, 70 gram seker ve yarim
cay kasig1 tuz” kullanilmalidir. Belirtilen oranlar birbiriyle paralel olarak degisim gdstermektedir. Ornegin; yaklagik
20 litrelik siit kullanmldiginda diger katilacak iriinlerin miktar1 da 20 ile carpilarak elde edilen miktarlarda
kullanilarak iiretilmelidir.

Hamsikdy Siitlaci tiiketiciler tarafindan targinli ve/veya findikli olarak tercih edilebilmektedir. Bu durumda
servis esnasinda tiiketicinin istegine gore pisen {iriiniin yaninda ya da tizerinde tar¢in ve findik ile servis edilmesi
miimkiindiir.

Stitlac1 pisirmek i¢in iki tencere gereklidir. Birinci tencerede siit kaynatilip ikinci tencereye alinmalidir. Daha
sonra piring kaynayan siite aktarilmalidir. Kevgirle piring kirilmadan dikkatli sekilde karigtirilarak iirtin
kaynatilmalidir. Siit piringle birlikte kaynadiktan sonra yaklasik 5 dakikada bir karigtirilmalidir. Siit ve piring
ortalama 40-45 dakika boyunca pisirilmelidir. Pistikten sonra seker ve tuz ilave edilmeli ve yaklasik 10-20 dakika
arasi pigirilmeye devam edilmelidir. Pigme siiresi siitiin yagl ve yagsiz olmasina gore degisebilmekte olup yagli siit
daha az, yagsiz siit ise daha fazla siirede pisirilmelidir.

Pistigini anlamak i¢in kagsikla karigimdan aliir ve yukaridan birakilir, sayet bal gibi kesintisiz akiyor ise
pistigi anlamina gelmektedir.

Taze Siitlag; siitiin piring ve seker katilarak pisirilmis halidir.



Fwmlanmis  Siitlag; Sitlacin bir silire firinda bekletilerek {istiinde koyu renk bir katman olusmasi
saglanmaktadir. Bu uygulama ile siitlacin kivamu ile dayaniklilik stiresi de artirilmig olur.

Ozellikle sogukta saklanmasi gerekli bir iiriindiir. Sicak, 1lik ve soguk sekilde tiiketilebilmektedir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hamsikoy Siitlacinin gecmisi eskiye dayanir. Hamsikdy Beldesinin mutfak kiiltiirlinde ve ekonomisinde
onemli bir yere sahiptir. Uretiminde kullamilan siit, cografi sinirdan temin edilir. Bu sebeplerle cografi smir ile {in
bagi bulunan Hamsikdy Siitlacinin tiim iiretim asamalari, siitiin temini de dahil olmak {izere cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Magka Esnaf ve Sanatkarlar Odasinin koordinatorliigiinde; Magka Esnaf ve Sanatkarlar Odas1
ile Magka Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin hakkinda uzman birer kisi olmak iizere 2 kisilik denetim mercii
tarafindan yilda bir defa yapilir. Ayrica sikdyet halinde her zaman denetim yapilabilir.

Denetim kriterleri; Hamsikdy Siitlacinin yapimindaki temel malzeme olan siitiin, yorede yetisen inek siitiiniin
kullanilmasi, malzemelerin karisim oranlari ve siitlacin kivami denetlenecektir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



