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. Mense ad1

: Consorzio Per La Tutela Del Formaggio Gorgonzola

: Via Andrea, Costa 5/C Novara italya

: Gorgonzola iiretimi ve olgunlastirma alanlar1 Bergamo, Biella, Brescia
Como Cremona, Cuneo, Lecco, Lodi, Milano, Monza, Novara, Pavia,
Varese, Verbano - Cusio - Ossola, Vercelli illerini biitiin olarak kapsamakta
olup ayrica Alessandria ilinin su belediyelerini de kapsar: Casale
Monferrato, Villanova Monferrato, Balzola, Morano Po, Coniolo,
Pontestura, Serralunga di Crea, Cereseto, Treville, Ozzano Monferrato, San
Giorgio Monferrato, Sala Monferrato, Cellamonte, Rosignano Monferrato,
Terruggia, Ottiglio, Frassinello Monferrato, Olivola, Vignale, Camagna,
Conzano, Occimiano, Mirabello Monferrato, Giarole, Valenza, Pomaro
Monferrato, Bozzole, Valmacca, Ticineto, Borso San Martino ve
Frassineto Po.

. Gorgonzola, iiretim alaninda iiriine uygulanan iki logo ile ayirt edilir:

1. italyan Tarim, Gida ve Ormancilik Bakanlig1 tarafindan Gorgonzolanin korunmast i¢in gérevlendirilmis

Konsorsiyumun dagittigi 6zel damgalar kullanilarak iiretim noktasinda peynirin her iki diiz yiizeyine
uygulanan ve mandiranin kimlik numarasini tasiyan tanimlayict isaret olarak Sekil 1 deki logo
kullanilmalidir.

. Uriiniin 6zgiinliigiinii ve izlenebilirligini garantileyen, tanimlayici olan ve Sekil 2 de belirtilen logonun
kullanilabilmesi ile {iriinli piyasaya sunmak i¢in gereken karakteristikler saglanmalidir. Bu 6zellikler
saglandiktan sonra biitiin tekerleklerin ve yatay kesilmis yarim tekerleklerin etrafina mandira tanimlayict
logonun peynirin diiz yiiziinde agik bir sekilde goriiniir olacagi sekilde ve biitiin kesilmis porsiyonlarin
etrafina, on-paketlenmis porsiyonlarda aliiminyum folyo iizerine uygulanir. Gofrajli aliminyum folyoda
ayni zamanda Gorgonzolanin Avrupa Birligi PDO amblemi de olmalidir. Biiylik tekerlekler, kiigiik
tekerlekler, yatay kesilmis yarim tekerlekler ve kuvvetli Gorgonzola porsiyonlari s6z konusu oldugunda,
‘piccante’ sdzcligii, Gorgonzola ibaresinin yanina veya altina, bahsedilen logodan daha kiigiik bir yazi
bi¢imi kullanilarak yazilir.

Sekil 1 Sekil 2
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gorgonzola, Italyancada “erborinatura” olarak amlan kiiflenme islemi sonucu ortaya ¢ikan yesil damarlara
sahip, saman beyazi renginde, yumusak bir peynirdir.



Bu peynir kremams1 ve yumusaktir ve kendine 6zgii, karakteristik bir tada sahiptir. Yumusak Gorgonzola
peyniri hafif baharat rayihasi tadina sahiptir; daha mavi damarlara ve keskin baharat rayihasi tadina sahip
Gorgonzola ise daha kalindir ve daha kolayca ufalanir.

Gorgonzola i¢in belirlenen cografi alandaki iklim kosullari, mandira inekleri i¢in bol miktarda kaliteli yem
biiylimesini ve peynirin organoleptik karakteristiklerinden ve renklenmesinden sorumlu mikrobiyolojik etmenlerin
gelisimini saglar. Mandira inekleri i¢in yem bollugu ve kalitesi, geleneksel peynir yapim teknikleriyle, 6zellikle de
Penicillium sporlarinin asilanmasi, kuru tuzlama ve hamurun olgunlastirma esnasinda delinmesi iglemleriyle
birlesince, Gorgonzolanin organoleptik karakteristiklerini ve renklenmesini temin eder.

Gorgonzola peyniri asagidaki karakteristik 6zellikleri tagimalidir:

- Diiz yiizleri olan silindirik bi¢im,

- Enaz 13 cm uzunlugunda dik yan taraf,

- 20 ila 32 cm arasi tekerlek capi,

- Yenmeye uygun olmayan gri ve/veya pembe dig kabuk,

- Hamuru: homojen, beyaz veya acik sari, kiif olusumuna bagl karakteristik mavi-yesilimsi ve/veya gri-
mavi damarlar,

- Kuru maddede yag icerigi: asgari %48.

Gorgonzola peynirinin 6zellikleri agsagidaki gibidir.

Enerji ve Besin Ogeleri Tablosu (100 g icin)

ENERJI 1299 kj 314 kcal
YAG 2749
DOYMUS YAG ASITLERI 199
MONO DOYMAMIS YAG ASITLERI 6,14
COKLU DOYMUS YAG ASITLERI 0,749
KARBONHIDRATLAR 0g
SEKER 0g
PROTEIN 189
TUZ 1649
KALSIYUM 530 mg - % 66
FOSFOR 280 mg - % 40

Uriiniin kuru maddede tuz miktarmin Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligine uygun olmasi gerekir.
Gorgonzola peyniri, agagidaki tiplerde piyasaya sunulabilir:

1. Biiyiik tekerlek, ‘hafif” tip: 9 - 13,5 kg agirliginda, tad: hafif bir peynir olup olgunlagma siiresi asgari 50
ile 150 giin arasinda degisir;

2. Biiyiik tekerlek, ‘kuvvetli’ tip: 9 - 13,5 kg agirliginda, belirgin kuvvetli tad1 olan bir peynir olup
olgunlasma siiresi 80 giin ile 270 giin arasinda degisir;

3. Kigiik tekerlek, ‘kuvvetli’ tip: 5,5 - 9 kg agirhiginda, belirgin kuvvetli tadi olan bir peynir olup
olgunlagma siiresi asgari 60 ile 200 giin arasinda degisir.

Uretim Metodu:

Gorgonzola peynirinin yapiminda kullanilan siitii {ireten mandira ciftlikleri belirlenen cografi sinir iginde
bulunmalidir. Ineklerin yemlerinin kuru maddesinin en az %50’si (yillik olarak) iiretim sahasindan gelmelidir.



) Gorgonzola peynirin iiretimi ve olgunlastirmasi, asagida agiklandig: sekilde iiretim alaninda gergeklestirilir.
Uretim alanindan elde edilen tam yagh siit pastorize edilerek canli laktik asit bakterisi ve Penicillium spor
stispansiyonu ve segcili mayalar ile mayalanir ve daha sonra 28 - 36 °C sicaklikta buzagi renneti eklenir.

Peynir birkag giinliik bir siire boyunca 18 - 24 °C sicaklikta kuru tuzlama islemine tabi tutulur.

Olgunlastirma esnasinda, Gorgonzola peynirlerdeki Penicillium cinsleri ve suslar1 gelismeye baglayarak
mavi-yesilimsi ve/veya gri-mavi damarlanmay1 (mermerlesme) saglar.

Farkli Gorgonzola tipleri igin farkli olan peynir olgunlastirilmasi, -1 ve +7 °C arasi sicaklik ve % 85-100
nisbi nem kosullarinin bulundugu odalarda gergeklesir.

Gorgonzola peyniri ayrica 6n-paketlemesi yapilmis porsiyonlar halinde, hatta gofrajli aluminyum folyonun
bir kismi olmaksizin, yetkili teftis organinin veya bu organin gorevlendirdigi bir bagka organinin sertifikasyonuna
tabi olarak piyasaya sunulabilir. On-paketlemesi yapilmis porsiyonlar, mensei tasdiklenmis (yani ‘gorgonzola’ ayirt
edici tamimlama igaretini tagtyan gofrajli aliminyum folyoya sarilmis) biitiin tekerleklerden, yarim tekerleklerden
veya porsiyonlardan kesilmis olmalidir.

Gorgonzola peynirinin porsiyonlari, tiiketicinin talebi lizerine perakende magazasinda, gofrajli aliiminyum
folyo goriiniir kalmak kaydiyla kesilip paketlenebilir (kiloyla satig). Ayrica Gorgonzola peynirinin porsiyonlari,
perakende magazasinda dogrudan satis i¢in, gofrajli aliiminyum folyonun bir kismu iiriin porsiyonu iizerinde kalmak
kaydiyla kesilip paketlenebilir.

Denetleme:

CSQA Certificazioni Srl (CSQA), zirai gidalar dahil ancak bunlarla simirli olmayan gesitli sektorlerde,
uluslararasi diizeyde akredite bir Italyan sertifikasyon kurulusudur. CSQA, sertifikasyonlar1 dogrulayabilir ve tiim
zirai gida alanindaki sorunlara/kaygilara cevaben denetimler yapabilir.

Gorgonzola peynirinin denetimleri tiim karakteristik 6zelliklerini ve asagida siralananlar1 icermektedir:

e Uretim zincirine dahil olan tiim taraflarin (ham madde iiretiminin, peynir yapiminin ve
olgunlastirilmasinin gergeklestirildigi bolgelerin) cografi sinirlarin icinde bulunmast,

Ham maddenin, igeriklerin ve karakteristiklerin tanimini igeren {iriin tarifi,

Uretim yontemin tarifi,

Uriinii ve iiriinii meydana getiren icerikleri tanimlamak ve kaynagini bulmak icin gereken takip sistemi,

Uriiniin piyasaya sunuldugu yéntemler.

Genel kontroller, hem dogrudan ilgili taraflarca iretim zincirinde (i¢ denetim faaliyetleri) listlenilen
faaliyetleri hem de iglemlerin ve {iriinlerin uyumunu tayin etmek iizere CSQA tarafindan gergeklestirilecek uyum
kontrollerini kapsamaktadir.

Denetimlerde, tiretim zinciri iginde bulunanlarin i¢ denetim etkinlikleri CSQA tarafindan gergeklestirilen
kontrol denetlemeleri (teftis) sirasinda incelenen ve degerlendirilen ilgili kayitlar da incelenir. Uretim zinciri
icindeki taraflar, i¢ denetim belgeleri diizenleyip, bunlari diizgiin bir bi¢cimde tutmali ve kontrollerde
kullanilabilmesi i¢in CSQA’ya temin etmelidirler.

Uretim zinciri i¢inde bulunan taraflar; giftliklerden (siit iireticileri), siit toplayicilarindan, mandiralardan,
olgunlagtiricilardan, porsiyonlama operatorlerinden ve 6n-paketleyicilerden meydana gelmektedir.

Denetleme prosediirleri

ilk degerlendirmenin basarili bir bigimde tamamlanmas1 ve kontrole tabi taraflar listesine kayd: iizerine,
basvuru sahibi kontrol planinda ve tescil belgesinde belirtilen dzelliklere uygun bulunan ve kayd: tespit edilen biitiin
ozellikleri degistirilmeksizin siirdiirecektir.

Denetlemede teftis denetimleri ve kontrollerin dl¢iisii

Denetim, taraflarin diizenlenen sartlara uygun {iriinii iiretme kapasitesini siirekli olarak devam ettireceginden
emin olmak tizere tasarlanmistir. Denetlemedeki Kontrol Organi, asagidaki inceleme planini uygular:



Operatorler Denetlemede.l.(ontrf | edilen Kontrol tiirii
operatorler %
Siit Ureticileri %10 Belge ve teftis
Siit toplayicilar %100 Belge ve teftis
Mandiralar Hacimlerle ilgili fikra 8.1.2 Belge ve teftis
Olgunlastiricilar %100 Belge, teftis ve analitik
Porsiyonlama %100 Belge ve teftis
operatdrleri
On-paketleyiciler %100 Belge ve teftis

Olas1 uyumsuzluk durumunda CSQA her tiirlii onlemi almakla yiikiimlidiir.

i. Siit iireticilerinin denetlenmesi

Siit iireticilerinin, 6n bildirim {izerine veya 6n bildirim olmaksizin, beklenenler ve gerekenler dogrultusunda,
ic denetimde gergeklestirilen faaliyetlere atfen ve cografi isaret amaclarina yonelik sartlar1 gdzeterek uygun
kayitlar1 belgelemeleri, tutmalart ve CSQA tarafindan gerceklestirilen uyum kontroliine agmalart gerekir.

Ciftliklere yonelik kontrollerin kapsamina iligkin %10 rakamina atfen, bu yilizde asagidakilerin toplanmasi
ile gergeklestirilir:

e italyan Tarim Gida ve Ormancilik Bakanliginca taninan giftlikler listesinden rastgele segilen taraflarin
%35°1;

e Bildirilen siiphe ve kuskulara dayanarak, sorumlu Consorzio di Tutela (Koruma Konsorsiyumu)
tarafindan segilen taraflarin %5’i. Bu raporlarin beklenen %5 rakamina erismemesi durumunda,
Konsorsiyum bu eksik kisim i¢in olan kotay1, kayith ciftlikler listesinden rastgele secilen taraflarla
birlestirecektir. MIPAAF tarafindan atanan bir Consorzio di Tutela (Koruma Konsorsiyumu)
olmamasi durumunda, ylizdenin tamami, bir dnceki maddede agiklanan yontem izlenerek MIPAAF
tarafindan tespit edilir.

ii. Siit__toplayicilarin, _mandwralarin, _olgunlastiricilarin, _porsiyonlama__operatirlerinin_ve _on-
paketleyicilerin denetlenmesi

Tabloda belirtildigi iizere CSQA siit toplayici, islemci, olgunlastirici, porsiyonlama operatorii ve on-
paketleyici rolleri igin taninan taraflarin %100’tinii dogrulayacaktir.

Ozel olarak mandiralar igin, kontrol kotasi iiretim hacimlerine iliskin olarak asagidaki yiizdelerle
gerceklestirilir:

Yillik olarak iiretilen Yillik dogrulama
tekerlekler sayisl
100.000 alt1 1

100.001 ve 500.000 aras1 2
500.001 tistii 3

Belirtilen taraflarin, i¢ denetim faaliyetine atfen ve cografi isaret amaglarina yonelik gecerli sartlara atfen
uygun kayitlar1 belgelemeleri, tutmalar1 ve CSQA tarafindan gergeklestirilen uyum kontroliine agmalar1 gerekir.

[laveten, iiretim zincirindeki taraflar, 6n bildirim iizerine veya 6n bildirim olmaksizin, iiretim sahasinda
ve/veya diger olas ilgili sahalarda uyumu degerlendirmek iizere CSQA’nin gerceklestirecegi uyum kontrollerinde
hazir bulunmal1 ve bunlar1 kabul etmelidir.

Uriiniin analitik denetlemesi

Gorgonzolaya yonelik genel kontroller dizisi dolayisiyla hem diizenlenen iiretim zincirindeki firmalarin
dogrudan sorumlu olduklari faaliyetler (i¢ denetim) hem de iiretim zincirindeki ve {irlin denemesindeki taraflarin
teftis denetlemelerini kapsayan ve cografi isaret amaglarina yonelik olarak yiiriirliikteki diizenlemelerle uyumu
saglamak amaciyla CSQA tarafindan gerceklestirilen uyum kontrolleri yer almaktadir.

Kimyasal karakteristikleri tayin etmek iizere, CSQA’nin gerceklestirecegi analizler i¢in numuneler, UNI
CEI EN ISO/IEC 17025 tiiziigiine gore akredite bir laboratuvarda test edilir.



a.1¢ denetime dahil analitik denetim

Tanman taraflarin sorumlulugu, i¢ denetim yoluyla {irlinlin kalitesinin Gorgonzola i¢in belirlenen sartlari
kargilamasini temin etmektir.

o Fiziksel ve Organoleptik Karakteristikler
o Kimyasal Karakteristikler

b.CSQA tarafindan yapilan analitik denetim
o Fiziksel ve Organoleptik Karakteristikler
o Kimyasal Karakteristikler

Uyumsuz sonuglanan partilerin cografi isaret iiretim zincirinden ¢ikartilmasi gerekir.



