No: 1011 - Mahreg isareti

KIRSEHIR AYVA BORANISI

Tescil Ettiren

KIRSEHIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
20.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 24.01.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1011

Tescil Tarihi : 24.01.2022

Basvuru No 1 C2020/410

Bagvuru Tarihi 1 20.11.2020

Cografi isaretin Ad1 : Kirsehir Ayva Boranisi

Uriin / Uriin Grubu : Borani / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kirgehir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Yenice Mahallesi Atatiirk Caddesi Tiiccarlar Isham1 No:5 Merkez
KIRSEHIR

Cografi Simir : Kirsehir ili

Kullanim Bicimi : Kirsehir Ayva Boranisi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kirsehir Ayva Boranisi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kirsehir Ayva Boranist; kuzu eti, ekmek ayvasi, kuru sogan, iiziim pekmezi, domates salgasi, tereyagi ve
zeytinyagi kullanilarak iiretilen yemektir.

Kirsehir Ayva Boranisinin gegmisi eskiye dayanir. Kirsehir ilinin mutfak kiiltiirii icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Ozel giinlerde ve davetlerde ikram edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag: bulunur.

Uretim Metodu:
Bilesenler:

1/2 kg kugbas1 kuzu eti
1200 g ekmek ayvasi
200 g kuru sogan

70 ml {izim pekmezi
10 g domates salcasi

1 fiske tuz

60 g tereyagi

10 ml zeytinyag:

Kuzu eti ve ince dogranmis soganlar iyice karistirildiktan sonra yarisi tencerenin tabanina yerlestirilir. Kiip
sekline dogranmig ayvalarin yarisi, etin iizerine serpilir. Sogan ve et karisiminin diger yarisi ise ayvalarin iizerine
konup tekrar ayva yerlestirilir.

Pekmez, tuz, domates salgasi, zeytinyagi ve 200 ml su karistirilarak tencereye eklenir. Daha sonra tereyagt
ilave edilip ayvalar yumusayana kadar pisirilir. Kirsehir Ayva Boranisinin servisi sicak olarak yapilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kirsehir Ayva Boranisinin gegmisi eskiye dayanir. Kirsehir ilinin mutfak kiiltiirii icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Kirsehir Ayva Boranisinin tiim iiretim agamalari, belirtilen
cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Kirsehir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Kirsehir Ticaret ve Sanayi Odas1 ve
Kirsehir Belediyesinden konuda uzman birer personelin katilimi ile olusan 2 kisilik denetim mercii tarafindan
yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kere, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda veya sikayet {izerine ise her zaman
yapilir.

Denetim mercii; Kirsehir Ayva Boranisinin iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; tretim
metoduna uygunlugu ve Kirsehir Ayva Boranisi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu
denetler.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



