No: 1726 - Mahreg isareti

HATAY EKSi ASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
09.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 24.04.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No
Basvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu

Cografi isaretin Tiirii

Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

: 1726

1 24.04.2025

: C2024/000049

: 09.02.2024

: Hatay Eksi Ast

: Corba / Yemekler ve ¢orbalar

: Mahreg isareti

: Hatay Valiligi

: Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

: Hatay ili

: Hatay Eksi Asi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, Uriinin veya
ambalajmin iizerinde kullanilir. Uriiniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Eksi As1 ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Eksi Ast; bulgur, et, i¢c yagi, bugday unu, ceviz i¢i, biber salgasi, kimyon, kuru sogan, kirmizibiber,
tuz, patlican ya da havug, domates, sarimsak, tereyagi ya da sivi yag, nar eksisi, beyaz seker, su ve kuru nane ile

hazirlanan bir ¢orbadir.

Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Eksi As1 giinliik 6gilinlerde tiiketimin yan1
sira; misafir agirlama, diigiin, davet, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Hatay Eksi As1 hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi asamalari ile iiretim
metodu bakimindan farklilagir. Uretim metodunun tiim asamalarinda Hatay Eksi Asinin hazirlanmasi ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeplerle; Hatay Eksi Asinin iiretildigi Hatay ili ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Eksi Asi icin gerekli bilesenler:

Kofteler igin:

- 300 g bulgur

- 300get

- 100 gic yag

- 10 g bugday unu

- 50 g ceviz igi

- 10 g biber salgasi
- 6 gkimyon

- 2 adet kuru sogan
- 10 g kuru nane

- 10 g kirmizibiber
- 10gtuz

Corba igin:

- 2 adet kuru sogan

- 2 adet patlican ya da havug

- 500 g domates
- 3 dig sarimsak

- 30 gtereyagi ya da sivi yag

- 15 gbugday unu

- 10 g domates salgas1

- 15 ml nar eksisi
- 4 gbeyaz seker
- 1lsu

- 3 g kuru nane

- 2lgtuz



Hatay Eksi Asinin Hazirlanisi:

Bulgur 1lik su ile 1slatilir ve acilincaya kadar 1,5-2 saat bekletilir. Bulgurun igine 2 defa ¢ekilmis et, biber
salcasi, 1 adet rendelenmis sogan, kimyon, un ve tuz ekleyerek yogurulur. Daha sonra hazirlanan harg et kiyma
makinesinde iki defa ¢ekilir. Koftenin i¢i icin baska bir kapta i¢ yag: eritilir, i¢ine biraz kiyma ve diger rendelenmis
sogan eklenerek kavurulur. Ceviz i¢i, kuru nane ve kirmizibiber katilir. Daha sonra atesten alinarak sogumaya
birakilir. Hazirlanilan bulgur harcindan hazirlanacak kofte biiyiikliigiinde parcalar yuvarlanip i¢i hafif oyularak i¢ine
biraz kofte i¢i harcindan koyulur ve agzi iyice kapatilarak kofteler hazir hale gelir.

Gida ile temasa uygun bir kapta tereyagi veya siviyag koyularak dogranan soganlar ve sarimsak eklenerek
karigtirilir. Uzerine kiip kiip dogranmus patlicanlar ya da havuglar eklenerek karistirilir. Domateslerin kabuklart
soyularak dogranir ve {izerine eklenir. Un bir bardak suyun igerisinde eritilerek eklenir. Sonra domates salgasi, nar
eksisi, beyaz seker, tuz ve su eklenerek yaklasik 20 dakika pisirildikten sonra kofteler ¢corba icerisine katilarak 15-
20 dakika daha pisirilir. Pisirilme islemi bitme agamasina geldiginde kuru nane eklenerek sicak olarak servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Eksi As1 cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Hatay yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Eksi Asinin tiim iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay I1 Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden {irlin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli
olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet {izerine ise her zaman gergeklestirilir

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu ve Hatay Eksi As1 ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



