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Kullanim Bicimi : Canakkale Mese Bali ibareli asagida yer alan logo ve mense adi amblemi,
iiriintin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Urilinlin kendisi veya
ambalaji1 lizerinde kullanilamadiginda Canakkale Mese Bali ibareli logo ve

menge ad1 amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Canakkale Mese Bali; sagli mese (Quercus cerris), macar mesesi (Quercus frainetto) ve sapsiz mese
(Quercus petraea) agag tiirlerinin meyve (palamut) veya yapraklarinda bulunan koyu renkli salginin ar1 tarafindan
toplanarak bala doniistiiriilmesiyle elde edilir. Mese agacinda gozlenen bu salgi, temmuz ve agustos aylarinda
giindiiz sicakligin 30 - 35 derece olmasi ve yere ¢ig diigsmesi ile olusur.

Canakkale Mese Balinin ayirt edici 6zelliklerinden birisi renginin siyaha yakin olmasidir ve aydinhk /
karanlik degeri olan L* degeri 25,07 + 3,7°dir. Canakkale Mese Balinin a” degeri (yesillik / kirmizilik) 5,02 = 3,53
ve b* degeri (mavilik / sarilik) -0,1 = 5,90°dir. Canakkale Mese Balmin daha koyu olmasinin sebebi yiiksek kiil,
seker ve diisiik nem igerikleriyle birlikte cografi sinira 6zgii botanik farkliliktir. Bu farkliliklar; Kaz Daglarinin,
yiiksek oksijen igerikli kirletilmemis dogal ortami, Kaz Daglarimin yiiksek rakimlarinda yetisen mese agaglari, Kaz
Daglarinin, Akdeniz ve Karadeniz ikliminin kesistigi yer olmasi ve Kaz Daglar1 endemik bitki ortiisii farkliliklar
olarak gosterilebilir.

Canakkale Mese Balinin serbest asitlik degeri ortalama 34,82 + 9,76 meq / kg, pH degeri ise ortalama 4,51 +
0,28 degerindedir. Canakkale Mese Balinin ortalama elektriksel iletkenlik degeri 1,17 + 0,27 mS/cm olarak
belirlenmistir. Canakkale Mese Balinin elektriksel iletkenlik degerinin bal tebliginde belirtilen degerden yiiksek
olmasinin sebebi serbest asitlik degeri ve dolayisiyla pH degeri ve de sahip oldugu mineral madde icerigiyle
iligkilidir ve ayirt edici bir bagka 6zelliktir.

Balda bulunan proteinler ve amino asitler genel olarak polen ve bal arisindan gelmekte ve bal igerisindeki
aminoasitlerin biiyiik ¢ogunlugunu (% 50 ile % 85 aras1) prolin aminoasidi olusturmasindan dolay1, prolin miktari
balin dogallik ve olgunluk diizeyi agisindan 6nemlidir. Prolin degerinin yiiksek olmasi ballarda ayirt edici 6zellik
olarak goriiliir. Canakkale Mese Balinin prolin miktar1 ortalama 807,96 + 92,0 mg/kg olarak belirlenmistir. Bu
degerin benzer ballara gore yiiksek olmasi Canakkale Mese Balinin yiiksek kalite bir bal oldugunun gostergesidir.

Canakkale Mese Balinin % DPPH antioksidan kapasite degerleri en diisiik 41,50 + 1,75 olarak ve en yiiksek
ise 78,98 + 0,41 olarak belirlenmistir. Canakkale Mese Balinin fenolik bilesenler arasinda; protokatequik asit,
kaffeik asit, rutin, resveratrol, krisin ve CAPE gibi antioksidan 6zellik gdsteren bilesenlerin miktarlarinin ytiksektir.
Bu nedenle, antioksidan 6zellik gdsteren s6z konusu bu fenolik bilesenlerin Canakkale Mese Balinin antioksidan
kapasite degerlerine pozitif katki saglar. Canakkale Mese Bal1 {iretim yerlerinde arilara nektar ve polen saglayan
cesitli endemik bitki tiirleri ve mese agaclarindaki salgi bu antioksidan bilesenlerin bala ge¢mesini saglar. Canakkale
Mese Balinin bir diger ayirt edici 6zelligi de bu antioksidan degeridir.



Tablo 1: Canakkale Mese Bali Kalite Ozellikleri

Genel Kalite Ozellikleri Deger

Nem (en diisiik - en ytiksek ) %15,10 - %18,25
Glukoz (en diisiik - en yiiksek ) %20,37 - %31,55
Fruktoz (en diigiik - en yiiksek ) %25,10 - %32,11
Fruktoz / Glukoz (en diisiik - en yiiksek ) 1,02-1,23

Serbest Asitlik 34,82 +£9,76 meq/kg bal
pH 4,51£0,28

Diastaz sayis1 26,68 + 6,84

Toplam Kiil 90,58 + 0,12

Potasyum (K) (en diisiik - en yiiksek ) 1773 - 4013 mg/kg
Magnezyum (Mg) (en diisiik - en yiiksek ) 39,30 - 184,02 mg/kg
Fosfor (P) (en diisiik - en yiiksek ) 93,09 - 411,91 mg/kg
Ayirt Edici Kalite Ozellikleri Deger

L" renk parametresi (-karanlik, +aydinlik veya -koyuluk, +agiklik) | 25,07 + 3,78

a" renk parametresi (-yesillik, +kirmzilik) 5,02 + 3,53

b” renk parametresi (-mavilik, +sarilik) -0,1+ 5,90

Elektriksel iletkenlik 1,17+ 0,27 mS /cm
Prolin 807,6 =92 mg / kg bal
% DPPH Antioksidan Kapasite Degeri (en diisiik - en yiiksek ) 4150+1,75-78,98+0,41
Uretim Metodu:

Canakkale Mese Bali, kovanlardaki tarlaci ar1 popiilasyonunun temmuz-agustos aylarinda artmasindan dolay1
bu dénemlerde en yiiksek oranlarda iiretilir. Genelde iki kath langstrot tipi kovanlarda hasat yapilir. Kovanlarin
ballik boliimiine ana arimin yumurta atmamasi i¢in ana ar1 1zgarasi kullanilir ve kovandaki art mevcudunun 80.000
adet olmasina 6zen gosterilir. Kovanlar bal toplama alanina getirilmeden 1 ay dnce kapali yavrulu petekler tiretim
kovanlarina, liretim kovanlarindaki agik larvali petekler diger peteklere aktarilir. Bu sayede iiretim aninda tarlaci ar1
popiilasyonu yiikseltilmis olur. Canakkale Mese Bal1 iiretimi kislatma, sagim, depolama ve ambalajlama olarak dort
asamadan olusur.

Kislatma: Canakkale Mese Bali lireten kovanlar; sonbaharda direk agan piirenlik alanlara gotiiriiliir. Piirenlik
alanlarda arilar bal ve polen toplarlar. Arilar bali kisin besin ihtiyact i¢in stoklar, poleni de son baharda geng
yavrularin beslenmesinde kullanirlar. Kasim ayinda kovanlar yoredeki poyraz riizgar olmayan giiney yamaglara
yerlestirilir. Kovanlardan bos petekler alinarak ar1 sikistirilir ve son ¢ergceveden sonra bolme tahtasi kullanilarak
arilarin kovandaki bos alandan olumsuz etkilenmemesi saglanir. Birer hafta ara ile kovanlarda 1 kilogramlik balli
kek verilir. Kovanlarin iizeri su ge¢cirmeyen malzeme ile ortiiliir ve kapaklar sikica kapatilir. Kovanlarin islanmamasi
icin iizerleri ortiiliir. Kovanlarin ugma delikleri 2 cm kalacak kadar daraltilir. Aralik sonu ocak basinda kovanlara
varroaya karsi birer hafta ara ile oksalik asit uygulamasi yapilir.

Sagim: Canakkale Mese Bali liretilen bolgedeki kovanlarin igindeki peteklerin 2 / 3’si sirlandig1 zaman hasata
baslanir. Ariligin kenarina sagim cadir1 kurulur. Sabahtan 6gleye kadar kovanlardan petekler alinir. Bir taraftan
sagim islemi yapilir. Giinliik sagilan petekler ikindi iizeri kovanlara tekrar verilir. Kovanlardan gelen peteklerin sirli
gozleri sir bigagi veya sir taragi ile acilir. Paslanmaz krom bal siizme makinalarinda merkezkag kuvveti ile ballar
¢ikarilir. Siizme kazaninda akan ballar kaba akarak siiziilir. Daha sonra dinlendirme tanklarinda bir gece
dinlendirilir. Dinlendirme kazanindan ballar yeni lakli tenekelere alinir.

Depolama ve Ambalajlama: Canakkale Mese Bali tenekeye koyulduktan sonra giines gbérmeyen serin
depolara alinir. Serin depolarda paketleme yapilincaya ve toptan satilana kadar bekletilir. Toplanan mese ballar1
Canakkale Ar Yetistiricileri Birligi’ne ait paketleme tesisinde paketlenir. Ar1 Yetistiricileri Birligi’ne gelen ballar
once on kabule alinir. Orada her tenekeden esit miktarda bal alinarak ortak bir kapta toplanir. Bal karistirilarak
homojen hale getirilir. Alinan numune ikiye boliiniir. Bir bolimii akredite laboratuvara analiz i¢in gonderilir. Bir




boliimii de sahit numune olarak saklanir. Analiz sonucu uygun gelen ballar homojen hale getirilir, 1s1l islem
uygulanmadan sadece filtre edilerek gramaja gére uygun cam veya teneke ambalajlara paketlenir.

Denetleme:

Canakkale Mese Bali iiretimi denetimi, Canakkale Ari Yetistiricileri Birligi’nin koordinatorliigiinde;
Canakkale Ar1 Yetistiricileri Birligi, Canakkale il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Canakkale Ticaret Borsasi,
Bayrami¢ Ziraat Odasi ve Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi
boliimiinden konusunda uzman birer iiye olmak {izere 5 kigiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.
Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Canakkale Mese Balinin denetiminde; iiretim metoduna uygunluk, Canakkale Mese Bali ibaresi ve logosu
ile mense ad1 ambleminin kullaniminin uygunlugu ve Canakkale Mese Balina 6zgii kalite 6zelliklerinin (L*, a* ve
b* renk parametreleri, elektriksel iletkenlik degeri, prolin degeri, % DPPH antioksidan kapasite degeri,
antimikrobiyal aktivite ve duyusal lezzet 6zellikleri) uygunlugu denetlenir.

Canakkale Mege Bali iiretim alanindaki kovanlar denetim mercii tarafindan yerinde goriiliir. Canakkale Ar1
Yetistiricileri Birligi tarafindan kovanlarin konakladig1 yer ve kovanlarin sayisi kayit altina alinir.

Canakkale Mese Bal1 iiretim alaninda iiretilen ballardan ortak numune alinir. Akredite bir laboratuvarda
analiz yaptirilir. Mese bali cografi isaret igin belirlenen kriterler goriildiikten sonra balin i¢inde bulundugu
tenekelerin agizlari agildiginda bozulabilecek etiket ile kapatilir.

Uretici kendi balin1 eger kendisi pazarlamak istiyor ise perakende satis i¢in kavanozun gramajina gore etiket
hazirlanir ve iireticinin iirettigi bal miktarina gore etiketler Canakkale Ar1 Yetistiricileri Birligi tarafindan iireticiye
teslim edilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



