No: 1294 - Mahreg isareti

HAYRABOLU CERKEZMUSELLIM KOFTESI /
HAYRABOLU CERKEZMUSELLIM PABUG KOFTESI

Tescil Ettiren

HAYRABOLU BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
04.10.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 19.12.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1294
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Bagvuru Tarihi 1 04.10.2021

Cografi isaretin Ad : Hayrabolu Cerkezmiisellim Kéftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug
Koftes1

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Islenmis ve islenmemis et iiriinleri

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hayrabolu Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Tlyas Mahallesi Alpullu Caddesi No:3 Hayrabolu TEKIRDAG

Cografi Simir : Tekirdag ili Hayrabolu ilgesi Cerkezmiisellim Mahallesi

Kullanim Bicimi : Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug

Koftem ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, Griiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde yer alr. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu
Cerkezmiisellim Pabu¢ Koftesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesi; dana eti karigimi, dana ig¢
yagi, bayat bugday ekmegi, kuru sogan, sarimsak, kimyon, karabiber, tuz ve toz kirmizibiber kullanilarak hazirlanan
koftelerin, tercihen odun komiirii ile yakilan oluklu 1zgarali mangalda pisirilmesi suretiyle Hayrabolu ilgesi
Cerkezmiisellim Mahallesinde iiretilir. Servisi, kizarmig domates ve biber ile yapilir.

Hayrabolu Cerkezmiisellim Ko6ftesinin / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesinin iiretiminde kullanilan
dana eti karigimi; %50 kaburga, %25 kol ve %25 boyun eti ile hazirlanir. Koftedeki yag miktar1 %25°i gegmeyecek
sekilde dana i¢ yagi ilave edilir. Dana eti, Holstein ve Simental 1rki, 2 yagin1 gegmemis, 200-300 kg agirhigindaki
erkek danalardan elde edilir. Danalar, Trifolium apertum var. kilaeum, Trifolium vesiculosum var. rumelicum,
Chrysopogon gryllus, Vulpia muralis ve Koeleria lobata, Salvia amplexicaulis, Thymus atticus, Artemisia
marschalliana ve Artemisia marschalliana gibi bitki tiirlerini igeren meralarda beslendikleri i¢in kofteler, aromatik
ozellige sahiptir.

Hayrabolu Cerkezmiisellim Ko6ftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesi, pabucu andiran oval sekle
sahiptir. Kofte hamuru yogrulup sekil verilmeden dnce tepsilere basilarak 0-4°C’de en az 18-24 saat dinlendirildigi
icin elastik yapida olup baharatlarin ve etin aromalari, dengeli bir dagilim gosterir.

Hayrabolu Cerkezmisellim Ko6ftesinin / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesinin bir porsiyonunda, her
birinin agirligi 50 g olan iizere 4 adet kofte bulunur. Dondurulmus halde ve soguk zincir kirilmadan -18°C’de en
¢ok 6 ay, taze olarak 2-4°C’de en fazla 4 giin muhafaza edilebilir.

Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Kéftesinin gegmisi eskiye dayanur.
Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesinin / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesinin tiretiminde, cografi
smrin Trifolium apertum var. kilaeum, Trifolium vesiculosum var. rumelicum, Chrysopogon gryllus, Vulpia muralis
ve Koeleria lobata, Salvia amplexicaulis, Thymus atticus, Artemisia marschalliana ve Artemisia marschalliana gibi
yerel bitki tiirlerini igeren meralarinda beslenen Holstein ve Simental irki, 2 yasim gegmemis, 200-300 kg
agirhgindaki erkek danalardan elde edilen etler kullanilir.

10 kg Hayrabolu Cerkezmiisellim Ko6ftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug¢ Koftesi hamur bilesimi:

- 7-7,5 kg dana eti (%50 kaburga, %25 kol, %25 boyun eti)
- 1-1,5 kg dana i¢ yag

- 800-1000 g bayat bugday ekmegi

- 300-400 g kuru sogan

- 150-250 g sarimsak

- 15- 25 g kimyon

- 30-50 g karabiber



- 100-150 g tuz
- 30-50 g toz kirmizibiber

Kemiklerinden, sinir ve kikirdak dokudan, tendon ve ligamentlerinden ayrilan ete, etin yag durumuna gére
koftedeki yag miktar1 %25°i gegmeyecek oranda i¢ yag ilave edilir. Bayat bugday ekmegi, sogan, sarimsak eklenip
karigtirilarak bir kez kiyma makinasindan gegirilir. Kimyon, karabiber, tuz ve toz kirmizibiber baharatlar1 ilave edilir
ve iyice karistirildiktan sonra bir kez daha kiyma makinasindan gegirilir. En az 18-24 saat buzdolabinda dinlenmeye
birakilir. Dinlendirilen kdfte hamurundan, pigmis hali 50 g olacak sekilde parcalar alinarak pabuca benzer oval
sekilli kofteler hazirlanir. Kofteler, tercihen odun kémiirti kullanilarak, oluklu 1zgarali mangalda pisirilir. Hayrabolu
Cerkezmiisellim Koftesinin / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesinin servisibir porsiyonda 4 adet k6fte olacak
sekilde, kizarmig domates ve biber ile birlikte yapilir.

Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesi, ¢ig olarak dondurulup gida
ile temasa uygun ambalajda paketlenerek ve soguk zinciri kirilmadan -18°C’de en ¢ok 6 ay, taze olarak 2-4°C’de en
fazla 4 giin muhafaza edilebilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Kéftesinin gegmisi eskiye dayanir.
Uretiminde, cografi simrdaki meralarda beslenen Holstein ve Simental rki danalarim etlerikullanilir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bag1 bulunan Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi / Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesinin
tiretiminde kullanilan etin temini ve koftelerin hazirlanip dondurularak paketlenmesi asamalari, belirtilen cografi
siirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Hayrabolu Belediyesinin koordinatorliigiinde, Hayrabolu Belediyesi, Hayrabolu ilce Tarim ve
Orman Miidiirliigii, Hayrabolu Ticaret ve Sanayi Odasi ile Hayrabolu Ilge Saglik Miidiirliigiinden konuda uzman
birer tiyenin katilimiyla olusan en az 3 kisilik denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir kez, ayrica sikayet
halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; 6zellikle et olmak iizere iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; iiretim metoduna
uygunlugu; {irliniin 6zellikleri ile porsiyon biiyiikliiglinin uygunlugunu ve Hayrabolu Cerkezmiisellim Koftesi /
Hayrabolu Cerkezmiisellim Pabug Koftesi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.
Uretimde kullanilan etin cografi sinirdan temin edilmesi, kesim raporlarindan tespit edilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



