No: 1460 - Mahreg isareti

SIRNAK DERGUL TAHINi

Tescil Ettiren

SIRNAK iL TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.09.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 29.08.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1460

Tescil Tarihi 1 29.08.2023

Basvuru No : C2022/000322

Basvuru Tarihi : 28.09.2022

Cografi isaretin Ad . Sirnak Dergul Tahini

Uriin / Uriin Grubu : Tahin / Diger

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Sirnak 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi . Yeni Mabhalle Cizre Caddesi Merkez SIRNAK

Cografi Simir . Sirnak ili Merkez ilgesi Kumgati beldesi

Kullanim Bicimi : Sirnak Dergul Tahini ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Sirnak Dergul Tahini ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sirnak Dergul Tahini; susam bitkisinin hasat edilmesi, kurutulmasi, kepeginden / kabugundan ayrilmasi,
tekrar kurutulmasi, tas ocakta kavrulmasi ve tag degirmende ogiitiilmesi suretiyle Sirnak ili Merkez ilgesi Kumegati
Beldesinde iiretilen tahindir.

Sirnak Dergul Tahininin {iretiminde su ile ¢alisan degirmen kullanilir. Degirmenin devir hizi 250-300
devir/dakika arasidir. Elektrikle ¢alistirilan degirmenler su degirmenlerine kiyasla daha hizli dondiiklerinden, aciga
cikan siirtinme 1sis1 tahine hafif bir yanik tat verebileceginden elektrikli degirmenler kullanilmaz. Su
degirmenlerinde kullanilan 6giitme taslari ise, cografi sinirdaki kayalardan temin edilerek yiizeyindeki piiriizler
degirmen ustalar1 tarafindan 6giitiilerek gida ile temasa uygun hale getirilir.

Sirnak Dergul Tahininin iiretimi sirasinda elde edilen susamlar, bu amagcla 6zel olarak hazirlanmis sémine
benzeri ocakta kavrulur.

Sirnak Dergul Tahinin iiretiminde herhangi bir katki maddesi veya tatlandirict ilave edilmedigi igin ve
kepeksiz susamlarin ¢ok hafif kavrulduktan sonra 6giitiilerek yapildigindan; tahin, dogal susam aromasina sahiptir.
Susamlar hafif sararinca degirmende &giitilmek {izere alindigt i¢in Sirnak Dergul Tahininin rengi, susamin
beyazimsi renginden biraz daha koyu kirli beyazdir. Akigkan ve homojen bir yapidadir. Emsalleri olan diger tahinler
bekletildiginde iizerine yagi ¢ikip birikirken; tahinin dibinde tortu olusarak birikir ve ¢ogu zaman kavanozun
dibinden ayrilmayacak kadar sert ve yapiskan kivama gelirken; Sirnak Dergul Tahinin yagi tahinin i¢ginde homojen
olarak bulunur ve ylizeyinde birikmez, tahinin dibinde tortu birikmesi asla olmaz.

Tablo: Sirnak Dergul Tahininin bazi 6zellikleri

Ozellik Deger araligi

Tahin yagi % 55,60 - % 56,30
Rutubet % 0,3 -% 0,53

Protein % 22,25 - % 23,00

Kiil % 2,52 - % 2,69

Asitlik (oleik asit cinsinden) | % 1,50 - % 1,70

Demir 39,91 mg/Kkg - 40,21 mg//kg
Bakir 16,52 mg/kg - 16,81 mg//kg
Arsenik 0,037 mg/kg - 0,041 mg/kg
Kursun 0,039 mg/kg - 0,045 mg/kg
Kalay 0,011 mg/kg - 0,012 mg/kg

Sirnak Dergul Tahininin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Kumgati Beldesinin eski ad1 Dergul’diir.
Cografi sinirin merkezinden dere gecmesi, bir¢ok su degirmenin kurulmasina ve su enerjisinden faydalanilmasina
olanak vermistir. Cografi sinirda 3 adet tarihi su degirmeni bulunur. Tahin {iretim sezonu boyunca 4 vardiya halinde
24 saat araliksiz iiretim yapilir. Su degirmenlerinin her biri saatte 10-15 kg tahin iiretme kapasitesine sahiptir. Sirnak
Dergul Tahininin {iretimi, 6zellikle susamlarin kavrulmasi ve 6giitiilmesi bakimindan cografi sinira 6zgii nitelik tasir
ve ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinur ile iin bagi bulunur.



Uretim Metodu:

Sirnak Dergul Tahininin iiretiminde, Kumgati Beldesinde yetisen susam bitkisi kullanilir. Bitkinin yetistigi
topraklar aliivyaldir. Cografi sinirda susam bitkilerinin hasadi, ekim aymnda yapilir. Topraga yakin bir yerden
kesilerek hasat edilen susam bitkileri, bir bezin iizerine baglar1 yukarida olacak sekilde yigilir ve hava durumuna
gore 4-7 giin kurumaya birakilir. Kuruyan susamlarin meyve kapsiilleri agilir. Susam dallar1 temiz bir bezinin
lizerine bas asag silkelenerek dokiilen susamlar, 3-6 saat giineste kurutulur. Susamlar, kaba artiklardan ayiklanarak
havalandirilmalari i¢in 3-4 mm g6z acgiklari bulunan ve tercihen hayvan derisinden / bagirsagindan yapilmis elekle
ya da aym gozenek Olgiilere sahip tel eleklerle riizgarin estigi yone dogru elenir. Daha sonra 2 mm tel elekten
gegirilen susamlar, kabuklarindan ve kepeginden kolayca ayirmasi igin bez bir guvalin i¢ine konularak ya da dokme
halde oda sicakligindaki su dolu bir kabin i¢inde 8-12 saat kadar bekletilir. Suda yumusamis susamlar temiz bir
bezin iizerine konur ve 1slak iken tokmaklarla doviiliip sudan gegirilir. Kabuksuz / kepeksiz hale gelen susamlar,
temiz bir sergi bezinin tizerine serilerek 1-2 giin giineste kurutulur.

Kurumasi tamamlanan susamlar, kavrulmak {izere somine benzeri ocaga tasinir. Kavurma ocagi, cografi
sinira 6zgii bir yapiya sahiptir. 3 tarafi taglarla 6riilmiis ocagin lizerine, cografi sinirdaki kayalardan temin edilerek
inceltilen ve gida ile temasa uygun hale getirilen atese dayanikli 50-60 cm eninde 60-70 ¢cm uzunlugunda ve 2-5 cm
kalinligindaki tas veya granit tasi yerlestirilir. Tasin {lizerine konulacak susamlarin dagilmamasi i¢in de tasin
kenarina tag ocaginin iizerine konulan ve tizerinde susam kavrulan tas tavanin kenari balgikla kapatilir ki kavrulma
esnasinda susamlar kenarlardan tasip dokiilmemesi i¢in bal¢iktan bir kenarlik yapilir. Tasin etrafina yapilan bu
balgik bariyerinin ocaktan etkilenip catlayip dagilmamasi i¢in bal¢igin igine saman ve 200-300 g kaya tuzu
karistirilir. Tag tabagin kenar1 bu balgikla sivanir. Kenarlik yaklasik 10 cm kaliliginda ve 10 cm genisliginde yapilir
ve On tarafi bir oyuk gibi aciklik birakilir. On tarafinda bir kisim bos birakilarak kenarlik yapilmaz; buradan
kavrulmus susamlar siiriiklenerek kaba bosaltilir.

Ocagin altina, uzun siire yanabilmesi i¢in tercihen mese odunu konularak ates yakilir. Tag tabakasi 1sininca
tizerine yaklagik 1 kg kurutulmus susam konulur. Susamlar tam kizarmadan, sarimsi bir renk alincaya kadar, ileri
geri, saga sola siiriiklenerek yaklasik 5-10 dakika siirekli karistirilir. Istenilen renk ve kivama (sarimsi, kirli beyaz
renge ulasincaya ve ¢ig susama gore biraz parlak kivama gelince kavruldugu anlasilir) 6zelliginde kavrulmasi ustalik
becerisi gerektirir. Istenilen renk ve kivama gelen susamlar, bezle siiriiklenerek tagin kenarligindaki oyuktan asagiya
dogru birakilir. Oyugun alt kisminda bulunan kaba dolan kavrulmus susama, 1 kg kavrulmus susam igin yaklagik 2
g olmak kaydiyla tuz eklenir ve bekletilmeden daha sicak iken ¢alisir durumdaki su degirmeninin haznesine dokiiliir.

Devir hiz1 250-300 devir/dakika olan tas degirmende susamlar ogiitiilmeye baglanir. Degirmen taglarinin
arasina akacak susam miktari, degirmenin mekanizmasina bir iple bagli olan bir tas agirligiyla ile ince ayar1 verilerek
ayarlanir. Hazneye dokiilen susam miktarlarinin tag degirmenin dénme hizina gére ayarlanir. Saatte 10 - 15 kg susam
ogiitiilebilir. Ogiitiilecek ¢ig susam yag orani %59,25 - %60,75, kavrulmus susam yag orani %57,65 - %58,50,
Tahin ise % 55,50 - % 56,30 yag oranina sahiptir.

Sirnak Dergul Tahini, istenen miktarlarda porsiyonlanarak gida ile temasa uygun seffaf plastik kaplara veya
cam kavanozlara doldurulup kapaklar1 kapatilir. Oda sicakliginda yaklasik 2 yil boyunca muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sirnak Dergul Tahininin cografi siirda uzun bir gegmise sahiptir. Uretiminde, Kumgat1 beldesinde yetisen
susamlar kullanilir. Uretimi, 6zellikle susamlarin kavrulmasi ve dgiitiilmesi bakimindan cografi sinira 6zgii nitelik
tasir ve ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunan Sirnak Dergul Tahininin tiim tiretim
asamalari, belirlenen cografi sinir igerisinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Sirnak 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatorliigiinde, Sirnak il Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Sirnak Universitesi Teknoloji ve Arastirma Merkez Laboratuvar Miidiirliigii ve Sirnak Belediyesinden
konuda uzman birer kisinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan susamlarin cografi sinirda yetigsmesini; 6zellikle susamlarin
islatilmasi, tuzlanmasi ve kavrulmasi olmak iizere iiretim metoduna uygunluk, iiriin 6zelliklerinin uygunlugu ve
Sirnak Dergul Tahini ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri ytiriitiir.



