No: 1841 - Mahreg isareti

ISKILIP SU KABAGI YEMEGi

Tescil Ettiren

ISKiLiP BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.06.2025 tarihinden itibaren korunmak Uzere 17.04.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1841

Tescil Tarihi : 17.04.2026

Basvuru No : C2025/000167

Bagvuru Tarihi : 16.06.2025

Cografi isaretin Ad1 : Iskilip Su Kabag1 Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Iskilip Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yenicami Mah. 1. Sok. Iskilip CORUM

Cografi Simir : Corum ili Iskilip ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Iskilip Su Kaba@1 Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin

servisinin yapildig1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Iskilip Su Kabag1 Yemegi; su kabag: ve sigir eti ile hazirlanan Corum ili Iskilip ilgesinin adiyla 6zdeslesmis
eksili bir et yemegidir.

Corum ili Iskilip ilgesinin yemek kiiltiiriinde énemli bir yere sahip olan Iskilip Su Kabag1 Yemegi, giinliik
Oglinlerde tiiketiminin yam sira 6zellikle misafir agirlama, davet, bayram ve festival gibi 6zel giinlerde de ikram
edilir.

Iskilip Su Kabag1 Yemegi; genellikle su kabaklarmin hasat edildigi aylarda hazirlanan ve tiiketilen bir
yemektir. Ayrica bu yemegin hazirlanmasinda kurutulmus, dondurulmus ya da konserve edilmis su kabaklar1 da
kullanilabilir.

Iskilip Su Kabag1 Yemeginin kivaminda hazirlanmasi, basta sigir eti ve diger bilesenlerin dengeli bir sekilde
kullanimu ve pisirme asamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Iskilip Su Kabag1 Yemeginin iiretildigi,
Corum ili Iskilip ilgesi ile {in bag: bulunur.

Uretim Metodu:

Iskilip Su Kabag1 Yemegi Icin Bilesenler Listesi (6 kisilik):

e 1,5 kg su kabagy,

e 300 g sigir eti,

e 250 g domates (istege bagl),

e 250 ml su,

e 100 g kuru sogan,

e 100 g domates salgasi veya biber salgasi,

e 30 g ayiklanmis maydanoz, dereotu, nane (istege bagl),
e 10gtuz,

e 5glimon tuzu,

e 5 g pul kirmizibiber (istege bagl).

Iskilip Su Kabagi Yemeginin Hazirlanmasi ve Servisi:

Su kabaklar1 kabuklar1 soyulup i¢ kismindaki gekirdekleri temizlendikten sonra dogranir. Dogranmis su
kabaklar1 ayr1 bir tencerede 10 dakika kadar haslanir. Diger tarafta ince dogranmis kuru sogan, tereyagi ve salca
iyice kavrulur. Uzerine sig1r eti konulur ve yaklasik 5 dakika kadar kavurmaya devam edilir.

Haslanan su kabaklar siiziilerek bu karisim ile birlestirilir ve yeterince kavrulur. Uzerine sicak su ve diger
bilesenler de eklenir ve kisik ateste yaklasik 30 dakika pigirilir.

Servise hazir hale gelen Iskilip Su Kabag1 Yemeginin, sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye
edilir.

Siisleme amagli ve istege bagli olarak Iskilip Su Kabag1 Yemeginin iizerine; maydanoz, dereotu, nane ve pul
kirmizibiber konulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:



Corum ili Iskilip ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan iskilip Su Kabag1 Yemegi, hazirlanmasi ve pisirilmesi
asamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; iiretildigi Corum ili Iskilip ilgesi ile iin bagi bulunan Iskilip
Su Kabag1 Yemeginin tiim iiretim asamalar1; Corum ili Iskilip ilgesinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; iskilip Belediyesi koordinatorliigiinde; iskilip Belediyesi ile Iskilip flge Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Iskilip
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterler agagida verilmektedir:

— Iskilip Su Kabag1 Yemegi hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Iskilip Su Kabag1 Yemegi iiretim metodunun uygunlugu,
— Iskilip Su Kabag1 Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullaniminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



