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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Balikesir kuzusunun gegmisi Osmanli Imparatorlugu zamanina kadar dayanmaktadir. Osmanli Imparatorlugu
doneminde baslatilan 1slah ¢alismalart ve daha sonra Tiirkiye Cumhuriyeti’nin ilk yillarinda devam eden bu
¢aligmalar sonucu bolgede farkli bir koyun tipi olugsmus, bu koyun tipinin mevcut sartlarda yiiksek verimli olmasi
ve yetistiriciler tarafindan benimsenmesi ile giiniimiize kadar uzanan bir tiretim modeli ortaya ¢ikmustir.

Gegmisten giiniimiize kadar yapilmis olan ¢aligmalar sonucu ortaya ¢ikmis olan bu koyun tipi cabuk gelisme
gosterdiginden kuzular1 ayni sartlarda bakilan kivircik kuzularina nazaran 5-7 kilo fazla canli agirhiga sahip
olmaktadirlar. Hizli gelismeye ek olarak kivircik irkindan gelen lezzetli et 6zelligine sahip olmasi dolayisiyla hem
yetistiricilerden hem de kuzu eti tiiketicilerinden yiiksek talep gdrmesini saglamaktadir.

Balikesir ilinde yetistirilen Karacabey merinosu, kivircik irklari ile bu iki irkin kendi aralarindaki F1, G1, G2
gibi degisik kan seviyelerindeki melezleri koyun tipi merinostan kaynakli yil boyunca lireme yetenegine sahip
olmasi ve erken gelisme 6zelligi, kivircik irkindan gelen et kalitesi, et lezzeti ve hastalik direnci gibi 6zellikleri bir
arada bulundurmasi, ince kuyruk yapisi nedeniyle kas arasi ve kas i¢i yaglanmanin makul seviyede olmasi gibi
avantajlarindan dolayi iilke genelinde tiiketimi yayginlagmis ve her mevsim kuzu eti saglamasi sebebiyle Balikesir
ili iilke genelinde 6n plana ¢ikmistir. Yillar dncesinden gelen bu siirecte iilkemizde “Balikesir Kuzusu” diye bir
kavram olugmus, biiyiik sehirlerde seckin restoranlarda “Balikesir Kuzu Eti” bir kalite gostergesi olmustur.

125 ila 135 giinliik Balikesir kuzularina ve etlerine iliskin degerler asagida verilmistir. Balikesir Kuzu Eti’nin
“Skalalar ile Kalite Derecelendirilmesi” yontemine gére (ISO 4121) tat ve kokunun birlikte dikkate alindig1 lezzet
bakimindan duyusal analizleri yapilmigtir. Et 6rnekleri tat ve koku olarak 1 ila 9 puan arasi skala iizerinden
degerlendirilmistir ve ortalama tat ve koku 6,84 puan olarak belirlenmistir.

Tablo 1. Balikesir Kuzularinda bazi viicut 6lgiileri

Minimum Maksimum | Ortalama Std. Hata
Kuzu Canli Agirlik (kg) 32,90 44,80 39,40 0,682
Viicut Uzunlugu 59,00 75,00 68,13 0,90
Cidago Yiksekligi 59,00 71,00 64,88 0,88
Sagr Yiiksekligi 62,00 75,00 67,31 0,79
Sagr1 Genisligi 20,00 27,00 22,81 0,42
Gogiis Cevresi 83,00 103,00 91,63 1,39
Gogiis Derinligi 26,00 32,00 28,94 0,46
Gogiis Genisligi 21,00 32,00 23,31 0,75
But Cevresi 31,00 50,00 385 1,25
Incik Cevresi 8,50 10,50 9,53 0,14




Tablo 2. Balikesir Kuzusunda karkas olgiilerine ait tanimlayici istatistikler

Minimum Maksimum | Ortalama Std. Hata
Sicak Karkas Agirligi (kg) 14,40 25,60 19,87 0,69
Soguk Karkas Agirhg: (kg) 14,40 25,40 19,57 0,67
Karkas Uzunligu (cm) 57,00 68,00 62,70 0,72
Pelvis Genisligi (cm) 19,00 25,00 23,45 0,30
Gogiis Genisligi (cm) 16,00 23,00 20,80 0,45
Gogiis Derinligi (cm) 24,00 28,00 25,85 0,25
Pelvik-Bacak Uzunlugu (cm) 38,00 46,00 41,70 0,49
Viicut Yag: Kalinligr (mm) 7,50 35,00 23,85 0,47
Yag Kalinligi (mm) 5,00 22,00 12,48 0,92
MLD Alani (cm2) 9,99 19,57 15,23 0,63
MLD Cevresi (cm) 13,35 20,02 16,71 0,40

Tablo 3. Balikesir Kuzusunda karkas siniflandirmaya iliskin tanimlayici istatistikler
Minimum Maksimum | Ortalama Std. Hata

Etlenme durumu 5,65 7,35 6,50 1,82
Yaglanma durumu 9,82 10,88 10,35 1,14
Karkas agirligi (kg) 14,40 25,60 19,87 0,69
Yag kalinlig1 (cm) 0,50 1,70 1,25 0,09
pH 4,94 6,16 5,54 0,07

Tablo 4. Balikesir Kuzu Etinde renk parametreleri
Minimum Maksimum | Ortalama Std. Hata

L* 39,86 48,26 43,37 0,45
a* 17,82 20,38 19,17 0,16
b* 4,02 8,42 5,46 0,24
c* 18,27 20,05 19,95 0,21
h* 2,20 4,36 3,51 0,13

Tablo 5. Balikesir Kuzusunda kasin kimyasal 6zellikleri

Kimyasal ozellikler Minimum Maksimum | Ortalama Std. Hata
Kuru Madde (g/100g) 34,11 52,48 43,10 1,00
Kiil (g/100g) 0,65 0,94 0,8 0,02
Protein (g/100g) 14,88 19,5 17,14 0,28
Karbonhidrat (g/100g) 0,00 2,19 0,3 0,14
Yag (g/100g) 19,42 39,07 26,12 1,27
Enerji (kcal/100g) 230,0 400,0 299,8 10,3
Kolesterol (mg/100g) 65,98 95,17 80,02 2,03
Uretim Metodu:

Balikesir Kuzu Eti {iretim metodu yoérede yetistirilen koyun tipinin 6zellikleriyle baglantilidir. Merinos
irkindan gelen erken gelisme, canli agirlik ve yil boyu lireme 6zellikleri, Kivircik irkindan gelen et kalitesi ve
hastalik direnci gibi 6zelliklerin birlesmesi ile yetistiricilerin yillar siiren deneyimleri sonucunda bir {iretim metodu
olugmustur.

1. Ko¢ Katimi: Yilin her mevsimi olabilmekte olup genellikle koglar siiriiniin i¢inde serbest olarak
bulundurularak dogurmus koyunlarin bir siire sonra tekrar gebe kalmasi saglanir. Kuzu iiretiminin
stirekliligi esastir.

2. Gebe Koyunlarin Bakimi: Gebeligin son 50 - 60 giinii koyunlara ek yemleme yapilarak kuzularin daha
saglikli ve gliclii dogmasi1 saglanir.

3. Kuzularin Bakimi: Kuzular siitten kesim donemine (80 - 90 giin) kadar genellikle analariyla beraber ayni
ortamda barmdirilirlar. Kuzular igin agil i¢inde 6zel bolmeler olusturularak bu bélmelere koyunlarin
giremeyecegi boyutlarda 6zel kapilar yapilir. Kuzular 15. giinden itibaren bu bdlmelerin igine konulan
kaliteli yonca ve disaridan satin alinan hazir kuzu baglangi¢ yemine alistirilirlar. Siitten kesim donemine
kadar kuzularin hem analarinm1i emmeleri hem de hazir kuzu baslangic ve kuzu biiyiitme yemi yemeleri
saglanmisg olur.



4. Kuzu Besisi: Siitten kesim doneminden sonra kuzular ayr1 bir bdlmeye alinarak burada onlerine kaliteli
yonca, fig gibi kaba yemler ve digaridan satin alinan kuzu besi yemleri verilerek yaklasik olarak 45 giin
beslenirler. Kuzularin bu dénemdeki canli agirliklart 40 - 45 kg’a ulagsmis olur. Kesimevlerinde kuzu
kesimi genellikle bu kg araliginda yapilmakta olup bunun disinda kuzu kesimi yapilmamaktadir.

Kullanilan Yem Materyali:

Koyun ve kuzulara belirli donemlerde verilen yemlerin igerikleri farkli firmalar tarafindan iiretilen ve
markalar1 farkli olan yemler olmakla beraber bu yemlerin besin madde igerikleri ve besleme degerleri birbirlerine
¢ok yakin ve belirlenen standartlardadir.

a) Koyun Siit Yemi: Koyunlara gebeligin son 50-60 giinii ve kuzu emzirme doneminde koyunlara yedirilen
yemin igerigi asagida tabloda verilmistir.

Tablo 7. Koyun siit yemi icerigi

Madde fcerigi Miktar1 (%)
Kuru Madde(en az) 88

Ham Protein 18-20

Ham Seliiloz(en fazla) 10

Ham Kiil(en fazla) 10

Nisasta 16-19

Ham Yag 3-5

ADF 10-14

NDF 32-34

ADL 3-5

b) Kuzu Biiyiitme Yemi: Kuzular dogumdan sonra 15-20 giinliik olduklar1 donemden baslayarak siitten kesim
(80-90 giin) dénemine kadar hem analarin1 emerek hem de sadece kuzularin girip ¢ikabilecegi ayri bolmelere
konulan kaliteli kaba yem (yonca, fig kuru otu) ve kuzu biiylitme yemini tiiketmeleri saglanir. Siitten kesim
sonrasinda analarindan ayrilarak besi igin hazirlanmig 6zel bolmelere alinirlar ve yaklasik 45 giinliik bir besiye tabi
tutulurlar. Besi doneminde kaliteli kaba yem(yonca, fig kuru otu) ve kuzu biiyiitme yemini Ad-libitum olarak
tiiketirler. Yedirilen kuzu biiyiitme yemlerinin icerigi asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 8. Kuzu biiylitme yemi igerigi

Madde f¢erigi Miktar1 (%)
Kuru Madde (en az) 88

Ham Protein 15-17

Ham Seliiloz (en fazla) 10

Ham Kiil (en fazla) 10

Nisasta 24-26

Ham Yag 3-5

ADF 10-12

NDF 24-27

ADL 2-4

Kuzu Kesimi ve Karkasin Degerlendirilmesi: 125 - 135 giinliik ve canli agirliklar1 ortalama olarak 40 - 45 kg
olan kuzularin kesim ¢agina geldikleri kabul edilerek kesimevine sevk edilir.

a. Kesim: Kesimevlerine gelen kuzular kontrol edilerek “Balikesir Kuzusu” 6zelliklerine uygun olanlari
farkli fiyat uygulamasi sebebiyle ayri partiler halinde kesilir ve karkaslar tartilip fiyatlandirma yapildiktan
sonra hemen soguk (-1°C ila +1°C) muhafaza depolarinda en az 1 giin dinlendirme islemine tabi tutulur.
Dinlendirilmis kuzu karkaslar1 ertesi giin tiikketime hazir olarak piyasaya siiriilmektedir. Uzun siire
saklanacak olan karkaslar soguk hava depolarinda (-18°C) muhafaza edilir.

b. Pargalama ve Paketleme: Kesimevindeki kuzu karkaslari kasap market ve restoranlar tarafindan
tilketiciye ulastirmak ve {iriine ¢evrilmek iizere biitiin olarak alinip, tiikketim sekli ve tiiketici talepleri goz
oniinde bulundurularak pargalanir, paketlenir ya da {irline gevrilir.



Denetleme:

Balikesir Kuzu Etinin, yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip tiretilmedigine dair denetimler
Balikesir Ticaret Borsasi koordinatorliigiinde; 3 tiyeden olusan bir denetim mercii tarafindan yapilacaktir. Denetim
merciinde Balikesir Gida, Tarim ve Hayvancilik Il Miidiirliigii’'nden; Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig:
Koyunculuk Aragtirma Enstitiisii Miidiirliigii'nden ve Balikesir Universitesi Fen Edebiyat Fakiiltesi Biyoloji
Boliimil Zooloji Anabilim Dalindan konusunda uzman birer temsilci bulunacaktir.

Denetleme amaciyla oncelikle Balikesir Kuzu Eti tescilinin cografi sinirlart iginde yer alan iretici-
yetistiricilerin tespit edilerek kayit altina alinmasi, kaydedilen isletmelerdeki kuzu iiretimine esas olan anag
koyunlarin tespit edilerek kayit altina alinmasi, dogan kuzularin kiipe numaralarinin kaydedilecegi ve kuzunun
yetistirildigi alan bilgilerinden olusan bir veri tabani olusturulacaktir. S6z konusu veri tabani bir bilgisayar paket
programt ile yonetilecek olup, yetistirici bilgilerinin sisteme girisinden sonra kuzu iiretim verim degerleri, dogan,
olen ve kasaplik olarak degerlendirilen kuzu sayilar1 glincel olarak sisteme girilecek ve her yil ticareti yapilacak olan
kuzu eti miktar1 ortaya konularak kontrolii saglanabilecektir. Balikesir Ticaret Borsasi tarafindan, kesimevleri igin
detaylar1 yukarida verilen Balikesir Kuzu Eti logosu bastirilacak, tiriinii satmak i¢in Balikesir Ticaret Borsasina
bagvuran kesim yapan kesimevlerine s6z konusu logo, kontrollii olarak verilecek olup sisteme kayitli isletmelere ait
kesilen kuzularin kiipe numaralarimin takibi yapilarak diigiimleri yapilacaktir. Logolarin perakende satigs yapan
sarkiiteri, kasap ve marketlere verilmesi durumunda, kuzu etinin alindig1 yetistirici-iireticinin bilgilerini igeren logo
veya kare kod yardimiyla takibi yapilabilecektir. Ticaret Borsasinda kurulan kayit ve takip sisteminde iretilen kuzu
ve tiiketilen kuzu karkasi ve eti kontrol altina alinmis oldugu i¢in baska bolgelerden getirilebilecek olan fazla kuzu
etinin tespit/kontrol edilmesi saglanacaktir.

Denetim mercii, her rutin denetleme 6ncesi toplant1 yapip, denetlenecek olan yerlere gore bir denetleme planm
yapacaktir. Denetim mercii, iiretim, pazarlama ve satis dahil olmak {izere siirecin tiim evrelerine yonelik yilda 1 defa
diizenli olarak ve ihtiya¢ durumunda ya da sikayet halinde ise her zaman denetim iglemlerini yiiriitecek ve durumu
raporlayacaktir. Denetleme, denetim mercii tarafindan gerekli hallerde numuneler alinarak laboratuvar analizlerinin,
bagimsiz laboratuvarda yapilmasi saglanir. Masraflar {iretici veya pazarlama asamasindakiler tarafindan
karsilanacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



