No: 1739 - Mahreg isareti

EREGLi KURU KAYISI YAHNISI

Tescil Ettiren

EREGLI iLCE TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.07.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 09.05.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11739

Tescil Tarihi : 09.05.2025

Basvuru No 1 C2024/000197

Bagvuru Tarihi : 30.07.2024

Cografi isaretin Ad1 . Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Eregli flge Tarim ve Orman Miidiirliigii
Tescil Ettirenin Adresi : Orhangazi Mah. 91278. Sok. Eregli KONYA
Cografi Simir : Konya ili Eregli ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi iiriiniin

servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi; kirmizi et, beyaz toz seker, tereyagi, su ve kayisi kurusunun iiretim metoduna
uygun olarak karistirilmasi ve bu karisimin kavrulmasiyla/pisirilmesiyle hazirlanan bir yemektir.

Eregli il¢esinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Eregli Kuru Kayisi Yahnisi giinliik 6giinlerde
tiiketimin yani sira; misafir agirlama, diigiin, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin hazirlanmasinda; kullanilacak bilesenlerin hepsinin tek seferde degil,
kademeli olarak birbiri ile karistirilmasi/ilave edilmesi ve pisirilmesinin gerceklestirilmesi asamalar1 son derece
onemlidir.

Hazirlanmasinda &zellikle kuru kayisi ve seker bilesenlerinin kullanilmasi ile iiretim metodu bakimindan
farklilasan Eregli Kuru Kayis1 Yahnisinin hazirlanmasi ve pisirme asamalar1 ustalik becerisi gerektirir. Bu
sebeplerle; Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin iiretildigi; Konya ili Eregli ilgesi ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Eregli Kuru Kayisi Yahnisi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar: (6 kisilik):

o 1 kg kirmiz1 et (kugbast dogranmis sigir eti ya da kuzu eti),
e 1 kg kuru kayisi,

e 250 g beyaz toz seker,

e 250 ml su,

e 100 gtereyagi.

Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin Hazirlanmasi: Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin hazirlanmasinda 6ncelikle
Eregli ilgesinde {iretilen kayisilarin kullanilmasi tercih edilir. Eregli Kuru Kayis1 Yahnisinin hazirlanmasinda
oncelikle kuru kayisilar 6zenle yikanir.

Yeteri kadar biiyiikliikteki bir tencerede et ve tereyagi beraber olarak kavrulur. Uzerine su konulur ve etlerin
pismesi saglanir. Suyunu ¢ekmeye yakin iizerine beyaz toz seker konulur ve 6zenle karistirilir. Etlerin yeterince
pismesi ve sekerin erimesiyle birlikte pisirme islemi sonlandirilir.

Eregli Kuru Kayis1 Yahnisinin hazirlanmasinda; bilesenlerin kullanilma sirasi ve pisirme asamalarinda
ustalik becerisi 6nemli bir rol oynar.

Servis: Pigirilmesi tamamlanan Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi daha sonra servis tabaklarina alinir.
Eregli Kuru Kayist Yahnisinin, sicak olarak tiiketilmesi ve servisinin yapilmasi tavsiye edilir.
Siisleme amagli olarak iizerine tercihen maydanoz, nane, dereotu vb. konularak servisi yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Eregli Kuru Kayist Yahnisinin; Eregli ilgesinde uzun yillardir yapilmasiyla Eregli ilgesi ile {in bagi bulunur.
Uriin hazirlamada kullanilan kuru kay1s1 ve beyaz seker ile iiretim metodu bakimindan farklilasan Eregli Kuru Kayist



Yahnisinin hazirlanmas1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple; Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin tiim iiretim agamalart,
Konya ili Eregli ilgesinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Eregli Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatérliigiinde; Eregli Kaymakamlig ile Eregli
flge Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan yapilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinda raporlanarak her yil diizenli olarak Eregli lge
Tarim ve Orman Miidiirligi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Eregli Kuru Kayist Yahnisinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Eregli Kuru Kayist Yahnisinin hazirlanmasi ve servisi agamalarinin uygunlugu,
- Eregli Kuru Kayist Yahnisi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri ytiriitiir.



