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BOLU GOYNUK UGUT TATLISI

Tescil Ettiren

BOLU TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.08.2016 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 09.12.2020 tarihinde
tescil edilmistir.
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Cografi isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir1
Kullanim Bi¢imi

: Bolu Goyniik Ugut Tatlisi

: Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

: Mahreg isareti

: Bolu Ticaret ve Sanayi Odast

: Borazanlar Mah. D 100 Karayolu Cad. No:42 Merkez BOLU

: Bolu ili Goyniik ilgesi

: Bolu Goyniik Ugut Tatlisi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiiniin
kendlsl veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Bolu Goyniik Ugut Tatlis1 ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bolu Goyniik Ugut Tatlisi; diigiin, bayram, hidirellez gibi 6zel giinlerde yapilan ve Goyniik’te yetisen
Triticum Vulgare (Calibasan) ekmeklik bugday ¢esidinin ¢imlendirilerek kullanilmasi suretiyle iiretilen bugday ¢imi
marmeladi tatlisidir.

Bolu Goyniik Ugut Tathisinin iiretiminde kullanilan Calibasan bugdaymin o6zelliklerine asagida yer
verilmektedir.

Renk Bin Tane Sertlik (PSI) Protein | SDS Kirma Kirma Kirma
Agirligi (9) % Sedimantasyon | Renk L Renk a Renk b
K 26,7 36,40 13,79 32 85,92 4,06 14,18

Bolu Goyniik Ugut Tatlisinin 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Ozellik Enaz En ¢ok

Enerji (kcal/100 g) 190 200
Protein (g/100 g) 6 7

Yag (9/100 g) 0,10 0,10
Karbohidrat (g/100 g) 38 40
Diyet lif (g/100 g) 0,1 0,1

Kiil (9/100 g) 0,30 0,50
Nem (g/100 g) 50 55

Uretim Metodu:

Bolu Goyniik Ugut Tatlisinin {iretimi i¢in, 7-8 kg Calibasan bugday1 kullanilarak yaklagik 4,5 kg tath elde
edilir.

Tiirk Gida Kodeksine uygun 18 litrelik metal kap, tabanindan 15-20 yerinden delinir ve yarisina kadar 7-8
kg bugdayla doldurulur. 1-2 litre su ile 1slatilarak, giines 15181 almayan 15°C sicakliktaki bir ortamda bekletilir.
Kuruyan yiizeyi, iki giinde bir defa 1 litre su ile sulanir. Sulama yapilmadan once kap igindeki bugday iyice
karigtirilir. 6-7 giin sonra bugday ¢imlenmeye baslayinca hacmi artar. Cimlenme ilerledik¢e bugday topaklanmaya
baslar. 9-10 giin sonra bugday topaklanmaya baslayinca ufalanarak (birbirinden ayrilarak) temiz bir bez {izerine
serilir. Ufalanarak birbirinden ayrilan bugday, Tiirk Gida Kodeksine uygun malzemeden yapilmis bir kaba alinip,
1slatilmaya devam edilir. Bu islem 15 giin kadar siirer.

Bu siire i¢inde bugday tanelerinin sagak kdkleri ve filizleri 4-5 cm kadar uzar ve beyazlasir. Sagak kokleri ve
filizleri yesillenirse, ugut tatlist act olur. Olgunlasan ¢imler, yeserme baslamadan Tiirk Gida Kodeksine uygun
malzemeden yapilmis bir tokmak ile doviiliip ezilerek suyu alinir. Elde edilen bu siviya, beyaz renk alana kadar 1°e
1 oraninda su katilir, Tiirk Gida Kodeksine uygun malzemeden yapilmis kalayli bakir kazana konularak ates iizerinde
13-15 saat kaynatilir. Kaynamaya baslayinca, Calibasan bugdaymdan elde edilen un, karisimin kivami ¢ok kati
olmayacak bi¢imde ilave edilip karigtirmaya devam edilir. Karisim koyulasmaya basladig1 zaman, iizerinde ince
kaymak tabakas1 olusur ve bu asama “sakizlanma” olarak tanimlanir. Bolu Goyniik Ugut Tatlist kendine has kivama



ulastiZinda, yani rengi koyu kahverengi oldugunda atesten indirilerek 15 dakika i¢inde kavanozlara doldurulur.
Uriiniin sicaklig1 70°C nin altina diismeden siseleme islemi tamamlanr.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Bolu Goyniik Ugut Tatlisinin iiretiminde, Goyniik ilgesinde yetistirilen Triticum Vulgare (Calibasan)
ekmeklik bugday cesidi kullanilir. Uriiniin iiretimi ustalik becerisi gerektirdiginden ve yére ile iin bagi
bulundugundan, Bolu Goyniik Ugut Tatlisinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Bolu Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Bolu Ticaret ve Sanayi Odasindan,
Goyniik Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Goyniik Belediyesinden ve Bolu Abant izzet Baysal Universitesinden
olusan en az 4 liyeden olusan denetim mercii tarafindan yilda en az bir kere diizenli olarak, gerektiginde ve sikayet
halinde ise her zaman yapilir.

Denetimlerde; iiretimde kullanilan bugdaylarin ve bugday ununun Goyniik’te yetisen Triticum Vulgare
(Calibasan) ekmeklik bugday ¢esidi olup olmadigina ve iiretim metodunun uygunluguna bakilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



