No: 1899 - Mahreg isareti

CUBUK TANDIR BOREGiI

Tescil Ettiren

CUBUK BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.10.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 11.09.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1899

Tescil Tarihi : 11.09.2026

Basvuru No : C2024/000285

Bagvuru Tarihi : 16.10.2024

Cografi isaretin Ad : Cubuk Tandir Boregi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Cubuk Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Atatlirk Mah. Alparslan Tiirkes Cad. No: 1 Cubuk ANKARA

Cografi Simir : Ankara ili Cubuk ilgesi

Kullanim Bicimi : Cubuk Tandir Boregi ibaresi, logo ve mahreg isareti amblemi, {irliniin

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Cubuk Tandir Boregi ibaresi, logo ve mahreg isareti amblemi igletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cubuk Tandir Boregi; Ankara ili Cubuk il¢esine 6zgili, mayali hamurun ince agilip yaglanarak katlanmasi,
kiymali i¢ harg ile doldurulup pisirilmesiyle hazirlanan bir hamur isidir.

Uriin, dis yiizeyde hafif kizarmis ve gevrek, i¢ yapisi ise katmanli, yumusak ve nemli bir tekstiire sahiptir.
Hamurun yaglanarak kat kat hazirlanmasi iiriine 6zgii ¢ok katli i¢ yapiy1 olusturur.

Cubuk Tandir Boregi, Cubuk ilgesinde nesilden nesile aktarilan geleneksel bilgi birikimi ile tiretilmekte olup,
dzellikle kadin emegine dayali iiretim yapsi ile yerel kiiltiiriin dnemli bir par¢asmi olusturmaktadir. Uriin, yore halks
tarafindan uzun yillardir bilinen ve iiretilen bir gastronomik deger olmasimin yani sira, yerel ekonomiye katki
saglayan 6nemli bir unsurdur. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Cubuk Tandir Boregi (40 cm ¢apinda 4 tepsi igin) liretmek igin gerekli olan bilesenlere ve iiretim asamalarina
asagida yer verilmektedir.

Hamur icin gerekli bilesenler:

o 1,4 kg 6zel amagli bugday unu
e 10 gyas maya

e 10gtuz
e 200 mlsu
e 200 ml siit

e 30 ml zeytinyag:

e 250 g tereyag1 (Hamur yaglamak igin)

e 400 ml s1v1 yag (Hamur yaglamak i¢in)

e 45 g yogurt (Son iiriiniin {izerine siirmek igin)
e 100 ml su (Son iiriiniin lizerine slirmek i¢in)

ic harc icin gerekli bilesenler:

e 750 gkiyma
e 2 orta boy kuru sogan



e 10gtuz

e 200 gtereyagi

e 50 ml aygicek yagi

e Nane, karabiber, kirmizibiber, kimyon (istege bagli)

Hamurun Mayalanmasi:

Bir kap igerisine un, yas maya, zeytinyagi, tuz, su, siit eklenir. Hamur kolay sekillendirilebilir yumusakliga
gelene kadar yogurulur. Hamur istenen kivama ulastiginda kabin iizeri ortiilerek mayalanmaya birakilir. Mayalanma
oda sicakliginda yaklasik 60-70 dakika stirmektedir.

Krymali ig Harcin ve Hamur Yaginin Hazirlanmasi:

Krymali i¢ harct hazirlamak icin bir tencerede tereyag: eritilir ve {izerine aycicek yag eklenir. Kiip seklinde
dogranan soganlar bu karistmda kavrulur, ardindan kiyma ilave edilerek kavurmaya devam edilir. Istege bagli olarak
baharatlar ve tuz eklenir. Ayr1 bir kapta tereyagi ve sivi yag birlikte 1sitilarak eritilir. Elde edilen yag karigimi, sivi
halde tutulur ve hamurun agilmasi sirasinda yaglama amactyla kullanilir.

Sekillendirme:

Mayalanan hamur, yumruk biyiikliigiinde esit parcalara boliinerek bezeler hazirlanir. Bezelerin lizeri
ortiilerek 5-10 dakika dinlendirilir. iki beze birlikte hamur agma tahtasinda yufka seklinde acilir. Ayri bir kapta
eritilmis tereyagi ve sivi yag karisimi, agilan hamurlarin tiim yilizeyine siiriilir. Yaglanan yufka, bir ucundan
kapatilarak sarilir ve rulo sekline getirilir. Ardindan rulo, yaklasik 5 - 6 cm genisliginde esit pargalara kesilerek 7 -
8 parcaya ayrilir. Ayni islem diger bezelere de uygulanir.

Kesilen hamur parcalar tek tek iki ucundan tutulur ve distan ige dogru bastirilarak elle yass1 hale getirilir.
Yassi hale gelen hamurlarin orta kisimlari hafif cukur olacak sekilde dairesel bir form alir. Her bir hamurun orta
kismina yaklasik 1 yemek kasi81 i¢ har¢ konularak yayilir. I¢ har¢ konulan hamurlara, bir ucu diger ucunun iizerine
gelecek sekilde kapatilarak hilal formu verilir. Birlesim yerleri elle bastirilarak iyice kapatilir. Hazirlanan hamurlar,
birbirine degmeyecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Tepsiye dizilen hamurlarin iizeri ortiilerek yaklasik 10
dakika oda sicakliginda dinlendirilir ve yeniden mayalanmalari saglanir. Ardindan hamurlarin {izerine yogurt
stiriilerek pisirme iglemine gegilir.

Pisirme:

Tepsiye dizilen Cubuk Tandir Boregi, tas firinda veya elektrikli firrnda 190-200 °C’de yaklasik 35-40 dakika
pisirilir. Firindan ¢ikarilan tepsinin {izeri bez bir ortii ile kapatilarak boreklerin kendi sicakligr ve nemi ile 5-10
dakika dinlenmesi saglanir. Bu islem, boreklerin kurumasinit 6nler. Cubuk Tandir Boregi sicak veya soguk olarak
tiiketilebilir ya da uygun sekilde ambalajlanarak satisa sunulabilir.
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Resim 1a. Hamurun bezelere
ayrilmasi
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Resim 1b. Yufkanin yaglanip
rulo yapilmasi
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Resim lc. Rulonun pargalara
ayrilmasi




Resim 1d. Hamurun yassilastirilmasi Resim le. I¢ har¢ konulup Resim 1f. Cubuk Tandir Boreginin
kapatilmasi pisirilmesi

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cubuk Tandir Boregi, Ankara ilinin Cubuk ilgesinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin
sosyoekonomik kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Cubuk Tandir
Boreginin tiim iiretim asamalari cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Cubuk Belediyesinin koordinasyonunda; Cubuk Belediyesinden 2 kisi, Cubuk Ziraat Odasindan
1 kisi ve Cubuk Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 1 kisi olmak {izere toplam 4 kisinin katilimiyla olusan denetim
mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikayet halinde ise
her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; {iretim metoduna uygunluk ve Cubuk
Tandir Boregi ibaresi, logosu ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gercgeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



