No: 90 - Mense Adi

AYDIN iNCiRi

Tescil Ettiren

AYDIN TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 20.07.2006 tarih ve 26234 sayili Resmi Gazetede
ilan edilmistir. 555 sayili Cografi isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun
Hikminde Kararname' nin 12 nci maddesi geregince 20.07.2006

tarihinden gecerli olmak Gzere tescil edilmistir.

Degisiklik ilan::
17.08.2020 tarih ve 83 sayili Bilten
02.05.2025 tarih ve 196 sayili Biilten



Tescil No : 90

Tescil Tarihi : 20.08.2007

Basvuru No : C2003/026

Bagvuru Tarihi : 09.12.2003

Cografi isaretin Ad1 : Aydin Inciri

Uriin Ad1 : Incir

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Aydin Ticaret Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Urgenpasa Cad. No:13 AYDIN

Cografi Simir : Aydm iline bagl tiim ilgeler ve kdyleri

Kullanim Bi¢imi : Aydin Inciri ibareli asagida tamimlanan logo ve mense adi amblemi,

iiretici firmanin ticari unvani ve adresi veya kisa ad1 ve adresi veya tescilli
markasi, parti no iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Aydin Inciri ibareli logo ve mense adi
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Aydin Inciri, Ficus carica (Anadolu inciri) Sarilop ¢esidi olup sofralik ve kurutmalik olarak degerlendirilen
incirdir.

Agag ozellikleri: 7-8 metre yiikseklikte 8-9 metre genisliktedir. Dallar1 seyrektir ve gdvdesinde ¢ok sayida
yumru bulunur. Yapraklari biiylik ve genellikle derin dilimli ve bes pargalidir.

Yas meyve fiziksel 6zellikleri: Meyve agirligi ortalama 60-70 gram, gap1 ise 55-60 milimetre arasinda degisir.
Meyve sekli uzun ovaldir. Meyve indeks degeri (genislik/uzunluk) 0,85 olup yuvarlak ve basik¢a sekillidir. Meyve
kabugu ince (ortalama 1,17-1,34 mm) yapilidir, sar1 renklidir ve kolay soyulur. Pulp rengi, amber ile sar1 renk
arasindadr.

Yas meyve kimyasal 6zellikleri: Meyvenin ortalama pH degeri 5°tir. Toplam asitlik %1, suda ¢6ziiniir madde
%21, toplam kuru madde %23-24 ve indirgen seker %21°dir. Sarilop meyveleri ¢ok iyi goriiniislii, ¢ok tatli ve
hissedilir derecede hos kokuludur.

Kuru meyve fiziksel ve kimyasal 6zellikleri:

Sekil: Yuvarlak¢a, armutsu

Kabuk: Ince kabuklu

Renk: LAB skalasinda “L” degeri 45-70 arasinda; sarimsi kahverengi
Boyut: Kilogram bas1 meyve sayis1 ortalama 35-65 adet

Nem: %26’dan diisiik olmali, asir1 kuru olmamalidir.

Suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM): %60-80

Organoleptik ozellikler: Diizglin yapili ve iri boyutlu, i¢i yogun balli ve kivamli bir goriiniime sahiptir.
Agizda kendine has yogun bir aroma birakir ve fermente koku icermez.

Biiyiik 6l¢giide kurutmalik olarak degerlendirilen Sarilop ¢esidi, kislari 1lik, yazlari sicak ve kurak olan, yillik
ortalama sicakligi 18-20 °C arasinda degisen bolgelerde yetisir. Meyve olusumundan hasat sonuna kadar (mayis-



ekim aylarinda) daha yiiksek sicakliklara ihtiyag duyar. Agustos-eyliil aylarinda, meyve olgunlagsmasi ve kurutma
déneminde 30 °C sicaklik ister. Aydin ilinin, meyve olusumundan hasat sonuna kadar olan mayis-ekim aylarindaki
yullik ortalama sicakligr 30,7 °C’dir. Kurutma donemindeki (agustos-eyliil) ortalama maksimum sicaklik ise 32,6
°C’dir. Aydin’mn sahip oldugu bu sicaklik degerleri, Aydin Incirine optimal yetisme kosullar1 saglar. Aydin’da yillik
ortalama yagis miktar1 672,7 mm olup, bu deger Sarilop ¢esidi incirin minimum yillik yagis istegi olan 625 mm’yi
karsilamaktadir. Bununla birlikte, incirin olgunlasma ve kurutma sezonu olan temmuz-eyliil aylarinda havanin
yagissiz ve bulutsuz gegmesi, meyve kalitesini arttirir. Ozellikle kurutma dénemi itibariyle, Temmuz ayinda 0,9
giin, Agustos ayinda 0,6 giin ve Eyliil ayinda 1,8 yagmurlu giin sayisiyla Aydin, incirin kurutulmasi igin elverisli
kosullar1 saglar. Aydin’da hava bagil nemi ve riizgéarlarin etkisi, incirin kaliteli bir sekilde kurutulmasi i¢in dnemli
faktorlerdir. Kurutma déneminde bagil nemin %40-45 seviyelerinde olmasi idealdir. Aydin ilinde ortalama hava
bagil nemi %59,8°dir. Asil 6nem tasiyan kurutma doneminde (agustos-eyliil) ise, giindiizleri %40-45 oraninda
gerceklesen hava bagil nemi, geceleri ise %52,5 olarak gergeklesir. Topografik yapinin nemli deniz havasini i¢
bolgelere, kuru havanin ise kiy1 bolgelerine tasinmasina izin verir yapida (daglarin denize dik olmasi) olmasi
nedeniyle, Biiyllk ve Kii¢ilk Menderes havzasinda hakim olan riizgar sistemleri, kaliteli kurutmalik incir
yetistiriciliginin burada smirli kalmasinda en énemli rolii iistlenir. Ogleden &nce kuzeyden esen ve “giimiiskanat”
ad1 verilen poyraz, incirlerin olgunlasmasi ve kurumasi agisindan biiyiik onem tasir. Ogleden sonra ise batidan esen
nemli deniz riizgart “imbat,” meyvenin irilesmesi ve ince kabuklu olmasi itizerinde etkili olur. Bu iki riizgarin
nobetlese ve dengeli sekilde esmesi arzu edilir. Aydin’da ii¢ meteoroloji istasyonu (Aydin merkez, Nazilli,
Sultanhisar) verileri incelendiginde, yaz aylarinda (haziran, temmuz, agustos) incirin olgunlagsmasini ve dalinda
buruklagmasini saglayan karasal etkili (dogudan gelen) ve denizsel etkili (Ege Denizi’nden gelen) riizgarlarin farkl
zamanlarda eserek karsilikli etki olusturduklar: goriiliir. Denizsel kdkenli hakim riizgarlar, karasal riizgarlara kiyasla
biraz daha fazla etkilidir. Ayn1 dénemde denizden esen nemli ve serin riizgarlar ile karadan esen kuru ve sicak
riizgarlarin karsilikli olarak etkili oldugu Aydin ili, yagis, bagil nem ve riizgar karakteristikleri bakimindan sofralik
ve kurutmalik Aydin Inciri yetistiriciligi icin ideal bir bélgedir. Aydin Inciri iiretiminde kullanilan Sarilop gesidi,
¢ok nemli olmayan, derin, kumlu-killi, organik materyal ve kirece sahip topraklarda gelisim gosterir. Toprak
tuzluluguna az dayanir. Sodyum ve bor minerallerinin asirisina duyarlidir. Kiregce zengin topraklarda iyi gelisir.
Aydin Inciri yetistiriciligi yapilan topraklarm pH degeri 6,51-7,50 arasinda ya da 7,51 ve biraz daha yiiksek
seviyededir. Topraklar genel olarak kirmizi kahverengi Akdeniz topraklari, kahverengi topraklar, kirmiz1 kestane
rengi topraklar olarak siniflandirilir. Bunlar az, orta ve bol kirecli toprak niteligi tagir. Bu alanda toprak derinligi si1g
(20-25 cm) ile derin (90 cm+) arasinda degisen bir yap: gosterir. Aydin’in genel toprak dzellikleri, Aydin Inciri i¢in
elverisli yetisme kosullarini saglar.

Uretim Metodu:

Arazi hazirhgt: Incir agaci yetistirilecek arazide dncelikle arazi 1slahi sorunlar ¢oziiliir. Arazi, dikimden 20-
30 giin 6nce sonbahar yagmurlar1 yagdiktan ve toprak tavlandiktan sonra derin siiriim yapilarak hazirlanir. Arazi
egimi %31 gegtiginde, kontur dikim yapilir. Egimi %5°1 gegen yerlerde ise egimin durumuna goére tutma duvarlari
veya teraslar yapilir.

Dikim: Aydin ilinde incir fidanlari, yaprak dokiimiinden sonra genellikle kasim aymun ikinci yarist ile aralik
aymin birinci yarisinda dikilir. Don riskinin bulundugu yillarda dikim isleminin subat ayinda yapilmasinda fayda
vardir.

Budama: Yaz ve kis budamasi uygulanir. Sekil budamast, {irtin budamasi ve gencglestirme budamasi seklinde
yapilarak agaglarin biiylimesi ve verimliligi artirlir.

Bakim ve giibreleme: Bahgeler, sonbaharda bir ve ilkbaharda iki kez olmak iizere yilda en az ii¢ kez stirtiliir.
Sonbaharda yapilan toprak islemesi, incir hasadinin tamamlanmasinin ardindan daha derin olarak yapilir. Tlkbaharda
yapilan toprak islemesi ise, topragin tav durumuna bagl olarak mart aymnda yapilir. Isleme derinligi 15 cm
civarindadir. Gerekli miktarda azot, potasyum ve fosfor ile giibreleme yapilir.

Ilekleme: Incir yetistiriciliginde ilekleme (tozlama), 5-20 Haziran arasinda gerceklestirilir. Bu islem igin,
olgunlasarak iri findik biiytikligiine ulasmis erkek incir agaglarindan toplanan ilek meyveleri kullanilir. Sabahin
erken saatlerinde, ilek arilarinin ugusuna baglamadan dnce erkek agaglardan toplanan bu meyveler, 3-4 adet olmak
iizere filelere konur. Her disi agaca iicer file asilir. Bu islem, en az iki defa tekrarlanir. Eger hava ¢ok serin ve yagish
ise ii¢lincii kez file asma islemi yapilabilir. ilekleme doneminde ilaglama, tuzak asma ve siiriim islemleri
yapilmamalidir. ileklemede hastalikli, zarar gérmiis ve ciiriimiis meyveler filelere konulmamali ve bahgeden
uzaklastirilmalidir.



Yas incir hasat donemi: Temmuz ayinin ikinci yarisindan itibaren olgunlasan incirler, yeme olgunluguna
ulastiklarinda sabahin erken saatlerinde hasat edilir. Yas incirler, her biri en fazla 5 kg alacak sekilde yayvan kaplara
toplanmalidir. Hassas kabuk yapist nedeniyle raf omrii kisa oldugu i¢in hizlica sevk icin kullanilacak ambalaj
materyallerine konularak pazara ulastirilmalidir.

Kuru incir hasat donemi: Ilk olgunlasma temmuz sonu - agustos basinda baslar, agustos sonunda zirveye
ulasir ve eyliil sonunda tamamlanir. Hasat siiresi 40-45 giindiir. Meyve, agag lizerinde buruklasir (taze meyvede su
orant %40-50 oranina diiser), meyve sap1 ile meyve dali arasinda kopma noktasi olusur ve meyve dogal olarak yere
diiser. Kendiliginden yere diisen incirler, {ireticiler tarafindan her giin diizenli olarak toplanir. Toplama isleminde
incirler kalite siniflarina gore ayrilarak ayri kaplara toplanir. Toplanan incirler derin olmayan kaplarda iist iiste
gelmeyecek sekilde gida ile temasa uygun plastik kerevetlere tasinir.

Kurutma: Hasat edilen incirler, bahgenin siirekli glines alan ve havadar bir yerinde bulunan kurutma
tiinellerinin icerisindeki kerevetlere tek sira halinde serilir. Kurutma tiineli en az 2 m yiiksekliginde, etrafi sinek teli
ile ¢evrili, tabani beton ya da ortii materyalleri ile kapli olmalidir. Kerevette kurumakta olan incirler iiretici
tarafindan sabahin erken veya 6gleden sonranin geg saatlerinde olmak iizere her giin gdzden gegirilir. Kurumus
incirler sergiden alinir ve kalite siniflarina (TSE Ekstra, Sinif I, Sinif IT) ayrilmig olarak depolanir.

Yas incir muhafaza kogullari: Yas incirler 0-2 °C’de ve %85-90 bagil nemde 2 hafta siireyle saklanabilir.

Kuru incir muhafaza kosullari: Kuru incirler 4-10 °C’de ve %50-60 bagil nem igeren soguk hava depolarinda,
kasalarda saklanmalidir. Bu kosullar altinda kuru incirler, renk kararmasi ve sekerlenme gibi sorunlar olmadan 1 y1l
boyunca muhafaza edilebilir.

Denetleme:

Denetim mercii Aydin Ticaret Odasi koordinatorliigiinde; Aydin Ticaret Odasindan 2 yetkili, Aydm il Tarim
ve Orman Miidiirliigiinden 1 temsilci, Incir Arastirma Enstitiisii Miidiirliigiinden 1 temsilci olmak iizere toplam 4
kisiden olusur. Uriin hakkinda bilgi sahibi konusunda uzman kisilerden olusturulacak denetim mercii tarafindan
yilda bir kez denetim yapilir. Sikdyet veya siiphe ilizerine denetim mercii toplanarak denetim gerceklestirir.
Denetimler firmalarla gériisme, mevcut dokiimanlarin incelenmesi ve tesis ziyareti seklinde gergeklestirilir.
Denetim masraflarinin tamami, denetimi yapilan firmalar tarafindan kargilanacaktir.  Denetimlerde asagida
belirtilen hususlar denetlenir.

e Uriiniin tescilde belirtilen cografi sinirda iiretilmesi
e Meyve ozellikleri
e Aydin Inciri logosunun ve mense ad1 ambleminin kullaniminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



