No: 847 - Mahreg isareti

ERZURUM MANTISI / ERZURUM HINGELI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
24.12.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 11.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 847

Tescil Tarihi 1 11.08.2021

Basvuru No 1 C2020/446

Basvuru Tarihi 1 24.12.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Erzurum Mantis1 / Erzurum Hingeli

Uriin / Uriin Grubu : Mant1 / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazim Karabekir Pagsa Mah. Musalla Cad. No:23 Yakutiye / Erzurum
Cografi Sinir1 : Erzurum ili

Kullanim Bi¢imi : Erzurum Mantist / Erzurum Hingeli ibaresi ve mahreg isareti amblemi

iirliniin kendisi veya ambalajimin iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalajinin tizerinde kullanilamadiginda, Erzurum Mantist / Erzurum
Hingeli ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur. Asagida verilen logo gida isletmeleri tarafindan
istege bagli olarak kullanilabilir.

€RZURUM

MANTISI/HINCELi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Mantis1 / Erzurum Hingeli; i¢ harci dana etinden elde edilen kiyma ve sogandan olusan, kiigiik kareler
halinde kesilip iiggen seklinde kapatilan hamurlarin suda haglanmast ile yapilir. Mantinin lizerine; yogurt veya tereyagi,
domates sal¢asi, nane ve kirmizibiberden olusan sos dokiilerek servis edilir.

Erzurum Mantisinin / Erzurum Hingelinin en 6nemli bileseni hamuru olup ¢ok iyi yogrulmasi gerekir. Bu
hamurdan agilan yufkanin kalinligi 2 mm’dir. Mantilar, 4x4 cm’lik kareler halinde kesilen yufkadan elde edilir.

Gegmisi eskiye dayanan Erzurum Mantisi / Erzurum Hingeli, Erzurum’un mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yer
tutar. Bu sebeple cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Mantisi / Erzurum Hingelinin i¢ine konulan kiyma, Erzurum’da yetisen dana etinden elde edilir.
Erzurum’da ekstentive hayvancilik yapildigindan hayvanlar, meralarda gezerek beslenir. Bu sebeple hayvanlarin
kaslart geliserek elde edilen etlerin kalitesi yiiksek olur.

Erzurum Mantisi / Erzurum Hingelinin i¢ malzemesi; 250 g kiyma, 125 g rendelenmis sogan, 10 g tuz ve 5
g karabiberin karistirtlmasiyla hazirlanir.

Mantinin hamuru i¢in 500 g un ve 100 ml su karigtirilarak hamur haline getirilir. Erzurum Mantisi / Erzurum
Hingeli yapiminda kullanilan unun birinci sinif, protein ve gluten miktar1 yiiksek olmalidir. Gluten, hamurun
yogurma islemi sirasinda dzlenmesini sagladigindan mantinin agilip kapatilmasini kolaylastirir.

Hamurun esnekligini artirmak, kolay agilmasini saglamak ve haslama sirasinda manti tanelerinin tekstiiriiniin
bozulmamasi i¢in hamurun i¢ine bir adet yumurta kirilip karistirma igslemine devam edilir. Hamurun 6zlesmesi i¢in
15 dakika yogrulan hamur, 4 esit pargaya ayrilarak beze haline getirilir. Bezelerin iizerine nemli bez ortiilerek 20
dakika bekletilir. Dinlendirilen hamur yapismasini 6nlemek igin iizeri unlanmig tezgaha konulan hamurlar, oklava
ile 2 mm kalinliga gelinceye kadar yufka halinde acilir. Yufkalarin iizeri, yapismalarini 6nlemek i¢in ara ara hafifce
unlanir. Agilan yufkalar 4x4 cm biiyiikliigiinde kesilir. Kesilen her parcanin iizerine, kiymali i¢ harctan 3 g konur
ve liggen sekli verilip kapatilir. Kapatilan mantilar kaynayan sicak suda haslanarak pisirilir. Pigen Erzurum Mantisi
/ Erzurum Hingeli servis tabagina ¢ikarilir. Servis tabagindaki mantilarin birbirine yapigmasini engellemek igin sicak
tereyag ilave edilir. Erzurum Mantist / Erzurum Hingeli haslandiktan sonra {izerine dokiilen tereyagi, Erzurum’da



ekstansif hayvancilik ile inek siitiinden {iretilir. Mantinin iizerine; yogurt veya 50 g tereyagimn igine 25 g domates
salcasi, 15 g nane ve 15 g kirmizibiber eklenerek homojen sekilde pisirilen sos ilave edilerek servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Mantisinin / Erzurum Hingelinin gegmisi eskiye dayanir. Hamurunun hazirlanmasi ustalik becerisi
gerektirir. Uretiminde, cografi sinirdan elde edilen kiyma ve tereyagi kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinirla iin bagi
bulunan Erzurum Mantisinin / Erzurum Hingelinin tiim tiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinatorliigiinde ve Erzurum Ticaret Borsasi, Erzurum Gida
Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii ile Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimiinden konuda uzman birer
tiyenin katilimi ile en az 3 kisiden olusacak denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler yilda en az 1 kez yapilir ve 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil
Erzurum Ticaret Borsasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir. Sikdyet iizerine veya gerekli
goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.

Denetim mercii; tretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; iretim metoduna uygunlugu; iiriiniin
Ozelliklerinin uygunlugu ile Erzurum Mantis1 / Erzurum Hingeli ibaresinin, logosunun ve mahreg igsareti ambleminin
kullaniminin uygunlugunu denetler. Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi1 gerekli tedbirler,
denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



