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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
13.03.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 26.01.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi

Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi Isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Simir1
Kullanim Bi¢cimi

1 26.01.2021

: C2020/083

: 13.03.2020

: Kiitahya Kizilcik Tarhanast

. Tarhana / Yemekler ve corbalar
. Mahreg isareti

: Kiitahya Ticaret Borsasi

: Boliicek Mah. Kiitahya Tavsanli Karayolu Blv.
KUTAHYA
: Kiitahya ili
: Kiitahya Kizilcik Tarhanasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi; {iriiniin
kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Kiitahya Kizilcik Tarhanasi ibaresi
ve mahre¢ isareti amblemi; Uriiniin veya ambalajinin {izerinde
kullanilamadiginda, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kiitahya Kizilcik Tarhanasi; il genelinde daha ¢ok ydresel iiriin iiretimi yapan gida isletmeleri tarafindan
ticarete konu edilir. Yorede tadindan dolay1 eksi tarhana olarak da bilinen Kiitahya Kizilcik Tarhanasi, Kiitahya iline
0zgii iriinlerin baginda gelir.

Kiitahya Kizilcik Tarhanasi, ergin kizilcik (Cornus mas L.) meyvelerinin piire haline getirilerek kaynatilip;
bugday unu ve tuz ilave edilerek yogrulmasiyla elde edilen hamurun kurtulmasiyla hazirlanan, pembemsi renge
sahip bir tarhanadir.

Kiitahya Kizilcik Tarhanasinin en 6nemli 6zelligi yapilis asamasinda kizilcik piiresinin pisirilmesidir.
Piirenin pisirilmesi ile sonrasinda ilave edilen bugday ununun ¢ig kokusu giderilir. Boylelikle Kiitahya Kizilcik
Tarhanasinin kendine has renk, tat ve aromasi olugur. Kiitahya Kizilcik Tarhanasi, pisirildiginde ise pembe-mor bir
renk alir. Eksi ve mayhos tada ve aromaya sahiptir.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi:

Kizileik piiresi (% 57), bugday unu (% 42), tuz %1 (Verilen miktarlar ortalama olarak verilmistir).

Uretim Asamalari: Kiitahya Kizilcik Tarhanasi iiretim akis semasi asagida verilmistir (Sekil.1).
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(Sekil.1) Kiitahya Kizileik Tarhanasi Uretim Akis Semasi

Ayiklama ve Yikama: Tercihen yorede yetistirilen kizilcik meyveleri kullanilir. Genel olarak sonbaharin
gelmesiyle hasat edilen kizilciklarin kirmizi ve olgun meyveleri kullanilir. Bu kizileiklar su ile yikanarak temizlenir
ve siiziiliir.

Piire Haline Getirme ve Cekirdeklerin Ayrilmasi: Ayiklanmis ve temizlenmis kizilcik meyveleri makinada
ya da siizge¢ yardimiyla ezilerek piire haline getirilir ve ¢ekirdeklerinden ayrilir.

Pisirme: Kizileik piiresinin briks degeri 23-24 olana kadar, halk dilinde muhallebi kivamina gelene kadar
kazanlarda pisirilir. Uretimde pisirme islemi, tarhanaya karakteristik tat ve aromasini veren en énemli asamadir. Bu
sayede hem karistirilan unun ¢ig kokusu engellenmis olur hem de tarhananin istenilen kivami saglanir.

Hamur Yogurma: Pigirme igleminin tamamlanmasi ile kizilcik piiresi sicak iken yogurma islemine alinir.
Piirenin {izerine yaklasik % 1 oraninda tuz ve yeterince bugday unu yavas yavas ilave edilir. Bu karigim hamur
mikseri ya da el ile yogrulur. Unun yavas ilave edilmesindeki amag, istenilen miktar1 daha iyi ayarlayabilmek ve
homojen bir karisim elde edebilmektir. Halk dilindeki tabiriyle kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilmesi
amaglanir.

Hamurun Serilmesi: Hazirlanan hamurlar daha kii¢iik pargalara ayrilir. Kurutma islemini kolaylagtirmak igin
elle bastirilarak yassi sekilde, gida ile temasa uygun temiz beyaz bez ile ortiilmiis tezgahlar tizerine serilir.

Kurutma ve Elekten Gegirme: Tezgahlar iizerine serilen hamurlar; oda sicakliginda ve dogrudan giines
almayan ortamlarda yaklagik 2 giin, zaman zaman hamurlar ¢evrilerek, istenilen kivama yani suyunu ¢ekene kadar
kurutulur. Bir miktar kuruyan hamur pargalar1 elekten ya da parcalayicidan gegirilerek en biiyligii bulgur tanesi
biiylikligiinde olacak sekilde ufalanir ve tekrar temiz bezler lizerine serilir. Belli araliklarda karistirilir ve ayni sartlar
altinda, halk dilinde takir takir oluncaya kadar kurutulur.

Dogrudan giines 15181 almadan tarhananin kurutulmasi; besin degerinin ve renginin korunmasina yardimci
olur. Kiitahya Kizileik Tarhanasi hafif pembemsi renkte olup pisirildiginde ise pembe-mor bir renk alir.

Ambalajlama: Kurutma islemi bittiginde elde edilen Kiitahya Kizilcik Tarhanasi gesitli gramajlarda, gida ile
temasa uygun posetler ile ambalajlanir. Genel olarak bu posetler bez keselerin igine konulur ve ilgili mevzuata uygun
etiket bilgileri ile tiiketiciye sunulur.

Kiitahya Kizileik Tarhanasi; son tiiketiciye ulagtirilana kadar tiim asamalarda temiz ve kuru yerlerde,
kokulardan ari bigimde, dogrudan giines 1s1gindan korunarak serin ortamlarda muhafaza edilir.

Pisirme ve Servis: Kiitahya Kizilcik Tarhanasinin hazirlanmasi kadar pisirilmesine de 6zen gosterilir.
Aygicek yag ile kiip kiip kesilmis sogan ve istege bagli olarak kiyma kavrulur. Soganlar tamamen kavrulduktan
sonra su (istege bagli tavuk suyu veya et suyu) ilave edilip kaynatilir. Kaynayan suya Kiitahya Kizilcik Tarhanasi
Katilarak pisirilir. Istege bagl olarak sarimsak ve tereyagi da ilave edilerek servis edilir.




Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gegmisi eskiye dayanan ve liriin hazirlamada kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilagan
Kiitahya Kizilcik Tarhanasinin iiretimi ustalik becerisi gerektirmektedir. Uretildigi bolgeyle bilinirliligi bulunan
Kiitahya Kizilcik Tarhanasinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda ger¢eklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Kiitahya Ticaret Borsasi1 koordinatérliigiinde; Kiitahya Ticaret Borsasi ve Kiitahya Il Tarim ve
Orman Miidiirliigiinden olusan en az 3 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilecektir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Kiitahya Ticaret
Borsasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Kiitahya Kizilcik Tarhanasi cografi isaret adinin ve mahreg isareti ambleminin kullanimini,
iiretimde kullamlan bilesen listesi ve “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip
yapilmadigini kontrol eder. Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen
ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



