No: 1275 - Mahreg isareti

ERZURUM KARA FATMA GORBASI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.12.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 08.12.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1275

Tescil Tarihi : 08.12.2022

Basvuru No : C2021/000544

Bagvuru Tarihi 1 29.12.2021

Cografi isaretin Ad : Erzurum Kara Fatma Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazim Karabekir Mah. Musalla Cad. No:23 Yakutiye ERZURUM
Cografi Sinir1 : Erzurum ili

Kullanim Bicimi : Erzurum Kara Fatma Corbasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Erzurum Kara Fatma Corbasi ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

KARA FATMA
GCORBASI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Kara Fatma Corbasi; nohut, asurelik bugday, bulgur, yesil mercimek, un, tereyagi, semizotu, kuru
sogan, sarimsak, reyhan, nane, kekik, tuz ve su kullanilarak iretilen ¢orbadir. Erzurum’da asurelik bugday, den ve
gendime olarak da adlandirilir.

Erzurum Kara Fatma Corbasinin gegmisi Kurtulus Savasi yillarina dayanir. Cephede cesurca savasarak
miicadele veren ve bu sebeple “g6zii kara” olarak bilinen Fatma Seher, Atatiirk tarafindan Kara Fatma olarak
isimlendirilmistir. Askerlerin yemek ihtiyacim1 karsilamak igin eldeki kit kaynaklarla g¢orbanin tarifini
olusturdugundan, bu ¢orba da Kara Fatma adiyla anilmaya baslanmistir. Erzurum Kara Fatma Corbasi, Erzurum
ilinin mutfak kiiltiirli icinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Erzurum Kara Fatma Corbasinin tiretiminde kullanilan bilegenler: (10 kisilik)

e 150 g nohut

e 150 g den (gendime- asurelik bugday)
e 150 g bulgur

e 200 g yesil mercimek

e 200 gtereyag:

e 84 gbugday unu

e 2000 ml su

e 100 g semizotu

e 100 g orta boy kuru sogan
e 3 dis sarimsak

e 12 greyhan

e 45gnane
e 3 kekik
e 40gtuz

Nohut bir gece dnceden 1slatilip haglanir.

Den, bulgur ve yesil mercimek ayr1 kaplarda 10 dakika suda bekletilir. Bulgur yikanip 5 dakika haslanir.
Semizotu yikanir.



Un, 100 gtereyagi ile 5 dakika kavrulup pembelesince iizerine su ilave edilerek 10 dakika pisirilir. Homojen
hale gelince haglanmig nohut, yesil mercimek, den, haslanmis bulgur, semizotu, sarimsak ve tuzu ilave edilerek kisik
ateste 15 dakika kadar pisirilir.

Kiip seklinde dogranmis soganlar, 100 g tereyagi ile pembelesinceye kadar yaklasik 5 dakika kavrulur. Buna
cografi sinirda “sohari¢” denir. Uzerine nane, reyhan ve kekik eklenip karistirilir ve sicak halde gorbanin iizerine
ilave edildikten sonra Erzurum Kara Fatma Corbasinin servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Kara Fatma Corbasinin ge¢misi eskiye dayanir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla iin bagi olusan Erzurum Kara Fatma Corbasinin tiim tiretim asamalari, cografi
smirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Erzurum Ticaret Borsasi, Atatiirk Universitesi
Turizm Fakiiltesi ve Erzurum il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimryla ii¢ kisiden
olusan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her
zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ve
Erzurum Kara Fatma Corbasi ibaresinin, logosunun ve mahre¢ igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



