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amblerm iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Hatay Biber Salgasi ibareli
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Hatay
Biber Salcasi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Biber Salgasi; cografi sinirda yetigen ve latince ismi Capsicum annum L. cv. kapya olan kirmizibiberin
ayiklanip, yikanip, ¢ekirdek evinin ¢ikartilip, giines altinda kurutulmasi sonrasinda tuz ve/veya sitrik asit ilavesi ile
elde edilen bir salgadir.

Hatay Biber Salgast iiretiminde kullanilan kapya biber kalin etli bir biberdir. Algaktan dallanir, bol yapraklidir
ve bodur goriiniimlii bir bitkidir. Meyveleri koyu kirmizi iri konik yassi 14-16 cm boyunda, meyve eti kalinlig 2,5-
3 mm ve tathdir.

Hatay Biber Salgasi, giin kurusundan kaynakli yogun biber kokusuna, yogun kivama ve koyu renge sahiptir.

Uriiniin ekoloji ile ilintisi biiyiik oranda, biberlerin kurutuldugu donemdeki hava kosullart ile ilgilidir. Cografi
siirda bu dénem “biber sicaklar1” olarak bilinir. Agustos ayinin sonu ve Eyliil aymin ilk haftasina denk gelen bu
donemde, riizgar hiz1 yavaslar (3-5 m/s) ve havanin bagil nemi %10’lara kadar diiser. Bu ¢evre kosullarinda kapya
biberlerin kiif olusumu ger¢eklesmeden hizli bir sekilde kurumasi saglanmaktadir. Kuruma esnasinda renk
koyulagmasi gerceklesir ve biber meyvesi i¢indeki enzimatik faaliyetler devam eder. Dolayisi ile iriin lezzet
acisindan biber meyvesinden farklilik gosterir. Uriiniin ayirt edici 6zelliklerini kazanmas1 kurutma isleminin Hatay
kosullarinda yapilmasi ile gergeklesir. iklim Amanos Daglarinin batisinda Akdeniz iklimi olarak gériiliirken,
Amanos Daglariin dogusunda karasallagmaya baglar. Dolayisi ile sicaklik artist Amanos Daglariin dogu tarafinda
daha hizli gerceklesir.

Tablo 1. Hatay Biber Salgasina ait baz1 6zellikler

Bilesen Enaz En ¢ok
Kurumadde (%) 40,7 55,2
Briks (%) 36,0 47,4
Karbonhidrat (%) 19,0 34,0
Invert seker (toplam

kummzddedg kri)itlece, %) 42,6 700
Protein (%) 4,0 51
Ham seliiloz (%) 53 5,8
Diyet lif (g/100g salca) 7,7 9,6




%10 HCI de ¢oziinemeyen kiil
(9/100 g kurumadde)

Tuz (toplam kurumaddede
kiitlece, %) 2.0 2.8
pH 4,40 4,78
Titre edilebilir asitlik (toplam

0,06 0,18

kurumaddede kiitlece, %) 1.29 747
Renk degerleri
L* 12,24 21,85
a* 19,56 30,41
b* 10,16 20,56

Uretim Metodu:
Yikama ve ayiklama: Biberler temiz su ile yikanir ve biberler diger nesnelerden ayiklanir.

Patlatma: Biberler uzunlamasina seritler halinde kesilerek ¢ekirdek evi ¢ikartilir. Aci biber ilave edilecek ise
biberin damarlarini da alacak sekilde {i¢ pargaya kesilerek ¢ekirdek evi ¢ikartilir. Bu islem endiistride yiliksek devirde
donen iki silindir kullanilarak yapilir.

Kurutma: Beton bir zemin {izerine serilmis olan temiz bezlerin veya brandalarin lizerine seritler halinde
kesilmig biberler konulur, giineste kurutma islemi uygulanir. Bu islem hava sicakligina ve riizgarin hizina bagh
olarak 2 ila 3 giin stirer. Bu asamada kapya biberinin baglangigtaki su oran1 %65-75 oraninda azalir. Kurutma iglemi
sirasinda biberler belli araliklarla karigtirilarak homojen bir kurutma elde edilir. Kurutma esnasinda, biber meyvesi
icindeki enzimatik faaliyetler devam etmekte oldugundan renkte koyulagsma gerceklesir (enzimatik kararma), aroma
maddeleri olusur ve iiriin konsantre hale gelir.

Boyut kii¢iiltme: Kurutma igleminden ¢ikan biberler kiyma makinesinden veya kiricilardan gegirilerek boyut
kii¢iiltme yapilir.

Tuz ve sitrik asit ilavesi: Boyut kii¢iiltmesi yapilmus tirtinlere tuz ve gerekirse sitrik asit ilavesi yapilir.

Pastorizasyon: Tuz ve sitrik asit ilavesi yapildiktan sonra tiiplii (borulu) pastorizatérden gecirilerek
mikroorganizma yiikii uygun seviyeye getirilir.

Dolum-Paketleme: Pastérizasyondan ge¢mis iiriin gida ile temasa uygun olan 1siya dayanikli (sicak dolum
yapilabilen) kaplara istenen gramajda doldurularak, kapaklari kapatilir ve ambalajlanir.

Depolama: Ambalajlanan Hatay Biber Salgasi, direkt giines 1s1gindan korunmus olarak oda sicakliginda 1
yila kadar muhafaza edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Biber Salgas1 Hatay ilinde kusaklar boyu geleneksel bilginin aktarimiyla iiretilen uzun bir gegmise
sahip olan bir iirlindiir. Hatay Biber Salg¢asinin tiim iiretim agamalar1 Hatay ilinde “Biber sicaklar1” diye anilan
donemde belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler, Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde; Hatay 11 Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden, Hatay Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisliginden ve Antakya Ticaret ve
Sanayi Odasindan iiriin konusunda uzman 3 temsilcinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan yilda bir defa,
gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii, tiretimde kullanilacak biberlerin 6zelliklerinin uygunlugu, iiretim metoduna uygunlugu ve
Hatay Biber Salgasi ibaresinin, logosunun ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.
Denetim merecii tarafindan gerekli goriilmesi halinde {irliniin renk &zellikleri, iiriiniin genel bilesimindeki briks ve
tuz degerleri bakimindan ilgili kamu veya 6zel laboratuvarlarinda analiz edilmesi saglanir. Denetim sirasinda tespit
edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gereken tedbirler denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklesmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yliriitiir.



