No: 607 - Mahrec isareti

GERMENCIK EKSiLi TAVUK

Tescil Ettiren

GERMENCIK BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
05.02.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 23.11.2020 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 607

Tescil Tarihi 1 23.11.2020

Basvuru No : C2020/042

Basvuru Tarihi : 05.02.2020

Cografi isaretin Ad1 : Germencik Eksili Tavuk

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Germencik Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Yedi Eyliil Mah. Kopriili Mehmet Pasa Sk. No:16 Germencik AYDIN
Cografi Simir1 : Aydin ili Germencik ilgesi

Kullanim Bi¢imi . Germencik Eksili Tavuk ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, {iriiniin

kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Germencik Eksili Tavuk ibaresi ile mahreg
isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mustafa Kemal Atatiirk’iin 1937 yilinda bolgeyi ziyareti sirasinda Hidirbeyli Mahallesinde kendisine
Germencik Eksili Tavuk yemegi ikram edilmistir. Mustafa Kemal Atatiirk’{iin bu yemegi begenmesi ve bolgede
gorev yapan askerlerin de samimiyetle karsilanmalar1 lizerine, Hidirbeyli Mahallesi Ege 2. Ordu Madalyas ile
odiillendirilmistir. Bu madalya ve berati, Germencik Belediyesinde muhafaza edilmekte olup bu tarihi olay
vesilesiyle Germencik Eksili Tavuk yemegi ile cografi sinir arasinda iin bagi olusmustur.

Germencik Eksili Tavuk; tavugun haslanip kizartilarak ve daha sonra olgunlagmamus iiziim suyu kullanilarak
hazirlanan yoresel et yemegidir.

Uretim Metodu:

Germencik ilgesinde yetisen yediveren adiyla bilinen yuvarlak g¢ekirdekli iiziim olgunlasmadan toplanip
gecirgen cuvallarda sikilir. Ardindan siiziilerek posa ve cekirdekten ayristirilan eksi lizim suyu kaynatilir.
Soguduktan sonra siselerde saklanir.

Malzemeler (4-6 kisilik) :

. 1 adet kdy tavugu

e 4 bas orta boy sogan

e 3 dis sarimsak

e 1 cay bardagi zeytinyagi

. 1 su bardagi koruk eksisi (eksi iiziim suyu)
e 1 cay kasig1 karabiber

e 1,5 tath kasig1 tuz

. 1 yemek kag181 kirmizi toz biber

. 1 yemek kasi8i1 salga

e 2 adet orta boy domates

Germencik Eksili Tavuk 3 asamada pisirilen bir yemektir. Ilk asamasinda kdy tavugu odun atesinde bir
tencere igerisinde 15 dakika kaynatilir. Ardindan ikinci asamada haglanan tavuk bir tavada kizdirilan zeytinyaginin
icinde 5 dakika kadar her tarafi kizarincaya kadar kizartilir. Kizaran tavuk kenara ayrilir. Yemegin tgiincii
asamasinda kizartmanin yapildigi tavanin igerisine salga koyulup kavrulur. Onceden dogranan sogan ve sarimsak
eklenip pembelesinceye ve yumusaymcaya kadar pisirilir. Dogranmis domates ya da mevsimine gére domates
konservesi eklenip bir siire daha pisirilir. Ardindan tuz, karabiber ve kirmizi toz biber ilave edilir. Tavugun ilk
asamadaki haglama suyundan bir ¢ay bardagi sosa eklenir pisirilir. Sos hazir olunca tavuk, sos ve haglama suyu bir
tencerede kaynamaya alinir. 1 su bardagi koruk eksisi (eksi tiziim suyu) eklenir. Bir araya alinan tiim malzemeler
25 dakika daha kaynatilir. Yemek yapim asamasi tamamlandiktan sonra demlenmesi ve eksiyle tiziim suyu yani
koruk suyunun tavuga islemesi igin en az 2 saat kadar dinlendirilir. Daha sonra 1sitilarak sicak olarak servis edilir.

Cografi Smir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Unii tarihi bir olaya dayanan ve iiretimi ustalik becerisi gerektiren Germencik Eksili Tavuk yemeginin,
Germencik ilgesi ile {in bagi bulunur. Bu sebeple Germencik Eksili Tavuk iiretiminin tim asamalari, belirtilen
cografi sinir icerisinde gerceklesmelidir.



Denetleme:

Denetimler Germencik Belediyesinin koordinasyonunda; Germencik flge Tarim ve Orman Miidiirliigii ve
Germencik Belediyesinden iiriin hakkinda bilgi sahibi birer kisinin katilimi ile olusan denetim mercii tarafindan
yriitilir.

Denetimler yilda en az bir kez yapilir. Sikdyet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Yapilan denetimler 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak
Germencik Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii; Germencik Eksili Tavuk yemeginin iiretiminde kullanilan malzemeleri, iiretim metodu ve
Germencik Eksili Tavuk cografi igareti ile mahreg isareti ambleminin kullanimini denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki stirecleri yiiriitiir.



