No: 825 - Mahreg Isareti

KONYA KAYISI HOSAFI / KONYA ZERDALI HOSAFI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
24.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 825

Tescil Tarihi : 06.08.2021

Basvuru No : C2020/315

Basvuru Tarihi : 24.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafi

Uriin / Uriin Grubu : Hosaf / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigantag Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafi ibaresi ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Konya Kayis1 Hosafi / Konya
Zerdali Hosafi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi igletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Kayisi1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafi; su, beyaz toz seker, zerdali ve / veya kayisi kurusu, sar1 iziim
kurusu ve kus tiziimi kurusu ile tizim pekmezinin iiretim metoduna uygun olarak karigtirilarak kaynatilmasiyla
hazirlanan bir hosaftir. Uretiminde kullanilan bilesenler bakimindan farklilasan ve iiriine 6zgii iiretim metodu ile
ustalik becerisi gerektiren bir {irlindiir.

Gegmisi eskiye dayanan Konya Kayisi Hosafi / Konya Zerdali Hosafinin; tiretildigi Konya ili ile iin bagi
bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafi (4 Kisilik Menii I¢cin) Bilesen Listesi

Asagida verilen miktarlar ortalama olarak verilmistir:

250 g zerdali ve/veya kayisi kurusu,

600 ml su,

50 g kus tiztimii kurusu,

50 g sar1 liziim kurusu,

320 g iiziim pekmezi,

200 g beyaz toz seker.

Konya Kayisi Hosafi / Konya Zerdali Hosaft Hazirlanmasi

Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafi hazirlanmasinda; oncelikle zerdali ve/veya kayisilar dzenle
ayiklanir ve yikanir. Yikandiktan sonra tencereye alinir ve yeterince su ilave edilerek kaynatilir. Kaynama
baslayinca; iiziim pekmezi, kus liziimii ve sar1 tiziim Kurusu ilave edilir. Ortalama 10 dakika kaynadiktan sonra bu
karigima beyaz toz seker ilave edilir. Yaklagik 5 dakika daha kaynatildiktan sonra ocaktan alinip dinlendirmeye
birakilir.

Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafinin; tercihen soguk olarak, karanfil ve / veya targn ile siislenerek
servis edilmesi tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Kayist Hosafi / Konya Zerdali Hosafinin; Konya ilinde uzun yillardir bilinirliligi ve belirtilen cografi
sinir ile iin bag1 bulunur. Kendine has iiretim metodu ile Konya ili ile 6zdeslesmistir. Uriin hazirlamada kullanilan
bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilagsan Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafi tiretimi ustalik
becerisi gerektirir. Bu sebeple Konya Kayis1 Hosafi / Konya Zerdali Hosafinin tiim iiretim asamalari, belirtilen
cografi siirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Konya Biiyiiksehir Belediyesi, Konya il
Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden birer iiyenin katilimiyla en
az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.



Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinda raporlanarak her yil diizenli olarak Konya
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii; Konya Kayist Hosafi / Konya Zerdali Hosafi cografi isareti kullanim bigiminin uygunlugu,
iiretimde kullanilan bilesen listesi ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip
yapilmadigini kontrol eder. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen
ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



