No: 1149 - Mahreg isareti

AKSARAY UN KURABIYESI / AKSARAY ASKER KURABIYESI

Tescil Ettiren

AKSARAY BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
07.10.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 14.06.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1149

Tescil Tarihi : 14.06.2022

Basvuru No 1 C2021/000410

Bagvuru Tarihi 1 07.10.2021

Cografi isaretin Ad1 : Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Aksaray Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Zincirli Mah. Bankalar Cad. No: 55 Merkez AKSARAY

Cografi Simir . Aksaray ili Merkez ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi ve mahreg isareti

amblem1 {iriiniin ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi; tereyagi, beyaz seker ve bugday unu ile hazirlanan
hamurun, uzun ince seritler haline getirilmesi, 5 cm uzunlugunda kesilip “S” sekli verilmesi ve firinda pisirilmesi
suretiyle {iretilir. Rengi agik sar1 ve hafif kizariktir. Agizda dagilan yapiya sahiptir.

Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi, eski yillarda asker ugurlamasi i¢in hediye olarak
gotlrildigi icin cografi sinirda “asker kurabiyesi” olarak da bilinir.

Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesinin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi siirin mutfak
kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Cografi sinira 6zgii tiretim metodu ve sekli bulunan Aksaray Un Kurabiyesi /
Aksaray Asker Kurabiyesinin cografi sinir ile iin bagi vardir.

Uretim Metodu:

40 adet Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi {iretimi icin bilesenler

250 g tereyagi
200 g beyaz seker
350 g bugday unu

Tereyag1 bir tencerede eritilip bir kaba konularak sogumaya birakilir. Seker havanda doviiliip toz haline
getirildikten sonra tereyagmin iizerine ilave edilir. Un, yavas yavas karigima dokiiliir, iyice karistirilarak ele
yapigmayacak kivama gelinceye kadar 7-8 dakika elle yogurulur. Elde edilen hamurdan ceviz biiyiikliigiinde pargalar
alinarak hamur tahtasi lizerinde silindir sekline 2 cm genisliginde ve 20 cm uzunlugunda yuvarlanir. Yuvarlanan
hamurlar, 5 cm uzunlugunda kesilir, S sekli verilir ve tepsiye dizilir. Onceden 1sitilan 160°C’deki firinda, iizeri hafif
pembelesinceye kadar yaklagik 15-17 dakika pisirilir. Pigme stiresince firinin kapagi agilmamalidir, aksi takdirde
kurabiyeler sertlesir ve dagilir. Firindan ¢ikarilan Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi, soguduktan
sonra servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesinin ge¢misi eskiye dayanir. Aksaray ilinin Merkez
ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Cografi sinira 6zgii tiretim metodu ve sekli vardir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile {in bag1 bulunan Aksaray Un Kurabiyesi/ Aksaray Asker Kurabiyesinin tiim iiretim asamalar1 cografi
sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Aksaray Belediyesinin koordinatdrliigiinde ve Aksaray Belediyesi, Aksaray il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Aksaray i1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer iiye olmak iizere en az 3
kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiyag
duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir.



e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

o Uretim metoduna uygunluk.

e Aksaray Un Kurabiyesi / Aksaray Asker Kurabiyesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



