No: 1772 - Mahreg isareti

KARAPINAR KOYUN YOGURDU

Tescil Ettiren

KARAPINAR TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
01.08.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 05.09.2025 tarihinde
tescil edilmistir.
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Tescil Tarihi
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Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bicimi

11772

: 05.09.2025

: C2022/000238

: 01.08.2022

: Karapinar Koyun Yogurdu

> Yogurt / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit tirtinleri

: Mahreg isareti

: Karapinar Ticaret Borsasi

: Adalet Mah. 15 Temmuz Sehitleri Cad. No:67 Karapinar KONY A
: Konya ili Karapinar ilgesi

: Karapmar Koyun Yogurdu ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji
tizerinde kullanilamadiginda, Karapmar Koyun Yogurdu ibareli logo ve
mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

KARAPINAR
KOYUN YOGURDU

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karapmar Koyun Yogurdu; tiir tayini analizi yapilan ve Konya ili Karapmar ilgesinde yetistirilen
koyunlardan elde edilen siitiin mayalanmasi ile yapilir. Koyunlarin %50°sinden fazlasi Merinos melezi irkina ait
olup, diger irklar Merinos, Akkaraman, Akkaraman Melezi ve Anadolu Merinosudur.

Karapmar Koyun Yogurdu, cografi sinirda uzun bir gegmise ve Karapinar mutfaginda 6nemli bir yere
sahiptir. Uretimi cografi siira 6zgii nitelik tasir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Tablo 1. Taze koyun siitiiniin bazi1 6zellikleri

Ozellik Deger

Yag tayini % 6,00 - 8,00
Asitlik % 0,30 - 0,50
Yogunluk 1,027 - 1,040 g / cm?®
Yagsiz kuru madde % 10 -12
Protein % 5,10 - 6,10

Tablo 2. Karapinar Koyun Yogurdunun bazi 6zellikleri

Ozellik Deger
Rutubet % 75 - 80
Titre edilebilir asitlik %0,8-1,48
Yag %7-13
Karbonhidrat % 5,20 - 6,25
Protein % 5,20 - 6,25

Uretim Metodu:

Karapmar Koyun Yogurdunun iiretiminde cografi alan sinirlarinda otlanan koyunlardan sagilan siitler
kullanilir. Sagilan siitler 40 litrelik krom siit bidonlarinda biriktirilir, temiz bir tiil ile siiziildiikten sonra 1 saat
dinlenmeye birakilir. Siit, soguk zincirin bozulmamasi i¢in frigo araglarla +4 °C sicaklikta islenecegi mandiraya



kadar taginir. Sonrasinda bilyiik hacimli genis agizli tava tipli aliiminyum, bakir kazanlara alinarak 90-95 °C
sicaklikta 15 dakika kadar isitilir. Kerpig, odun vb. atesinde ocagin {izerine bir sac yerlestirilir ve sacin iizerine
kum veya kiil konulup yayildiktan sonra genis agizli kazan yerlestirilir. Ates alevlendirildikten sonra siitiin stirekli
olarak 2-3 saat boyunca kazanda karistirilmasi ile koyulagmasi saglanir. Kaynayan siit inkiibasyon i¢in 38-40 °C
sicakligina kadar sogutulup % 3 oraninda 2 giin 6ncesinden ayrilan taze, eksi olmayan Karapinar Koyun Yogurdu
ile mayalanir. 38-40 °C sicakliga kadar sogutulan siitten belirtilen miktarda alinan maya, homojen bir sekilde
seyreltilir ve siitlere eklenerek karistirilir. Mayalanan siit gida ile temasa uygun 1-2 veya 3-5 kg’lik plastik kaplara
aktarilarak kaplarin agzina kapaklar ters ¢evrilerek konulur ve 1s1 kaybini engellemek i¢in kalin ortiilerle sarilip
oda sicakliginda inkiibasyona birakilir. Giindiiz hazirlanan fermantasyon karisimi 3-5 saat arasi kadar bekletilir.
Siire sonunda ortiiler kaldirilip 20-24 saat kadar 2-4 °C serin bekletme ortaminda bekletilir. Kaplarin kapaklar
sikica kapatilarak 0-4 °C sicakliktaki dolaplara konulur.

Karapiar Koyun Yogurdu, 1 y1l boyunca bozulmadan tiiketilebilmesi i¢in inkiibasyon sonunda yogurdun
iist kismu stre¢ filmle kaplanarak iizerine iri kristalli kaya tuzu veya eritilmis hayvansal kuyruk yag: dokiilerek
hava ile temasi engellenir ve 0-4 °C sicaklikta dolapta 6-12 ay siire ile muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Karapiar Koyun Yogurdu cografi sinirda uzun bir gegise sahiptir. Karapinar mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Uretimi, cografi sinira 6zgii nitelik tasir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagi bulunan Karapimar
Koyun Yogurdunun tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Karapmar Ticaret Borsasinin koordinatorliigiinde ve Karapmar ilgesi Siit Ureticileri Birligi,
Karapinar ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii, Konya ili Damizlik Koyun Keci Yetistiricileri Birligi, Karapimar
Ticaret ve Sanayi Odas1 ve Karapinar Ticaret Borsasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla alt1 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her
zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; kullanilan siit i¢in tiir tayini analizinin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk;
ambalajlama ve muhafaza kosullarmin uygunlugu ve Karapinar Koyun Yogurdu ibaresi ile mahreg¢ isareti
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kigilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



