No: 1847 - Mahreg isareti

HATAY ZAHTERLi KAHKESI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 04.05.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1847

Tescil Tarihi : 04.05.2026

Basvuru No 1 C2024/000078

Bagvuru Tarihi : 16.02.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Zahterli Kahkesi

Uriin / Uriin Grubu : Kahke / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Zahterli Kahkesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Griiniin veya
ambalajinin ilizerinde kullanilir. Urliniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Zahterli Kahkesi ibaresi ve mahre¢ isareti

amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Zahterli Kahkesi, Hatay mutfagina 6zgii yoresel baharatlarmin karigimi ile yapilan bir hamur isidir.
Hatay Zahterli Kahkesi yapimindaki en 6nemli bilesen yorede yetisen zahter (Thymbra spicata L.) bitkisidir. Bu
bitki dag kekigi olarak da adlandirilir.

Hatay Zahterli Kahkesi yuvarlak 4 cm capinda 1 cm kalinhiginda ve sarimtirak renktedir. Icerigindeki zahter,
susam, biber sal¢asindan dolayi lizerinde beyaz yesil ve kirmizi benekler goriiliir. Hatay Zahterli Kahkesi gevrek bir
yapiya sahiptir. I¢erisindeki zahter baharat1 bu kitirlik hissini pekistirir. Kahkenin dis kabugu sarimtirak ve hafifce
kizarmigken, i¢ kismi daha yumusaktir. Bu yumusaklik kurabiyenin icerisindeki yaglardan kaynaklanir.

Hatay Zahterli Kahkesi, Hatay ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur. Hatay Zahterli Kahkesi, Hatay bolgesinde Hatay zahterli
kurabiyesi, Hatay kekikli kurabiyesi ve Hatay zahterli ekmegi olarak da bilinir.

Uretim Metodu:
Hatay Zahterli Kahkesi tiretimi igin bilesen oranlar1 asagidaki gibidir.

300 ml zeytinyagi

100 g salamura veya taze zahter (tercihen cografi sinirda yetigen)
100 g tatl1 biber salgast
100 g beyaz susam

100 g kirmizi susam
50 g ¢orekotu

15gtuz

15 g kiizbera (kisnis)
500 ml su

2 g tarcin

20 g kabartma tozu
1600 g un

Derin bir kaba zeytinyag1 ve su eklenir. Su ve yag igerisine tercihen cografi sinirda yetisen zahter, biber
salgas1 ve susamlar, ¢corekotu, kignis ve tar¢in eklenir. Bu karisim homojen hale gelene kadar yaklasik 2 dakika
boyunca karigtirilir. Un azar azar eklenip karisim yogrulmaya baslanir. Ardindan kabartma tozu da ilave edilerek
ele yapismayan yumusak kivamda bir hamur elde edilir. Hamurun yogurma siiresi yaklasik 8-10 dakikadir. Yogrulan
hamurdan yaklagik 30-40 gram agirliginda ceviz biiyiikliiglinde pargalar koparilip ustalik gerektiren teknik ile iki el
kullanilarak avug iginde 4-5 cm ¢apinda daireler olusturulup yaglanmis tepsiye dizilir. 25 dakika 180 °C firinda
pisirildikten sonra Hatay Zahterli Kahkesi tiiketime hazir hale gelir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hatay Zahterli Kahkesinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Hatay Zahterli Kahkesinin tiim iiretim agamalar1, cografi
sinirda gercgeklesir.

Denetleme:



Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde ve Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Hatay Zahterli Kahkesi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



