No: 1588 - Mahreg isareti

BERGAMA CIGIRTMASI

Tescil Ettiren

BERGAMA TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
01.06.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 09.05.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1588

Tescil Tarihi : 09.05.2024

Basvuru No : C2022/000160

Bagvuru Tarihi : 01.06.2022

Cografi isaretin Ad1 : Bergama Cigirtmast

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bergama Ticaret Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Atatiirk Blv. No: 98 Bergama IZMiR

Cografi Simir : Izmir ili Bergama ilgesi

Kullanim Bicimi : Bergama Cigirtmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Bergama Cigirtmast ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bergama Cigirtmasi, kir¢illi veya mor patlicanlarin boyuna ¢izgili seritler halinde soyulup, bir ucundan diger
ucuna spiral seklinde siirekli dondiiriilerek bigakla fazla derin olmayan g¢izikler atilmasi ve biitiin olarak
zeytinyaginda kizartilmasi sonrasinda biberlerinde kizartilarak tuz, sarimsak domates ile bir araya getirilerek firinda
veya ocakta pisirilmesi ile yapilan bir yemektir.

Bergama Cigirtmasina patlicanlarin tavaya atildiginda ¢ikardigi sesten dolay: bu isim verilmistir. Bergama
Cigirtmasint 6zel yapan patlicanlarin kendine has pisirme teknigi olan biitiin bir halde spiral seklinde siirekli
dondiiriilerek kizartilmasi tiriinlin en 6nemli ayirt edici 6zelligidir.

Bergama Cigirtmasinin cografi simirda koklii gegmisi bulunur. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve
ekonomisinde dnemli yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 5 kisilik Bergama Cigirtmasi iiretmek igin gerekli bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

e 5 adet ince uzun patlican veya 10 adet ince kisa patlican (kir¢illi ya da mor patlican)
e 500 g biber

e 4 gtuz (sos igin)

o 8 g tuz (patlicanlar1 bekletmek i¢in)

e 10-12 dis sarimsak

e 125 ml zeytinyag1

Kirgilli patlican ya da mor patlicanlarin yumusak ve ince olanlart segilir. Patlicanlarin sap1 kesilerek biitiin
patlicanin boyuna ¢izgili olacak sekilde seritler halinde soyulur. Patlicanlarin bir ucundan diger ucuna spiral seklinde
stirekli dondiiriilerek bigakla fazla derin olmayacak sekilde ¢izikler atilir. Bu islemin amaci patlicanin esit bir sekilde
pismesi ve sarimsakli domates sosunu icine ¢ekmesidir. Patlicanlar 8 g tuz ilave edilmis 2 litre suda 15 dakika
bekletilir. Biberlerin sap1 temizlenerek ortadan ikiye ayrilir. Domatesler sdgiis seklinde dogranir. 10-12 dis sarimsak
temizlenir. Bekletilen patlicanlar tuzlu sudan arindirilip kurumasi saglanir. Bir tavaya zeytinyagi koyulur.
Zeytinyag1 iyice 1sindiktan sonra patlicanlar dizilir. Zaman zaman ¢evirmek suretiyle kizartilir. Bir tepsiye alinir.
Biberlerde ayn1 sekilde kizartilip tepsiye alinir. Ayni tavaya sarimsaklar atilip iki, {i¢ kez cevrilir. S6giis seklinde
dogranan domateslerde ilave edilir yaklasik 5 dakika tavada pisirilir. 4 g tuz atilip alt1 kapatilir. Patlicanlarin {izerine
domatesli karisim eklenir. 200 °C firinda 20-25 dakika pisirilir. Ya da patlican ve biberler kizardiktan sonra tepsi
kapag1 kapali olarak 7-8 dakika daha ocakta pisirilir. Domatesler yumusadiktan sonra ocaktan alinir. Ilik veya soguk
sekilde servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bergama Cigirtmasinin cografi smnirda koklii gegmisi bulunur. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve
ekonomisinde 6nemli yere sahiptir. Bu sebeplerle liretim asamalarinin tamami, cografi sinirda gergeklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler, Bergama Ticaret Odasinin koordinatdrliigiinde; Bergama Ticaret Odasi, Bergama Lokantacilar
Odas1 ve Bergama Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise
her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; {iretimde kullanilacak malzemelerin uygunlugu, patlicanlarin dogru ydntemle
kesilmesi ve liretim metoduna uygunluk, Bergama Cigirtmasinin cografi isareti ile mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



