No: 514 - Mahreg Isareti

ERZURUM SU BOREGi

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
25.01.2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere 28.07.2020 tarihinde
tescil edilmistir.

Degisiklik ilani:
15.06.2021 tarih ve 103 sayili Biilten



Tescil No : 514

Tescil Tarihi 1 28.07.2020

Basvuru No : C2019/010

Basvuru Tarihi : 25.01.2019

Cografi Isaretin Adi : Erzurum Su Boregi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazimkarabekir Mah. Musalla Cad. No:23 Yakutiye ERZURUM
Cografi Simir : Erzurum ili

Kullanim Bi¢imi ¢ Erzurum Su Boregi ibareli agagida tanimlanan logo ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Erzurum Su Boregi
ibareli logo ve mahrec isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

ERZURUM

SU BORECI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Su Boregi, haslanmis yufka katlar1 arasina Erzurum Civil Peyniri ve maydanoz karigimindan
olusan i¢ har¢ konulmast ile hazirlanan ve ocak {izerinde dondiiriilerek ve kizartilarak pisirilen bir borektir.

Erzurum Su Boreginin yapiminda 116 tescil numarasi ile cografi isaret tescili almig Erzurum Civil Peyniri
kullanilir. Erzurum Civil Peynirinin kullanilmas: sayesinde Erzurum Su Béregi, kendine 6zgii tat ve yapiyi
kazanmakla birlikte, Erzurum Civil Peynirinin yagsiz bir peynir olmasi sebebiyle boregin tekrar isitilmasi
gerektiginde ransit (ac1) tat olusumu engellenir.

Erzurum Su Boéregi hamurunun yapiminda kullanilacak olan yumurtalarin {izerine limon suyu ilave edilir.
Limon suyu yumurtalarin kararmasini ve hamurun renginin koyulagsmasint dnlemek i¢in kullanilir. Hamur
hazirlanirken su kullanilmaz, her kata bir yumurta denk gelecek sekilde bol yumurta kullanilmasi su ihtiyacim
ortadan kaldirir. Hamur 40-45 dakika gibi uzun bir siire yogurulur. Hamurun uzun siire yogrulmasindaki amag
hamurun 6zlenmesini ve elastikiyet kazanmasini saglamaktir. Erzurum Su Boregi hamurunun kivami kulak
memesi yumusakligima ulaginca yogurma iglemi tamamlanmis olur.

Erzurum Su Boregi yufkalarmin 2-3 mm kalinliginda agilmasi gerekir. Haslanmis yufkalar tepsiye
biizdiiriilerek (bol pileli) olarak serilir. Bunun sebebi harli ateste piserken yufka aralarinda sicak hava
dolagiminin saglanmasi ve bu sayede boregin hamurlagmasinin engellenmesidir.

Erzurum Su Boregi yapiminda tereyagi kullanilir. Kullanilacak olan tereyag: once eritilir, yag daglanir ve
son olarak tortusu alinarak kullanilir.

Erzurum Su Béregi firinda pisirilmez. Ocak iizerinde kisik ateste dondiirtilerek her tarafi esit derecede
pisirilir. Boregin tam olarak kizarmasi igin ters gevrilerek ayni islem diger yilize de uygulanir.

Erzurum Su Boregi 12 yufkadan yapilir fakat iist kapak yufkas: ile alt kapak yufkasi haslanmadan
kullanilir. Erzurum su boregi 12 yufkadan olusmasina ragmen incedir, pismis son hali 2-3 cm araligindadir.
Pistikten sonra borek icinde hamurlagsma olmamali ve katlar tek tek agilacak vaziyette olmalidir.



Uretim Metodu:

Bir tepsi borek igin, genisce bir kaba 12 adet yumurta kirilir. Uzerine 45 gram tuz ve 5 gram limon suyu
eklenir. Yaklagik 900 gram 6zel amagli (boreklik) bugday unu, yumurta, tuz ve limon suyu karisiminin {izerine
yavas yavas ilave edilerek hamur hazirlanir. Hamur kulak memesi kivamina gelene kadar en az 40 dakika
yogrulur. Yogrulan hamur 12 pargaya ayrilarak kesilir. Kesilen hamurlarin iki pargasi tepsinin altina ve iistline
serilecek yufkay1 olusturacagi icin diger parcalardan daha biiyilik kesilir. Kesilen hamurlar 30 dakika kadar
dinlendirildikten sonra merdane yardimiyla biiyiitiiliir. Daha sonra bu hamurlar un kullanilarak ve oklava
yardimiyla 2-3 mm kalinligima gelene kadar inceltilerek agilir. Yuvarlak borek tepsisinin i¢i tereyagiyla
yaglandiktan sonra agilan yufkalardan ilki haslanmadan ve tepsinin kenarlarindan tasacak sekilde tepsiye serilir.
Uzerine tereyagi gezdirilir. Sonrasinda diger 10 yufka sirasi ile 45 gram tuz konmus kaynar suda haslanir.
Haglanan yufkalar kaynar sudan ¢ikarilinca iginde soguk su bulunan tencereye atilarak soklandiktan sonra hizlica
soguk sudan ¢ikarilir ve elle sikilarak veya temiz bir bezin iizerine serilerek suyu iyice alinir. Suyu aliman 5 adet
haslanmig yufka aralarina tereyag stiriilerek ve biiziilerek pileli sekilde tepsiye serilir. Biri haslanmamis diger
besi haglanmig toplam 6 adet yufkadan sonra Erzurum Civil Peyniri ve maydanozdan olusan i¢ malzemesi konur.
I¢ malzeme konulduktan sonra iizerine erimis tereyagi gezdirilir. Sonra, kalan 5 haslanmis yufka aralarina
tereyagt serpilerek ayni sekilde tepsiye serilir. Biiyiik acilan ve haglanmadan bekleyen son yufka ise tepsinin
iizerine kapatilir. Yanlar1 bastirilarak kapatilir ve iizeri tereyagiyla yaglanan borek kizartilmaya hazir hale gelir.

Erzurum Su Boéregi ocak iizerinde kisik ateste yaklasik 25 dakika boyunca ¢evirerek esit sekilde kizartilir.
Ik yiizii yaklasik 15 dakika kizartildiktan sonra bdrek tepsi igerisinde ters cevrilerek iist yiiz de yaklasik 10
dakika boyunca yine ¢evire ¢evire pisirilir.

Sicak ya da soguk olarak servis edilir.
Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Erzurum Su Boregi yapiminda 116 tescil numarali Erzurum Civil Peyniri kullanilir. Ayrica, uzun yillardir
Erzurum’da iiretilmekte ve Erzurum Su Boregi adi ile {inlenmis olan borek yore iireticilerinin bilgi birikimi ve
ustalig1 sayesinde kendi has 6zellikleri kazanmaktadir. Erzurum Su Boreginin tiim {iretim asamalari, belirlenen
cografi sinir igerisinde gergeklesmelidir.

Denetleme:

Erzurum Su Boreginin denetimleri Erzurum Ticaret Borsast koordinatorliigiinde, Erzurum Ticaret
Borsasi, Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi boliimii ve Erzurum Esnaf ve Sanatkarlar
Odalar1 Birligi temsilcilerinden olusan ii¢ kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, sikdyet durumunda veya gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir. Denetimler
sirasinda, kullanilan malzemeler, iiretim metoduna uygunluk ve son iriiniin istenen kriterlere uygunlugu kontrol
edilir. Kullanilan malzemelerden Erzurum Civil Peyniri kontrolii ilgili belgeler iizerinden yapilir. Uriiniin {iretimi
ve satisinin yapildigi yerlerde ve iiriin ambalaji lizerinde cografi isaret ibaresini tasiyan logo ve cografi igaret
amblemi kullanimi denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



