No: 1223 - Mahrec Isareti

Ermenek Helvasi

Tescil Ettiren
Ermenek Belediyesli

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
07.06.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 14.09.2022 tarihinde
tescil edilmistir.

Degisiklik ilani:
17.02.2025 tarih ve 191 sayili Biilten



Tescil No 1 1223

Tescil Tarihi : 14.09.2022

Basvuru No 1 C2021/000234

Bagvuru Tarihi 1 07.06.2021

Cografi isaretin Ad . Ermenek Helvasi

Uriin / Uriin Grubu : Helva / Firmcilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Ermenek Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Tasbas1 Mah. Atatiirk Cad. No:2 Ermenek KARAMAN

Cografi Simir : Karaman ili Ermenek ilcesi

Kullanim Bicimi : Ermenek Helvasi ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Ermenek Helvasi ibaresi, asagida
verilen logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ermenek Helvasi; lizim pekmezi, tahin ve ¢oven suyu kullanarak iiretilen pekmez helvasidir. Ermenek
Helvasina tadim {izim pekmezi verir, ayrica seker kullanilmaz. Rengi hafif esmerdir. Ermenek Helvasinin bazi
ozelliklerine agagida yer verilmektedir.

Tablo-1 Ermenek Helvasinin dzellikleri

Bilesen (%) Enaz En fazla
Protein 15 20
Yag 35 38
Asitlik 0,45 0,7
Rutubet 0,45 3

Ermenek Helvasinin gegmisi eskiye dayanir. Ermenek ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeple cografi sinirla {in bag: bulunur.

Uretim Metodu:

Ermenek Helvasinin bilesenleri:

43-48 | (%43-48) liziim pekmezi
52-56 | (%52-%56) tahin
1-1,51 (en az %0,5 ¢6ven suyu)

Ermenek Helvasi, iiziim pekmezi ve ¢oven suyuyla birlikte 70-80 °C sicakliktaki buhar sistemi ile ¢alisan
paslanmaz celik kazanda 2,5 saat kadar siirekli karigtirilarak pisirilir. Uziim pekmezi ile pisirildigi i¢in yanma ve
HMF degerinin yiikselme riski nedeniyle ¢ok yiiksek sicaklikta pisirilemez. Karisim yogun bir kivam aldiginda
ustalar el yordamiyla pisip pismediginin kontroliinii saglar. Pisen mat, (iizim pekmezinin ¢dven ile karisip pisen
yogun pekmez ve ¢oven suyu karigimi) igerisi tahin (en az %52) dolu kazana bosaltilir. Bu asamada sicaklik verme
islemi artik biter. Mat pisip tahinin icine bosaltildig1 andan itibaren pigme islemi sonlanir. Tahin ile mat, kiirek ile



iyice karigtirilir. Yaklasik 15 dakika kiirek ile karistirilip tahin ile matin birbirine iyice karigmasi saglanir. Karigtirma
islemi, helva sogumaya basladig1 ve karistirmanin zorlastig1 anda birakilir. Helva soguduktan sonra takla attirma
yani kolunun iizerinde ¢evirme hareketine gecilir. Birkac sefer de bu islem yapildiktan sonra helva doluma hazir
hale gelir. Yaklasik dolum sicakligi 40°C-50°C’dir. Helvanin bu sicakliktan sonra kaybettigi her sicaklikta dolum
zorlasir, yani kaliplama yapilamaz hale gelir. Burada sicaklik ve helva dolum hizi 6nemlidir. Ermenek Helvasi,
istenilen gramajlarda paketlenir. Helvanin hava almamasi 6nemlidir, hava alan ambalajlarda nemden dolay1
yiizeyinde bozulmalar hizli olur ve bu da raf 6mriinii kisaltir. Helvanin 24 ay raf 6mrii bulunur. Serin ve kuru yerde
muhafaza edilir, giines 1s1gina maruz kalan helvada sicakliktan dolayr tahin yiizeye ¢ikar bu da yiizeyde
yaglanmalara sebep olur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Ermenek Helvasinin ge¢misi eskiye dayanir. Ermenek il¢esinin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir yere sahiptir.
Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Ermenek Helvasinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Ermenek Belediyesinin koordinatérliigiinde, Ermenek Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii’nden,
Ermenek Belediyesinden ve Ermenek Kaymakamligindan konuda uzman birer kiginin katilimryla 3 kigiden olusan
denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu, iiretim metoduna uygunluk ile
Ermenek Helvasi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir. Ayrica gerekli
goriilmesi halinde tiriinden numune alinarak, bilesenlerinin uygunlugu bakimindan analiz yaptirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



