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amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Agri Tulum Peyniri ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Agrt Tulum Peyniri; Agn ilinde yetistirilen inek ve Akkaraman/Morkaraman irki koyundan elde edilen
stitlerin, %90-95 oraninda koyun siitii ve %5-10 oraninda inek siitii olacak sekilde ticari sirden mayasi ile
mayalanmasi, olusan telemenin par¢alanmasi/ufalanmasi, tuzlanmasi ve deri tuluma/plastik bidona basilarak en az
4 ay olgunlastirilmastyla elde edilen yar1 yumusak ve tam yagli tulum peyniridir. Herhangi bir ticari starter kiiltiir
kullanilmadan firetilir.

Agr1 Tulum Peyniri yiiksek kuru madde, kuru maddede yiiksek yag orani ve diisiik pH 6zelliklerine sahiptir.
Diisiik pH dolayisiyla kirilgan bir yapiya sahip olmasina karsin yiiksek yag icerigi bu kirtlganligr biiyiik 6lgiide
bertaraf eder. Yapisinda bulunan bazi esterler (etilasetat, etilbuanoat, etil hekzanoat ve etiloktanoat ve etil dekanoat),
organik asitler (asetik asit) ile kisa ve orta zincirli serbest yag asitleri (biitanoik, hekzanoik ve oktanaoik) nedeniyle
meyvemsi ve tereyagimsi bir aromaya sahiptir. Agri Tulum Peyniri, hem organik yag asitleri hem de lipoliz sonucu
siit yagindan ayrilan serbest yag asitleri nedeniyle dil tistiinde 1sirict his uyandirir. Tiiketildiginde genizde biraktigi
retronazal aroma orta diizeyde ve kalici olur.

Agrt Tulum Peynirinin iiretiminde kullanilan siitler, bahar ve yaz aylarinda cografi sinirdaki meralarda
serbest otlama ile beslenen hayvanlardan elde edilir. Agri ili, etrafi daglar ile gevrili Agr1 Ovasi ve Patnos Ovasindan
olusur. Ortalama rakim 1640 m, yillik en diisiik ortalama sicaklik 6,2 °C, en yiiksek ortalama sicaklik 13 °C
civarindadir. Bolgede nisan ve mayis aylar1 yillik yagmur seklinde yagisin en fazla oldugu aylardir. Ilkbahar ve yaz
aylarinda giines enerjisi en yiiksek diizeye erisir. Biitiin bu faktorler, bolgede hizli bir vejetasyonun baslamasina
neden olur ve siit hayvanlar1 mayis, haziran, temmuz ve agustos aylarinda zengin bir yesil bitki ortiisii ile beslenme
olanagi bulur.

Agr1 Tulum Peynirinin bazi 6zelliklerine agagida yer verilmektedir.

Tablo 1. Agr1 Tulum Peynirinin 6zellikleri

Ozellik Deger
Nem (%) 41-42,2
Kuru madde (%) 57,8-59
Yag (%) 34,4-35.9
Yagsiz peynir kitlesindeki nem (%) 63,2-65,3




Yagsiz kuru madde (%) 22,3-24,2
Kuru maddede yag (%) 58,8-61,7
Protein (%) 20,2-21,4
Karbonhidrat (%) 3,1-5,7
Tuz (%) 2-3,1
Kuru maddede tuz (%) 3,39-5
Kiil (%) 2,94-3,05
Asitlik (% La) 2,2-2,5
pH 4,5-4,57

Tablo 2. Agrt Tulum Peynirinin ugucu bilesenleri

Bilesen Deger
Etil asetat 0-4
2-butanon 0-4,1
Etilalkol 0,46-9,4
2-Butanol 0-4,5
Etilbutanoat 0-0,7
Etilhekzanoat 0-2
Etiloktanoat 0-3
Asetik asit 0-13,2
Bezaldehit 0-13
Butanoik asit 8,75-20,4
Etildekanoat 0-3,4
Asetik asit, 2-feniletil esteri 0-6,2
Hekzanoik asit 16,95-25,5
Eikosan 0-10
Oktanoik asit 14,6-25,6
Heneikosan 0-8.,5

Cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahip olan Agri Tulum Peyniri, Agr ilinin ekonomisinde ve mutfak
kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Agr1 Tulum Peynirinin iiretimi; telemenin (taze peynirin) elde edilmesi, tuzlanarak deri tuluma veya plastik
bidona basilmast ve en az 4 ay olgunlastirnlmast asamalarindan olusur. Agri Tulum Peyniri retimi,
Akkaraman/Morkaraman koyun siitii ile inek siitiniin karisimindan (%90-95 koyun, %5-10 inek) herhangi bir ticari
starter kiiltlir kullanilmadan {iretilir. Akkaraman ve Morkaraman siitlerinin yag ve kuru madde agisindan laktasyon
ortalamasi en az %S5 ve en az %16,52dir. Uretimde kullamilan siitler, bahar ve yaz aylarinda (may1s, haziran, temmuz
ve agustos) cografi sinirdaki meralarda serbest otlama ile beslenen hayvanlardan elde edilir.

Taze sagilan siit, sagimdan sonra hizla 10 °C’nin altina sogutularak siit isletmesine taginir. Isletmeye kabul
edilen siit, mayalama sicakligina getirilip (35£1 °C) kendi mikroflorast kullanilarak kismen asitlik gelisimi
saglandiktan sonra (15-20 dk) ticari bir peynir mayasi (150-200 ml/ton siit) kullanilarak 50-60 dk i¢inde piht1 kesim
olgunluguna gelecek sekilde mayalanir. Bazi isletmelerde ise siit sagilir sagilmaz mayalama sicakligina (35+1 °C)
1sitilarak mayalanir (150-200 ml/ton siit).

Peynir ¢ig siitten tretilir, herhangi bir pastorizasyon/termizasyon islemi uygulanmaz. Olusan piht1, fazla
parcalanmadan siizek adi verilen gida ile temasa uygun 2-3 kg’lik pamuklu bez torbalara doldurulur. Pamuklu
torbalar iist {iste konularak, peyniralti suyunun uzaklastirilmasi igin 15-20 °C’de yaklasik 12-13 saat bekletilir. Bu
islem sirasinda, torbalar belirli araliklar ile alt iist edilir ve iist iiste konulur. Ilk siizme islemi tamamlandiktan sonra
torbalardan ¢ikarilan teleme pargalari, gida ile temasa uygun 50 kg’lik naylon ¢uvallara konur ve siizme islemine 2-
3 giin daha devam edilir. Siiziilen teleme, bezelye tanesi biiyiikliigiinde par¢alanip %2-3 oraninda tuzlandiktan sonra



pamuk ¢uvallara konur ve bu guvallar tekrar {ist iiste konularak siizme iglemine 5-7 giin daha devam edilir. Siiziiliip
tekrar ufalanan teleme, geleneksel olarak keciden elde edilen deri tuluma veya sert plastikten dar boyunlu bidonlara
hava kalmayacak sekilde sikica bastirilir. Deri tuluma basilan telemenin siiziilme islemi peynir serumunun derinin
gozeneklerinden sizmasi ile devam eder. Bu islem, plastik bidonlarda ise bidonlarin biz ad1 verilen ucu sivri bir kalin
igne ile delinmesi ile gergeklestirilir.

Deri tulum veya plastik bidonlara doldurulan teleme, -2 ile 0 °C arasindaki soguk hava depolarinda en 4 ay
bekletilerek olgunlastirilir. Olgunlagma islemi tamamlanan Agr1 Tulum Peyniri, gida ile temasa uygun ambalajlarda
(250, 500, 1000 g) piyasaya arz edilir. -2 ile 0 °C arasindaki soguk hava depolarinda 12 aya kadar muhafaza
edilebilir.

Agr1 Tulum Peyniri Giretimine ait akis semast asagida verilmektedir.

Sekil 1. Agr1 Tulum Peynirinin {iretim akis semasi

Cig siit
Sﬁzme/Klzlriﬁkasyon
Siitiin maya sicakligina getirilmesi (35+1 °C)
Peynir mayasi ilavesi (150-200 ml/ton siit)
Pihtilagma (50-60 dk)
Pihtinin pamuklu torbalara doldurulmasi (2-3 kg’lik)
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Baskilama i12— 13 saat)
Naylon ¢uvalda siizme (2-3 giin)

Telemenin bezelye boyutunda ufalanmasi
Tuzlama (%2-3)

Telemenin pamuklu ¢uvallara konulmast
Stizme (5-7 giin)

Telemenin bezelye boyutunda pargalanmasi
Deri tuluma/plastik bidona hava kalmayacak sekilde basilmasi
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Olgunlagtirma (en az 4 ay, -2 ile 0 °C)

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Cografi smirda uzun bir gegmise sahip olan Agri Tulum Peyniri, Agr ilinin ekonomisinde ve mutfak
kiiltiiriinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur. Uretimde kullanilan siitler, bahar
ve yaz aylarinda (mayis, haziran, temmuz ve agustos) cografi sinirdaki meralarda serbest otlama ile beslenen



hayvanlardan elde edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Agr1 Tulum Peynirinin tiim {iretim
asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Agr1 i1 Ozel idaresinin koordinatorliigiinde, Agr1 i1 Ozel idaresi, Agr1 il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Agr1 Ticaret il Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimi ile olusan en az 3 kisilik
denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetim, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet ilizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Koyun siitiiniin temin edilecegi iireticilerin listesi, Agr1 il Tarim ve Orman Miidiirliigii
tarafindan tutulur.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan siitlerin, bahar ve yaz aylarinda (mayis, haziran, temmuz ve agustos) cografi simrdaki
meralarda serbest otlama ile beslenen hayvanlardan temin edilmesi.

o Ozellikle koyun siitii olmak iizere iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Ozellikle telemenin elde edilmesi, tuzlanarak deri tuluma veya plastik bidona basilmasi ve en az 4 ay
olgunlastirilmast agsamalari olmak {izere tiretim metoduna uygunluk.

e Agri Tulum Peyniri ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



