No: 733 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP HAVEYDi KOFTE /
ANTEP HAVEYDIi KOFTE

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’I GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 21.04.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 733

Tescil Tarihi 1 21.04.2021

Basvuru No : C2020/186

Basvuru Tarihi 1 10.07.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Gaziantep Haveydi Kofte / Antep Haveydi Kofte

Uriin / Uriin Grubu : Bulgur koftesi / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi : Incilipinar Mah. 36004 Nolu Cad. No:6 Sehitkamil GAZIANTEP
Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢cimi : Gaziantep Haveydi Kofte / Antep Haveydi Kofte ibaresi ve mahreg isareti

amblem1 {iriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji tizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Haveydi Kofte /
Antep Haveydi Kofte ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Haveydi Kofte /Antep Haveydi Kofte; simit (koftelik ince bulgur), yag, sogan, maydanoz ve biber
salcasinin karigtirilarak yogrulmasiyla hazirlanir.

Gaziantep Haveydi Koftenin /Antep Haveydi Koftenin gegmisi eskiye dayanir ve genellikle kis aylarinda
talep goriir. Cografi sinira 6zgii iiretim metodu, ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi
bulunur.

Uretim Metodu:

Malzemeler (4-6 kisilik):

e 2 bardak simit (koftelik ince bulgur)

e 1-2 orta boy sogan

e 4-5 dal taze sogan

¢ 1 demet maydanoz

e 3-4 dis sarimsak veya 2-3 dal taze yesil sarimsak

o 1 kasik domates salgasi

o 1 kasik biber salcas1

e Tuz, kirmizibiber, karabiber

e 2-3 yemek kas1g1 sadeyag / tereyagi veya 1 cay bardagi zeytinyagi
e lstege gore 2 adet ince dogranmis domates

o Istege gore tarhun veya 1 avug ceviz igi ya da fistik igi

Simit, yaklagik 2 su bardag: su ile 1slatilir. Domates ve biber salgasi, tuz, kirmizi ve karabiber eklenip
karistirildiktan sonra, 10-15 dakika dinlendirilir.

Bir tavada yag ile soganlar pembelesinceye kadar kavrulup dinlendirilmis karisimin iizerine ilave edilir. lyice
karistirtlip homojen bir kivam alinca, sakiz kivamina gelinceye kadar yogrulur. istege gore domates, ince kiyilmis
maydanoz, taze sogan ve sarimsak ile ceviz i¢i, tarhun veya fistik i¢i eklenir. Tiim malzemeler eklendikten sonra 4-
5 dakika iyice karigtirtlir. Elde edilen karigimdan, kofteler yapilarak servis edilir. Yaninda tursu, ayran ve yesillik
ile birlikte servis edilmesi tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Haveydi Ko6ftenin /Antep Haveydi Koftenin cografi sinira 6zgii iiretim metodu bulunur ve tiretimi,
ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan iiriiniin tiim {iretim asamalari, belirlenen
cografi sinir icerisinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinasyonunda ve Gaziantep il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi ile Gaziantep Universitesi
Gastronomi Boliimiinden birer olmak iizere konuda uzman en az dort kisiden meydana gelen denetim mercii



tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, sikayet ve gerekli goriilmesi durumunda ise her
zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan malzemenin uygunlugu; tiretim metodu ile servis sekline
uygunlugu ve Gaziantep Haveydi Kofte /Antep Haveydi Kofte ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



