No: 1064 - Mahreg isareti

KAYSERi FIRIN AGZI KEBABI

Tescil Ettiren

KAYSERI TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
06.08.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.04.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1064

Tescil Tarihi : 06.04.2022

Basvuru No : C2021/000303

Bagvuru Tarihi : 06.08.2021

Cografi isaretin Ad1 : Kayseri Firin Agzi Kebabi

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg Isareti

Tescil Ettiren : Kayseri Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Alsancak Mahallesi Kocasinan Bulvari No: 167 Kocasinan KAYSERI
Cografi Sinir : Kayseri ili

Kullanim Bi¢imi : Kayseri Firin Agz1 Kebabi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblerm iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji kullanilamadiginda, Kayseri Firin Agzi Kebabi ibareli logo
ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriillecek sekilde
bulundurulur.

KAYSERI FIRIN AGZI KEBABI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayseri Firin Agz1 Kebabi; kuyruk yagi, domates, yesilbiber, sarimsak ve kekikle harmanlanan kusbasi ve
pirzola et parcalarinin 3 - 3,5 saat tas firinda pisirilmesiyle iiretilen kebaptir. Kayseri Firin Agzi Kebabi firinin agiz
kismina yakin olan en serin yerinde yavas yavas piser. Sicak pide ile birlikte servisi yapilir.

Kayseri Firin Agz1 Kebabinin gegmisi eskiye dayanir. Kayseri yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretimi, cografi smira 6zgii kosullar bulundurur. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi: (yaklasik 8 kisilik)

— 1 kg sinirsiz kuzu kugbasi
—1,6 kg kemikli kuzu pirzola
—200 g kuyruk yagi
—1,5-1,8 kg domates

— 1 kg yesilbiber

—1/2 kg sarimsak

—2,5-3 g kekik

—-17-20 g tuz

Yapilisi:

150 g kuyruk yag, bakir tepsinin tabanim kaplayacak sekilde dizilir. Uzerine sirastyla; kekik ile harmanlanan
kuzu kusbasi etler ve kuzu pirzolalar konulup tepsinin yiizeyine yayilarak tepsi kapatilir. Uzerine soyulmus sarimsak
digleri, halka seklinde dilimlenmis domatesler ve 6-9 cm uzunlugunda ikiye boliinmils yesilbiberler yerlestirilir. En
iste ise 50 g kuyruk yagi yayilarak konur ve tuz eklenir. Tepsinin iizeri aliminyum folyo ile kaplanir, tag firmin
ag1z kismina yakin olan en serin yerinde 3-3,5 saat pisirilir. Kayseri Firin Agz1 Kebabinin servisi, sicak olarak ve
sicak pide ile birlikte yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kayseri Firin Agzi Kebabinin gegmisi eskiye dayanir. Kayseri yemek kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretimi, cografi smira 6zgii kosullar bulundurur. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag bulunan Kayseri Firin Agz1
Kebabinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kayseri Ticaret Odasinin koordinasyonunda ve Talas Belediyesi, Kayseri Biiyiikschir Belediyesi
ve Kayseri Ticaret Odasindan konuda uzman birer kiginin katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan,
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ve
Kayseri Firin Agzi Kebabi ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



