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TURK PATENT ENSTITUSU

COGRAFI ISARET
Tescit, BELGESI

Tescil No 143

Basvuru Tarihi :26.12.2001
Basvuru No : C2001/024
Yayin Tarihi : 14.04.2002
Tiiri : Mense Adi

Bagvuru sahibinin kimligi : Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odas1

Basvuru Sahibinin Adresi : Trabzon Bulvar1 Barbaros Caddesi No: 7

KAHRAMANMARAS
Cografi Isaret : MARAS BIBERI
Cografi Sinirlan : Kahramanmaras, Hatay, Gaziantep, Adiyaman,

Kilis ve Sanliurfa Ilgeleri

P Kullanilacag iiriin : Biber

Teknik ozellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi isaret 14.04.2002
tarih ve 24726 sayih Resmi Gazete’de ilan edilmis ve hakkinda herhangi bir itiraz
alinmamis olmasi nedeni ile 555 sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkindaki
Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 14.04.2002
tarihinden gecerli olmak iizere tescil edilmistir. g
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MARAS BiBERI

Kullanim Bicimi: Markalama

Uretim Alani: Kahramanmaras, Hatay, Gaziantep, Adiyaman, Kilis ve Sanhurfa illeri.

Maras Biberi: Toz, pul(yaprak) ve pul(isot) biber yapiminda kullamlan, meyveleri konik
yapily, ince etli, kurutulmaya elverigli, tek yilhk bir bitkidir. Su tutma kapasitesi iyi, agir olmayan
topraklar sever. Tuzlu topraklar1 sevmez.

Maras Biberinin Meyve Ozellikleri : Meyve konik sekilli u¢ kismu sivri yada kit
olabilmektedir. Meyve koriiksiiz, yiizeyi piiriizsiiz ve diizgiindiir. Meyvenin sapla birlestigi kisim
genelde diiz, bazen tiimsek, enine kesiti ise genel olarak oval bir sekil gosterir.

Ekimi, Subat-Mart aylarinda dogrudan tarlaya elle serpme veya mibzer ile yapilir. Bitkisi 60
cm civarinda boylanir, yapraklar1 oval, rengi yesil, yaprak uzunlugu 60-90 mm., yaprak genisligi
30-50 mm. arasinda degisir. Cigeklerde ta¢ yapraklar beyaz renkli, olgun meyveler kirmizi,
olgunlagsma Oncesi meyve rengi ise yesildir. Meyvenin daldaki pozisyonu ise sarkik yatay veya
karigik olabilmektedir.

Kirmizi olgun meyvelerin hasadina ise Agustos aymda baglanir. Mevsim sartlarinin
uygunluguna bagh olarak 2 veya 3 kirim hasat yapilir. Yas olarak verimi dekar basina 2-3 ton
arasinda degisir. Kurutuldugu zaman yas agirhgmmn % 75-80 ini teskil eden suyu kaybeder.

~ Meyvenin odlgiilebilen 6zellikleri su sekildedir: Meyve boyu 60-115 mm, Meyve eni 25-35

mm, Et kalinlig1 1,2 — 1,6 mm, Meyve agirhg: 8-14 gr.’dir.
Meyve Analizleri :
Taze Yas Kirmiz1 Biber Kurutulmug Kirmizi
Analizi (100 gr) Biber Analizi (100 gr)

Potasyum (K) mg/100 gr. 168 718
Magnezyum (Mg) mg/100 gr. 86,7 209
Sodyum (Na) mg/100 gr. 2,0 5,7
Demir (Fe) mg/100 gr. 0,98 3.3
Cinko (Zn) mg/100 gr. 0,28 1,0
Fosfor (P) 23.5 131
C Vitamini mg/100 gr. 52,616 14,48
Nem % 84,29 11,076

™ | Toplam Seker % 2,33 8,23
Yag % 0,34 2,72
Protein % 2,07 11,74
Toplam Karbonhidrat 2,745 8,23
Metaboiilik Enerji (K.cal/100 gr.) 21,44 106,27
Renk Kendine Ozgii Kirmiz1 Koyu Kirmizi
Tohumdan Yag % 100 gr. - 1,38

Islenmis kuru biberin renk degerleri 60-155 arasindadr.
Maras Kirmizi Biberinin Kurutma ve isletme Yontemleri
Kurutma: Maras biberi ince kabuklu oldugu i¢in kurutulmaya elverislidir. Hasat edilen
olgun biberler ;
a- Dogal yontemle branda veya sergi bezi lizerinde, par¢alanmadan giines altinda takriben 8-12
giinde kurur,
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b- Yine dogal yontemle olgunlasmis biberler hasat edildikten sonra yikamip, dograyicidan
gecirildikten sonra dogal giines enerjisiyle beton yada filer sergi alanlarinda 1-3 giin
arasinda kurur,

¢c- Firm kurutma sistemlerinde ise, hasat edilen olgunlagmug biberler yikanarak ayiklanir ve
dograyicidan gegirilir. Fanh sistem firinlarda 3-4 saat arasinda kurur veya mikrodalga
takviyeli fanl firinda 1-1,5 saat arasinda kurur.

Isleme: Maras biberi ac1 kirmizi toz, kirmizi pul (yaprak) ve siyah pul (isot) biber olarak iig
ayn sekilde islenmektedir.

a- Ac1 Kirmizi Toz Biber: Dogal olarak saplari ile kurutulan biberlerin fabrika ortaminda
saplar1 ve ¢iiriik taneleri ayiklanarak bir 6n pargalayicidan gegirilip boy olarak kiigiiltiildiikten sonra
degirmen makinelerinde Ogiitiilerek un haline getirilir. Pargalanarak kurutulan biberler daha
onceden ayiklandig1 i¢in degirmen makinelerinden 6nce herhangi bir ayiklama islemine tabi
tutulmaz. Tirk Gida Kodeksinde belirtilen oranlara uygun bitkisel sivi yag ilave edilerek harman
edilir. Nihai olarak da elenerek boylarna ayrilir ve ambalajlanarak tiiketime sunulur..

b- Aci Kirmizi Pul (Yaprak) Biber: Dogal olarak kurutulan biberler fabrika ortaminda
saplarindan ve ¢iiriik tanelerinden ayrildiktan sonra, pargalanarak firm veya dogal giines enerjisinde
kurutulan biberler ise segme islemine tabi tutulmadan, pul biber yapilmak iizere kepertme
makinelerinden gegirilir. Kepertilerek istenilen boyda kirilmis biberler devlip tas: altinda Tiirk Gida
Kodeksinde belirtilen oranlarda bitkisel sivi yag ve tuz ilave edilerek tavlamr. Tavlama isleminden
sonra eleklerden gegirilerek tasniflenir ve ambalajlanarak tiiketime sunulur.

c- Aci Siyah Pul (Isot) Biber: Kirmuzi biberler kepertme ile istenilen boyutta kirilir. Daha
sonra kizistirma teknikleri uygulanarak fermantosyana tabi tutulur. Bu siire¢ sonunda dogal olarak
kirmizi olan biber rengi yine dogal siyah renge doniigiir. Biberin bu yolla iiretilmis haline halk
dilinde ISOT denir. Tiirk Gida Kodeksinde belirtilen oranlarda bitkisel sivi yag ve tuz ilave edilerek
devlip tasi altinda tavlamr. Tavlama isleminden sonra eleklerden gegirilerek tasniflenir ve
ambalajlanarak tiiketime sunulur.

Denetim : Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odas1 Bagkanhigi Koordinatorliigiinde: Ticaret
ve Sanayi Odas1 Temsilcileri, Kirmuzi Biberciler Dernegi Temsilcileri, Tarim 11 Miidiirliigiinden bir
uzman eleman, Saglik i1 Miidiirliigiinden bir uzman eleman olmak iizere en az ii¢ kisiden olusacak
komisyon tarafindan amag ve usuliine uygun kullamhp kullanilmadigimin denetimi yapihr. Denetim
sirasinda prosediire uymadigi tespit edilen kisi ve/veya kurumlar hakkinda gerekli yasal islemin
yapilmasi i¢in ilgili mercilere bagvurmak iizere denetim raporu komisyon tarafindan tanzim edilir.
Rapor sonucuna gore ilgili yerlere gerekli miiracaatlar1 yapmakla Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi
Odas: yiiktimliidiir.

Denetim Sikhgi : Yukarida bahsedilen Komisyon yilda en az ii¢ kez denetim yapar. Bu
denetimlerin en az iki tanesi Kirmiz1 Biberin hasat ve imalatm en yogun oldugu Agustos-Kasim
aylari arasinda gergeklestirilir. Cografi isaretin yerel imalatgilar tarafindan kullamlmasi igin
imalat¢ilar, Kahramanmarag Ticaret ve Sanayi Odasina miiracaat edilir. Cografi isaretin amacina
uygun ve iyi niyetli olarak kullanilacagina dair ikili protokol yapilarak cografi isaretin sekli ilgili
iiriin ambalaji tizerinde kullanabilir.




