No: 962 - Mahreg Isareti

KONYA HASSATEN LOKMA

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 02.12.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 962

Tescil Tarihi 1 02.12.2021

Basvuru No 1 C2020/277

Bagvuru Tarihi : 16.09.2020

Cografi isaretin Ad1 : Konya Hassaten Lokma

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Hassaten Lokma ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iriniin

kendISI veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Hassaten Lokma ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Hassaten Lokma; kuzu eti, nohut, kestane, havug, sogan, ¢am fistig1, kus iziimii, ¢esitli baharatlar ve
piring ile lretilen yemektir.

Konya Hassaten Lokma, Konya yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir. Ge¢gmisi Selguklu Devletine
dayanir. Igeriginde kullanilan malzemelerin birlesimi cografi sinira 6zgii nitelikte olup iiretim metodu, ustalik
becerisi gerektirir. Bu sebeple Konya Hassaten Lokmanin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
4 kisilik Konya Hassaten Lokma tiretimi i¢in gerekli olan bilesenler agagidaki gibidir.

400 g piring

2 kg kusbasi kuzu eti

10 g tuz

100 g sadeyag

1 sogan (halka dogranmis)

1 yemek kasigi cam fistig1

1 yemek kagig1 kus tiziimii (suda 30 dakika 1slatilmis)
Va kg havug (kibrit ¢opii bigiminde dogranmis)

60 g nohut (haslanmus)

10 g targin

10 g karanfil (doviilmiis)

10 g kakule (doviilmiis)

20 g tuz

200 g kestane (yar1 1zgara edilerek kabuklar1 alinmis)
600 ml bardag et suyu (sicak)

Piring 1lik suda, su soguyuncaya kadar bekletilir. Kuzu eti bir tencerede, suyunu ¢ekinceye kadar kavrulup
tuz eklenir.

Ayr tencerede yag eritilir, sogan ve ¢am fistig1, soganlar sararincaya kadar kavrulur. Havuglar eklenip
suyunu ¢ekinceye kadar kavurulur. Nohut, kus iziimii, baharatlar, tuz eklenir ve kavrulur. Atesten alinarak pismis
kuzu eti ile karigtirilir. Genis bir tencereye etli karisim ve siiziilen piring kat kat yerlestirilir. Pilavin karismamast
i¢in, yayvan bir sahan veya kapak iizerine kapatilir.

Uzerine kaynar et suyu ilave edilir. Atese konularak kaynamaya baslayinca ates kisilir. Suyunu gekince kapak
alinir, yagh kagit serilir ve kapak tekrar kapatilir. Cok hafif ates iizerinde 30 dakika dinlendirilir. Servis tabagina alt
iist edilerek konulan Konya Hassaten Lokmanin servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Konya Hassaten Lokma ge¢misi eskiye dayanir ve Konya yemek kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii iiretim metodu ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile bagi bulunan Konya
Hassaten Lokma yemeginin tiim iiretim agamalar1, cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer temsilcinin katilimryla
olusan bes kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Yilda bir kere diizenli olarak ayrica sikayet halinde ve ihtiya¢ duyuldugu her zaman yapilacak denetimlere
esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Konya Hassaten Lokma ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



