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CORUM LEBLEBISI

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uretim Alani : Corum il smirlar igi

Teknik Ayirt Edici Ozellikler : Damla cinsi nohut kalin kabuklu ve kabugunu gabuk
atma Ozelligine sahip oldugundan Corum leblebisi iiretimi igin damla cinsi nohudun
kullamlmas1 gerekmektedir. Damla cinsi nohut’un naturel 100 adedi asgari 55-57 gram olmak
sartim tasimasi kosuluyla Corum’da iiretilen damla cinsi nohut olmasi veya benzer iklim
ozelliklerini tagtyan yorelerde yetisen damla cinsi nohutlarda tercih edilebilir.

Isin ehli ustalarm, hiinerleriyle 4 kavurma (tav) isleminden gegirilmeleri ve damla
cinsi nohut kullanilmasinin sagladign 6zelliklerdir. Corum ilinin iklimi ve insan faktoriiyle
tiretim teknigi de 6nemli etkenlerdendir.

insan Faktorii: Isinin ehli leblebi ustalar1 yaninda en az 8 yil, en fazla 10 yil ¢iraklik
yaparak Corum Leblebisi Ogretisi alarak ustalik belgesi kazamlabilmektedir. Iklimsel
ozelliklerin yam sira, leblebi ustalarmin hiinerlerini, tretim teknigi i¢in gerekli arag¢ ve
geregleri  kullanarak  yillarm  deneyimi ile  maharetlerini ortaya koymalarindan
kaynaklanmaktadir.

Dogal Faktorler: Corum ilinin dogal yapisindan kaynaklanan az rutubetli olusu,
aksam esen riizgar1 ve Karadeniz ile Akdeniz iklimi arasindaki ihman iklim &zellikleri
leblebinin kurutulmasinda en biiyiikk etkendir. Ihman iklim o6zellikleri, az rutubetli havasi,
nohudun kavurma isleminden sonra sergilerde bekletilmesi esnasinda maruz kaldi1 yoreye
has riizgar ¢orum leblebisi iiretimi igin olduk¢a 6nemli etkenlerdir. Zira ¢orum leblebisinin
islenmesi esnasinda belirlenen mekanlarin da iklimsel 6zelliklere gore diizenlenmesi gerekli
sartlarin 6nemini ortaya koymaktadir.

Uretim Teknigi : Ureticiden damla cinsi nohut’un naturel 100 adedi asgari 55-57
gram olmak sartiyla ahmir. Nohutlar dokuz gozlii eleklerle elenir. Nohutun simflandirilmasi
yapihr. 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7 numarah elekli vasifsiz nohutlar ayrilarak 8 ve 9 numarah nohutlar
leblebi yapimu i¢in kullambr. Bu nohutlar tugla ve ¢gamurdan yapilma daire seklinde ortasinda
bakir d6gme disli sa¢ bulunan ve altinda odun yakilan ocakta kavurma (tav) islemine tabi
tutulur. ilk kavurma isi (tav) 12 dakika ile 17 dakika arasinda yapilir. Daha sonra nohut sicak
olarak telis guvallara dokiiliir. 10 giin bekletilir. Bu 10 giinliik bekletilmeden sonra ikinci
kavurma (tav) 12 dakika ile 16 dakika arasinda yapilir. Yine telis ¢uvallara konur ve 10 giin
bekletildikten sonra ii¢iincii kavurma (tav) 9 ile 10 dakika arasinda yapihir ve telis guvallara
konularak 1 giin bekletilir. Ertesi giin toprak ve kire¢ karigimu sergiliklere serilip her giin
kanstirilarak 45 ile 60 giin arasinda (giin ne kadar uzarsa leblebinin lezzeti ve kalitesi artar)
bekletilir. Daha sonra ihtiyaca gore nohut islama makinesinde suyu ayarh verilmek suretiyle
wslatiir. Tekrar telis ¢uvallara konulur. Azami 12 saat veya 24 saat dinlendirildikten sonra
tekrar elenir, biiyiikliiklerine (milimine) gére ayrilir. Kavak agacindan yapilan ve aga¢ denilen
tokmakla sac iizerinde g¢evrilmek sureti ile ocakta kabuklarindan ayrilir. Kingi, kabugu,
leblebisi kalburda elenerek ayrilir. Yine telis cuvallara konularak en az 1 ay tekrar
dinlendirilir. Bu dinlendirme tamamlandiktan sonra ocakta tekrar kavrulur. Istege gore leblebi
sicakken tuz, biber (acili igin) veya karanfil serpilir. Kavrulan leblebi kil ¢uvallarda 10 dakika
dinlendirildikten sonra satisa sunulur.

Uretim Yapilacak Alan : Uretimin yapilacagi alamin; en az 2 metre yiiksekliginde
giines almayan bir alan olmasi ve bu alamin riizgar alabilmesi i¢in havalandirma deliklerinin
bulunmas1 gerekmektedir. Sergiliklerin de giines almayan bir bolgede bulunmasi, en az 250
m’ en fazla 300 m® genisliginde olmas: ve killi toprak, saman ve kireg karigimu ile sivanmasi
gerekmektedir.
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Kullanilacak Malzemeler : Ocak; daire bigiminde ve limeden oriilerek (lime hava
gecirmez 6zellige sahip bir tugla cinsidir), killi toprak, ¢amur ve saman karigimindan olusan
bir harg¢la sivanir. Ocagin ortasina, 90 ile 110 cm ¢apinda vok tavaya benzer gukur bir bakir
sac yerlestirilir. Bu sac Corum leblebisi liretimi i¢in bu igin ustalan tarafindan Corum’da 6zel
olarak imal edilmektedir. Bakir sacin disli olmas1 gerekmektedir.

Ocakta yakacak olarak kullanilan malzemenin mese odunu olmasi gerekmektedir.
Tokmak; nohudun kabuklarinin ayrilmasi esnasinda nohudun kirilmasmi dnlemek i¢in, 50 cm
capinda ve en az 30 cm kalinhginda kavak agacindan yapilmig olmahdir. Her sac iizerinde
cevirme isleminden sonra ucunun rendelenmesi (torpiilenmesi) gerekmektedir.
Dinlendirilirken telis guvallar kullanilmahdir.

Saklanmasi : Corum Leblebisi iretim safthasi tamamlandiktan sonra yere temas
etmeyecek sekilde altina tahta konulmak sureti ile saklanmasi gerekmektedir.

Satisa sunulurken veya depolanirken naylon poset ile muhafaza edilmesi
gerekmektedir. Aksi halde leblebi ¢ok kisa siirede bayatlayacaktir.

Denetimi : Uretimi ve yukarida belirtilen dzellikleri leblebinin iiretime uygun sekilde
yapilip yapilmadigimin denetimi mevcut kanun ve yonetmeliklere gore Corum Ticaret Borsasi
koordinatérliigiinde Corum Ticaret Borsasindan en az iki kisi, Belediyeden en az bir Kisi,
Tarim Il Miidiirliigiinden (gida ve/veya ziraat miihendisi) en az bir kisi, Corum Esnaf ve
Sanatkarlari Odalar1 Birliginden en az bir kisinin katilmm ile olusturulacak bir komisyon
tarafindan yapilir. Komisyon en az bes kisiden olusacak ve yilda bir kere, ihtiyag
duyuldugunda, sikayet veya siiphe iizerine her zaman toplanarak denetimlerini yapacaktir.



