No: 1216 - Mahreg isareti

SANLIURFA BOSTANASI / BOSTANA

Tescil Ettiren

SANLIURFA BUYUKSEHIR BELEDIYESIi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.12.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 08.09.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1216

Tescil Tarihi : 08.09.2022

Basvuru No : C2021/000527

Bagvuru Tarihi 1 17.12.2021

Cografi isaretin Ad . Sanlwurfa Bostanasi / Bostana

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Bamyasuyu Mahallesi 154. Sokak No:2 SANLIURFA

Cografi Sinir1 : Sanlmwrfa ili

Kullanim Bicimi : Sanlurfa Bostanasi / Bostana ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tiriiniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Sanliurfa Bostanasi / Bostana ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

wrfa Bostanasi / Bostana; cografi isaret olarak 33 say1 ile tescilli Sanliurfa Biberi, domates, salatalik,
maydanoz, semizotu (pirpirim), kuru sogan, 812 sayi ile tescilli Suru¢ Nar1 veya 445 say1 ile tescilli Karakoprii
Narindan elde nar eksisi, tuz ve limon suyu kullanilarak iiretilen salatadir. Uretimde, Sanliurfa Biberinin taze hali
kullanilir. Sanlurfa Bostanasi / Bostanada sivi yag kullanilmaz.

Sanliurfa Bostanasi / Bostananin ge¢misi eskiye dayanir. Sanliurfa mutfak kiiltiirii icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Misafir agirlamada her yemegin yaninda ikram edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Malzemeler:

750 g domates

70 g taze ac1 kirmizibiber

70 g taze yesilbiber

150 g salatalik

45 g yarim demet maydanoz

130 g semizotu (pirpirim)

140 g kuru sogan

80 ml nar eksisi

16 g tuz

20 ml limon suyu (tercihen taze sikilmig limon suyu)

Hazirlanmasi:

Domates, Sanliurfa Biberi, maydanoz, semizotu ve salatalik yikanir. Domatesin 250 g’1 rendelenip bir kaba
konur. Kalan domatesler ile kuru sogan, biber, maydanoz ve semizotu ¢ok ince dogranip derin bir kaba konur.
Uzerine 812 sayi ile tescilli Surug Nar1 veya 445 sayi ile tescilli Karakdprii Narindan elde edilen nar eksisi tercihen
eklenir ayrica tuz, rendelenmis domatesler ile limon suyu eklenerek iyice karigtirilir.

Servisi:

Tercihe gore iizerine nar taneleri de ilave edilip soguk olarak servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Sanliurfa Bostanasi / Bostananin gegmisi eskiye dayanir. Sanliurfa ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagi bulunan Sanliurfa Bostanasi / Bostananin tiim {iretim agamalari,
belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi,
Sanlwrfa Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Sanlurfa Lokantacilar, Kofteciler ve Tatlicilar Odasi, Sanlurfa Ticaret ve
Sanayi Odast ile Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimiinden konuda uzman en az ii¢ kisiden olusan denetim



mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa ayrica gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetim mercii; iiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, iiretim metodunun uygunlugunu ve
Sanliurfa Bostanasi / Bostana ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



