No: 1345 - Mahreg isareti

GIRESUN FINDIK EZMELI KADAYIF TATLISI

Tescil Ettiren

GIRESUN TiCARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
02.06.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 23.03.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1345

Tescil Tarihi : 23.03.2023

Basvuru No 1 C2021/000225

Bagvuru Tarihi 1 02.06.2021

Cografi isaretin Ad1 : Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Giresun Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Sultan Selim Mah. Tasbas1 Sok. 4/A Merkez GIRESUN

Cografi Simir . Giresun ili Merkez, Bulancak, Piraziz, Kesap, Espiye ve Gorele ilceleri
Kullanim Bicimi : Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlisi ve mahreg isareti amblemi, tiriiniin

kendlsl veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlist
cografi isaret ibaresi ve mahre¢ isaret amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlisi; kuru tel kadayifin, tereyagi ve cifte kavrulup kiyilmig Giresun
Tombul Findigr ile pisirilmesi, inek siitii ve beyaz sekerden olusan soguk serbetle tatlandirilip dinlendirilmesi ve
ogiitiilerek un haline getirilmis Giresun Tombul Findig1 ile yogrulmasi suretiyle iiretilen tatlidir. Helva kivaminda
olup yaklasik 8 x 9 cm ebatinda kesilerek servisi yapilir. Glnliik dretilip tiiketilir. Giresun Findik Ezmeli Kadayif
Tatlisinin Gretiminde kullanilan Giresun Tombul Findig1, cografi isaret olarak 31 sayu ile tescillidir.

Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlisinin igeriginde ¢ifte kavrulup kiyilan ve 6giitiilerek un haline getirilen
Giresun Tombul Findig1 bulunmasi nedeniyle, damakta yogun findik aromasi birakir.

Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlisinin gegmisi 1991 yilina dayanir. Giresun ilinin mutfak kiltiirinde
dnemli bir yere sahiptir. Uretiminde; 6zellikle cesitli formlarda Giresun Tombul Findig1 kullanilmas: ve serbetinin
stit ile yapilmas1 bakimindan cografi sinira 6zgii nitelik tasir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 24 porsiyonluk 1 tepsi Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlis1 tiretmek i¢in gerekli olan bilesenlere
ve liretim metoduna asagida yer verilmektedir.

Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlis1 i¢in bilesenler:

- 900 g kuru tel kadayif

- 200 g ¢ifte kavrulup kiyilmis (2 - 4 mm) Giresun Tombul Findig:
- 150 g tereyagi

- 1 kg Giresun Tombul Findigindan elde edilmis findik unu

Serbet icin bilesenler:

- 1250 ml tam yagli inek siitii
- 1500 g toz beyaz seker

Serbetin hazirlanmasi:

Seker ve siit, derin bir tencerede yaklasik 105 °C’de 3 dakika kaynatilir. Kaynadiktan sonra 3 dakika daha
bekletilip ates lizerinden alinarak oda sicakliginda 30 dakika dinlendirilir.

Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlisinin hazirlanmasi:

450 g tel kadayif 35 x 45 cm? Slgiilerinde tepsi tabanina yerlestirilir. Uzerine 200 g ¢ifte kavrulup kiyilmus
Giresun Tombul Findig1 koyulur ve iizeri 450 g tel kadayif ile ortiiliir. Kadayifin iistline tereyagi dilimler seklinde
yerlestirilerek 220 °C sicaklikta alt ve iist kismi1 homojen bir sekilde kizarincaya kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilan
kadayifin {izerine, 40 °C’ye sogutulmus serbet dokiiliir ve serbeti ¢ekmesi i¢in 1 saat dinlenmeye birakilir.

Kavrulmug Giresun Tombul Findig1 ogiitiilerek un haline getirilir ve dinlendirilen kadayifin {izerine
dokiilerek elle yogrulur. Helva kivamina gelen Giresun Findik Ezmeli Kadayifi, tepsiye esit bir sekilde serilerek



bastirilir. Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlist yaklasik 8 x 9 cm ebatinda kesilerek servisi yapilir. Giinliik iiretilip
tiiketilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlisinin gegmisi eskiye dayanir. Giresun ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yere sahiptir. Uretimi, cografi sinira 6zgii nitelik tasir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Giresun
Findik Ezmeli Kadayif Tatlisinin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Giresun Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Giresun Ticaret ve Sanayi Odasi ile
Giresun il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman ikiser kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikdyet halinde ise her
zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

« Ozellikle Giresun Tombul Findig1 olmak iizere, iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Tel kadayifin, Giresun Tombul Findigindan elde edilen findik ununun ve soguk serbetin hazirlanmast ile
servis asamalar1 olmak {izere iiretim metoduna uygunluk.

e Giresun Findik Ezmeli Kadayif Tatlis1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



