No: 1428 - Mahreg isareti

BALIKESIR MANDA KAYMAGI

Tescil Ettiren

BALIKESIR BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.06.2021 tarihinden itibaren korunmak uzere 28.07.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1428

Tescil Tarihi : 28.07.2023

Basvuru No : C2021/000261

Bagvuru Tarihi 1 29.06.2021

Cografi isaretin Ad1 : Balikesir Manda Kaymag1

Uriin / Uriin Grubu : Kaymak / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit iiriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Eski Kuyumcular Mahallesi Mekik Sokak No:25 Karesi BALIKESIR
Cografi Simir : Balikesir ili Altieyliil ilgesi Yakupkoy, Halalca, Balikli, Karaman ve

Aysebam mabhalleleri; Karesi ilgesi Koteyli mahallesi; Gonen ilgesi
Bostanci mahallesi; Dursunbey ilgcesi Mahmudiye mahallesi

Kullanim Bi¢imi : Balikesir Manda Kaymag: ibaresi ve mahrec isareti amblemi, {iriiniin
kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Balikesir Manda Kaymag: ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Balikesir Manda Kaymagi; 7 1 manda siitliniin 2,5 1 su ile karistirilarak 90-95°C sicaklikta kabartilip yaginin
yogunlastirilmasiyla iiretilir. Opak beyaz renkte olup, iri gézeneklidir ve yiizeyi bal petegi goriiniimiine sahiptir.
Tadu, eksi ve kremamsidir. Uretiminde gida katki maddeleri, aroma ve aroma verici gida bilesenleri kullanilmaz.

Balikesir Manda Kaymaginin ayirt edici 6zellikleri, geleneksel olarak iiretilen diger kaymaklardan farkl
olarak daha agik renge, daha yumusak konsistense ve yiizeyde bal petegi goriiniimiine sahip olmasidir.

Balikesir Manda Kaymaginin ve manda siitliniin baz1 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo 1. Balikesir Manda Kaymagimin Ozellikleri

Ozellik Deger
Nem (g/100 g) 35.22+0.94
Kuru madde (g/100 g) 64.78 £ 0.94
pH 6.35+0.32
Toplam asitlik (g/100 g laktik asit) 0.06 £0.03
Laktoz (g/100 g) 0.82+£0.05
Protein (g/100 g, Nx6.38) 2.04+£0.33
Yag (g/100 g) 60.15+0.28
Kiil (g/100 g) 0.31+0.01
L* (Renk siyah-beyaz degeri) 92.01+1.28
a (Kirmizilik-yesillik degeri) 1.25+0.42
b (Sarilik-mavilik degeri) 16.22 +£0.91

Tablo 2. Manda Siitiiniin Ozellikleri

Ozellik Deger
Toplam kuru madde (g/100 g) 17.65 £ 0.62
Yagsiz kuru madde (g/100 g) 9.72+1.18
pH 6.68+0.18
Toplam asitlik (°SH) 7.80 £ 0.57
Toplam asitlik (g/100 g laktik asit) 0.176 + 0.04
Laktoz (g/100 g KM) 4.84+0.77
Protein (g/100 g, Nx6.38) 5.13+0.33
Yag (g/100 g) 7.20+0.23
Donma noktasi -0.5554 £ 0.0055

Yogunluk (g/mL) 1.023 £ 0.005




L* (Renk siyah-beyaz degeri) 91.46 +1.48
a (Kirmizilik-yesillik degeri) 1.18+0.72
b (Sarilik-mavilik degeri) 16.01 + 0.88

Balikesir Manda Kaymaginin ge¢cmisi eskiye dayanir. Balikesir ilinin mutfak kiiltiirli ile ekonomisinde
6nemli yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Balikesir Manda Kaymaginin iiretiminde kullanilan siitler, cografi sinirda yetistiriciligi yapilan Anadolu
Mandasindan temin edilir. Mandalar, ilkbahar, yaz ve sonbahar mevsimlerinde ¢ayir, mera ve otlaklarda dogal bitki
ortiisii olarak bulunan miirver otu (Sumbucus ebulus L.), kdmiis mancar1 (Amaranthus albus L.), kara pazi (Atriplex
hastata L.), aksirken (Chenopodium botyrs L.), kiirdanotu (Ammi majus L.), rezene (Foeniculum vulgare Mill.),
piiliiskiin (Lagoecia cuminoides L.), kaymacik (Opopanax hispidus Griseb), ziihretarag (Scandix pegten veneris
L.), kafkalida (Tordylium apilium L.), akbubeclik (Bellis annua L.) ve koyungozii (Bellis perensis L.) gibi yerli
taksonlara ait bitkiler ile beslenirken, kis mevsiminde ise kislaklarda dogal bitki Ortiisii ile beslenmesinin yani sira
azalan ot varligina bagli olarak pamuk kiispesi, ot, saman, yulaf, misir kirmalari, bugday kepegi ve yagl tohum
kiispeleri ile de beslenir.

Balikesir Manda Kaymagi, sabah sagilan manda siitii kullamilarak iiretilir. Uretiminde gida katki maddeleri,
aroma ve aroma verici gida bilesenleri kullanilmaz.

1 kg Balikesir Manda Kaymagi tiretmek i¢in 7 1 manda siitii ve 2,5 1 su karisimu kullanilir.
Stizme: Siit, gida ile temasa uygun pamuklu bezlerden siiziiliir.

Kabartma: 7 1 siit ve 2,5 1 su karnistirilir. Karigim, aliiminyum, kalayli ya da gelik kazanlarda 90-95°C
sicaklikta kaynatilarak kabarir kabarmaz sonra ocaktan alinir.

Dinlendirme: Kazanlarin tizerine “kofliin” ad1 verilen hasir sepet konulup bez 6rtii 6rtiilerek hava ile temasi
kesilir. En az ii¢ saat dinlendirilerek sogumaya birakilan kazanlar, buzdolabinda yaklagik 24 saat bekletilerek
kaymak olugumu saglanir.

Kaymak alimi: Siit iizerinde olusan kaymak tabakasi bigak ile kesilerek ustalik gerektiren el ile katlama
metoduyla alimir. Gida ile temasa uygun kaplara aktarildiktan sonra 4°C sicaklikta bekletilir. Kaymak kitlesi
bekledik¢e koyulagir.

Depolama ve muhafaza kosullari: Balikesir Manda Kaymagi, tretim tarihinden itibaren buzdolabi
kosullarinda 4-5 giine, kis aylarinda ise 6-7 giine kadar muhafaza edilebilir. Uriiniin depolama, tasima ve
pazarlanmasi agamalarinda muhafaza sicakligi 4°C’den fazla olmamalidir.

Sekil 1. Balikesir Manda Kaymagmin Uretim Akis Semasi
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Balikesir Manda Kaymaginin ge¢cmisi eskiye dayanir. Balikesir ilinin mutfak kiiltiirii ile ekonomisinde
onemli yere sahiptir. Uretimde kullanilan manda siitii cografi sinirda yetistiriciligi yapilan Anadolu mandasindan
temin edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Balikesir Manda Kaymaginin tiim iiretim asamalari,
cografi sinirda ger¢eklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Balikesir Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatorliigiinde, Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi,
Balikesir il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Balikesir ili Damizlik Manda Yetistiricileri Birligi ile Balikesir
Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Boliimiinden konuda uzman birer kisinin katilim ile olusan
en az 4 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikdyet tizerine ve gerekli gériilen hallerde her
zaman yapilir. Yapilan denetimler, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her y1l diizenli olarak
Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur. Denetim sirasinda tespit edilen
uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan manda siitiiniin cografi siirda yetistiriciligi yapilan Anadolu Mandasindan temin
edilmesi.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

o Katki maddesi, aroma ve aroma verici gida bilesen kontrolii.

e Depolama ve muhafaza kosullarinin uygunlugu.

o Balikesir Manda Kaymaginin ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



